User manual
Gebrauchsanweisung
Gebruiksaanwijzing
Instrukcja obstugi
% Mode d'emploi
Istruzioni per I'utente

Instructiunile utilizatorului

DONUT FRYER

You should read this user manual carefully before
using the appliance.

Bevor Sie das Gerét in Betrieb nehmen, sollten
Sie diese Gebrauchsanweisung aufmerksam lesen.

Alvorens de apparatuur in gebruik te nemen dient
u deze gebruiksaanwijzing aandachtig te lezen.

Przed uruchomieniem urzadzenia nalezy koniecznie
doktadnie przeczytac niniejsza instrukcje obstugi.
Lisez attentivement ce mode d'emploi avant d'utiliser
I'appareil .

Prima di utilizzare I'apparecchio in funzione leggere
attentamente le istruzioni per I'uso.

Cititi cu atentie prezentul manual de utilizare inainte
de folosirea aparatului.
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Prie$ naudodami jrenginj, atidziai perskaitykite Sias
instrukcijas.
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rokasgramatu.
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READ MANUAL
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INDOOR

Keep these instructions with the appliance.

Diese Gebrauchsanweisung bitte beim Gerat aufbewahren.

Bewaar deze handleiding bij het apparaat.
Zachowaj instrukcje urzadzenia

Gardez ces instructions avec cet appareil.
Conservate le istruzioni insieme all'apparecchio.
Pastrati maualul de utilizare alaturi de aparat.
XpaHWTb PyKOBOJCTBO BMECTE C YCTPONCTBOM.
HUNAETE AUTEG TG 0dNYieg padi pe Trn GUOKELN.

For indoor use only.

Nur zur Verwendung im Innenbereich.
Alleen voor gebruik binnenshuis.

Do uzytku wewnatrz pomieszczen.
Pour I'usage a l'intérieur seulement.
Destinato solo all'uso domestico.

Doar pentru uz la interior.
Mcnonb3oBaTh TONbKO B MOMELLEHUSIX.
Ta Xpron HOVO O€ ECWTEPLKO XWPO.

FOOD CONTACT

N
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Dear Customer,

Thank you for purchasing this Fiesta Queen appliance. Before using the appliance for the first time, please
read this manual carefully, paying particular attention to the safety regulations outlined below.

Safety regulations

* This appliance is intended for commercial use only and must not be used for household
use.

* The appliance must only be used for the purpose for which it was intended and designed.
The manufactureris not liable for any damage caused by incorrect operation and improper
use.

» Keep the appliance and electrical plug away from water and any other liquids. Inthe event
that the appliance should fall into water, immediately remove plug from the socket and do
not use until the appliance has been checked by a certified technician. Failure to follow
these instructions could cause a risk to lives.

* Never attempt to open the casing of the appliance yourself.

* Do not insert any objects in the casing of the appliance.

* Do not touch the plug with wet or damp hands.

* Danger of electric shock! Do not attempt to repair the appliance yourself. In case of
malfunctions, repairs are to be conducted by qualified personnel only.

* Never use a damaged appliance! Disconnect the appliance from the electrical outlet and
contact the retailer if it is damaged.

*Warning! Do not immerse the electrical parts of the appliance in water or other liquids.
Never hold the appliance under running water.

* Regularly check the power plug and cord for any damage. If the power plug or power cord
is damaged, it must be replaced by a service agent or similarly qualified persons in order
to avoid danger or injury.

» Make sure the cord does not come in contact with sharp or hot objects and keep it away
from open fire. To pull the plug out of the socket, always pull on the plug and not on the
cord.

* Ensure that the cord (or extension cord) is positioned so that it will not cause a trip hazard.

» Always keep an eye on the appliance when in use.

*Warning! As long as the plug is in the socket the appliance is connected to the power source.

* Turn off the appliance before pulling the plug out of the socket.

* Never carry the appliance by the cord.

* Do not use any extra devices that are not supplied along with the appliance.

* Only connect the appliance to an electrical outlet with the voltage and frequency mentioned
on the appliance label.

» Connect the power plug to an easily accessible electrical outlet so that in case of
emergency the appliance can be unplugged immediately. To completely switch off the
appliance pull the power plug out of the electrical outlet.

» Always turn the appliance off before disconnecting the plug.



» Never use accessories other than those recommended by the manufacturer. Failure to do
s0 could pose a safety risk to the user and could damage the appliance. Only use original
parts and accessories.

* This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced
physical, sensory or mental capabilities, or lack of experience and knowledge.

* This appliance must not be used by children under any circumstances.

* Keep the appliance and its cord out of reach of children.

» Always disconnect the appliance from the mains if it is left unattended or is not in use, and
before assembly, disassembly or cleaning.

* Never leave the appliance unattended during use.

Special safety precautions
* This appliance is intended only for frying appropriate food such as donut, fries, etc in
commercial use. Any other use may lead to damage of the appliance or personal injury.

» This appliance is intended to be used for commercial applications, for example in kitch-
ens of restaurants, canteens, hospitals and in commercial enterprises such as bakeries,
butcheries, etc. , but not for continuous mass production of food. And it should be oper-
ated by trained personnel.
Caution! Hot surface! The temperature of the accessible surface is very hot during
use. Touch the switch and the temperature control knob only.

* When this appliance is to be positioned in close proximity to a wall, partitions, kitchen
furniture, decorative finishes, etc., it is recommended that they are made of non-combus-
tible material; if not, they shall be cladded with a suitable non-combustible heat insulating
material, and that the closest attention be paid to fire prevention regulations.

* Do not place the appliance on a heating object (gasoline, electric, charcoal cooker, etc.).
Keep the appliance away from any hot surfaces and open flames. Always operate the
appliance on a level, stable, clean, heat-resistant and dry surface.

* Do not use the appliance near explosive or flammable materials, credit cards, magnetic
discs or radios.

* This appliance is not intended to be operated by means of an external timer or separate
remote-control system.

* WARNING: Always make sure the oil level between MAX & MIN marking in the oil contain-
er. Danger of fire if oil level below MIN marking.

* WARNING: Do not fry too wet foodstuffs and too much food at each time to avoid exces-
sive foaming and spill out of oil. Maximum batch load is approximately Tkg.

+ Allow at least 20 cm spacing around the appliance for ventilation purpose during use after
install the frying grid holder.

* Only use suitable oil or fat for frying. Replace the oil or fat at regular intervals. Overcooked
or dirty oil or fat can be ignited if it is overheated.

* Do not use plastic cutlery during operation.

» Danger! Never use old oil, old oil has a reduced flash point and is more prone to surge
boiling which increases the risk of fire and dangerous situations.



» Always clean the appliance and other accessories after each use (-->Cleaning and main-

tenance).

* Do not use water jet, flush directly with water or steam cleaner as the parts will get wet

and electric shock might be resulted.

» Caution! Securely route the power cord if necessary in order to prevent unintentional pull-

ing or contact with the heating surface.

* Do not wash the appliance with water. Washing can cause leakages and increase the risk

of electric shock.

* Do not clean or store the appliance unless it is completely cooled down.

» Always remove the plug from the socket when filling or cleaning the appliance.

* The electrical installation must satisfy the applicable national and local regulations.

* The oil container with heating element should be placed in a safe position in your kitchen
before usage due to the hot contents when in use.

*No part is dishwasher safe.

Intended use

+ The appliance is intended for professional use
and can be operated only by qualified personnel.

* This appliance is intended only for frying appro-
priate food such as donut, fries, etc in commercial
use. Any other use may lead to damage of the ap-
pliance or personal injury.

+ Operating the appliance for any other purpose
shall be deemed a misuse of the device. The user
shall be solely liable for improper use of the de-
vice.

Grounding installation

This appliance is classified as protection class |
appliance and must be connected to a protective
ground. Grounding reduces the risk of electric
shock by providing an escape wire for the electric

current. This appliance is equipped with a cord
having a grounding wire with a grounding plug. The
plug must be plugged into an outlet that is properly
installed and grounded.

Preparations before using for the first time

+ Check to make sure the appliance is undamaged.
In case of incomplete delivery (2 frying grids & 1
bottom grid included) or any damages, contact
your supplier immediately and DO NOT use the
appliance.

* Remove all the packing material and protection
film (if applicable).

+ Clean the appliance with luke-warm water and a
soft cloth.

+ Place the appliance on a level and steady surface,
unless mentioned otherwise.

+ Make sure there is enough clearance around the
appliance for ventilation purposes. Especially,
allow enough spacing for placing the frying grid
holder (8).

+ Position the appliance in such a way that the plug
is accessible at all times.



Installation
+ Place the appliance on a level, stable, clean,
heat-resistant and dry surface with its rubber feet.
« Carefully install the back support with heating ele-
ment (4) on the rear edge of the oil container.
+ Place the bottom grid (9) at the bottom of the oil
container (5).
« Set up the frying grid holder (8) on either right or
left side of the oil container (5).
Note:
1. Make sure that the rear support is in the correct
position & properly inserted into 2 slots at 2 sides
of the oil container (5).

2. The appliance should be placed in a safe position
in your kitchen before use due to heat hazard
when in use.

Main parts of the appliance

X /'
\\

o

1. Main switch (Green) [ON (1) / OFF (0)]

2. Temperature indicator (Orange)

3. Temperature control

4. Detachable rear support with heating element
5. Oil container (400x400x(H)160 mm)

6. Oil drain tap

7. Frying grid (2x 354x383x(H)102 mm)

8. Frying grid holder (1x 423x446x(H)40 mm)
9. Bottom grid (1x 390x365x(H)40 mm)

Use

+ Make sure the oil drain tap is closed.

+ Remove the plug from the socket.

+ Make sure the oil container is clean and dry and
no water inside.

« Carefully fill the oil container with oil between the
"MIN" and the "MAX" marking.

* Plug the earthed plug into an earthed socket.

* You can now use the appliance.



Operation

* Fill the container (5) with oil and make sure the oil
level is between the MIN and MAX marking.

Note: Remember that placing food in the oil will
also raise the oil level. Do not put too wet food-
stuffs or large amount of food at each time.

+ Connect the power plug to a suitable electrical
power outlet.

+ Switch ON the appliance by pressing the main
switch (1) to the "I" position. The switch will light
up in green. Rotate the temperature control (3)
clockwise to the desired Set Temperature. The
orange indicator (2) will light up. [Temperature
range: 50°C ~ MAX (190°C)].

+ When the set temperature is reached, the orange
indicator (2) will go out. Now, you can use the ap-
pliance.

Note: The frying grid holder (8) is just for tempo-
rarily holding of frying grid for excess oil discharge
only. Do not hold too long time or place other ob-
jects on it to prevent from falling down accidently.

RESET the Hi-limiter (thermal cut-out)

Please note that the RESET button is located at the

back of the detachable rear support (4) with a pro-

tective cap (see picture) to avoid overheat.

+ Unplug the appliance from the electrical outlet
first.

+ Allow the appliance to completely cool down.

+ Unscrew the black protective cap of the RESET
button.

* Press the RESET button of the Hi-limiter (thermal
cut-out). You should hear a click sound.

+ Screw back the protective cap on the RESET but-
ton.

Frying tips

+ Only use liquid frying oil (preferably) or fat.

* The recommended temperature for frying chips
and snacks is 175°C.

* Heat the oil slowly. Preferably in 3 steps for ex-
ample first at 100°C, then from 100-140°C and
later from 140°C to 175°C with 15 minutes breaks
between steps.

+ Remove ice and crumbs from frozen foods.

+ Do not fry too much at one time. This can cause
the oil or fat to cool down too much. Cooled down
oil/fat does not properly sear the surface of the
food, so that more fat will be absorbed. The ideal
proportion of frozen products to
frying oil / fat is 1:10 maximum.

* When used intensively, crumbs and other debris
should be filtered out of the oil/fat.

* Replace oil or fat in time. Use test strips or test
equipment regularly to track when oil/fat should
be replaced.

« If oil or fat starts to foam, smoke or gets too vis-
cous you should replace it. Also replace the oil/fat
when it has a strong smell or taste.



After use

+ Switch OFF the appliance by pressing the main
switch (1) to the "0" position and unplug the ap-
pliance.

+ Remove the frying grid (7) from the oil container
(5). This avoids the frying grid (7) becoming stuck
in the solidified fat.

« Overturn the frying grid holder (8) & place it on the
top of oil container (5) with 4 raised stoppers (see
picture) in the right position.

Cleaning and maintenance

+ Always remove the plug from the socket and let
it cool down completely before cleaning the ap-
pliance.

+ Beware: Never immerse the appliance in water or
any other liquid!

+ Clean the outside of the appliance with a damp
cloth (water with mild detergent).

+ Never use aggressive cleaning agents or abra-
sives. Do not use any sharp or pointed objects.

Do not use petrol or solvents! Clean with a damp
cloth and detergent if necessary. Do not use abra-

sive materials.

+ Do not clean the appliance with steam cleaner or

water jet.

+ Assemble the appliance after cleaning and make
sure that the heating & control panel is mounted
properly, otherwise the appliance will not function.

Technical specification
Protection class: Class |
Waterproof protection class: IPX3

Item Dimension after placing Capacity Rated Temperature | Operating Total net
the frying grid holder Ul wattage range voltage weight
[mm] W] el V] [kg]
205914 630x860x(H)360 12 3000 50-190 230 16,3




Troubleshooting

If the appliance does not function properly, please check the below table for the solution. If you are
still unable to solve the problem, please contact the supplier/service provider.

Problems

Possible causes

Possible solutions

Power plug is not connected properly
with the electrical power outlet.

Make sure the power plug is connect-
ed properly with the electrical power

outlet.

The appliance does not switch ON.
The main switch (1) does not light up

The main switch (1) is not pressed.

Press the main switch (1) to the "“I"
position.

in green.

The rear support with heating ele-
ment (4) is not properly mounted.

Properly placed the rear support with
heating element (4) on the oil contain-
er (5).

Inside microswitch is defective.

Contact your supplier.

The appliance does not heat up and

Hi-limiter (thermal cut-out) activates.

Reset the Hi-limiter (thermal cut-out)
(See ==> RESET the thermal cut-out).

temperature indicator (2) does not
light up. But main switch (1) lights up

Hi-limiter (thermal cut-out) defective.

Contact your supplier.

in green.

Temperature control (3) defective.

Contact your supplier.

Appliance does not reach the set tem-

Heating element defective

Contact your supplier.

perature after long frying time.

Temperature control (3) defective.

Contact your supplier.

In case of any doubt, always contact your supplier!

Warranty

Any defect affecting the functionality of the ap-
pliance which becomes apparent within one year
after purchase will be repaired by free repair or re-
placement provided the appliance has been used
and maintained in accordance with the instructions
and has not been abused or misused in any way.
Your statutory rights are not affected. If the appli-
ance is claimed under warranty, state where and

when it was purchased and include proof of pur-
chase (e.qg. receipt).

In line with our policy of continuous product devel-
opment we reserve the right to change the product,
packaging and documentation specifications with-
out notice.

Discarding & Environment

When decommissioning the appliance, the prod-
uct must not be disposed of with other household
waste. Instead, it is your responsibility to dispose
to your waste equipment by handing it over to a
designated collection point. Failure to follow this
rule may be penalized in accordance with appli-
cable regulations on waste disposal. The separate
collection and recycling of your waste equipment
at the time of disposal will help conserve natural

resources and ensure that it is recycled in a manner
that protects human health and the environment.
For more information about where you can drop off
your waste for recycling, please contact your local
waste collection company. The manufacturers and
importers do not take responsibility for recycling,
treatment and ecological disposal, either directly or
through a public system.



Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

wir danken Ihnen fiir den Kauf des Gerates Fiesta Queen. Machen Sie sich bitte mit dieser Anleitung noch vor
der Inbetriebnahme des Gerates vertraut, um Schaden durch die unsachgeméafe Bedienung zu vermeiden.
Den Sicherheitsregeln ist besondere Aufmerksamkeit zu widmen.

Sicherheitsregeln

* Die unsachgemale Bedienung des Geréats kann zur schweren Beschadigung des Gerats
sowie zu Verletzungen fuhren.

* Das vorliegende Gerat ist ausschlieBlich fiir den gewerblichen Gebrauch bestimmt und
darf nicht im Haushalt verwendet werden.

+ Das Gerat ist ausschlieBlich zu dem Zweck zu benutzen, zu dem es hergestellt wurde.
Der Hersteller haftet nicht flr Schaden, die auf unsachgemafie Bedienung des Geréts
zuriickzufiihren sind.

* Den Kontakt des Gerates und des Steckers mit Wasser oder einer anderen Flissigkeit
vermeiden. Den Stecker unverziiglich aus dem Stecker ziehen und das Gerat von einem
anerkannten Fachmann priifen lassen, wenn das Gerat unbeabsichtigterweise ins Wasser
fallt. Bei Nichteinhaltung dieser Sicherheitsvorschriften besteht Lebensgefahr.

*Nie eigenstandig das Gehause des Gerates zu 6ffnen versuchen.

*In das Gehause des Gerétes keine Gegenstande einfiihren.

» Den Stecker nicht mit nassen oder feuchten Handen berihren.

* Gefahr eines Stromschlags! Das Gerat darf nicht selbststandig repariert werden.
Samtliche Mangel und Unzulanglichkeiten sind ausschlielSlich durch qualifiziertes
Personal zu beseitigen.

* Niemals ein beschadigtes Gerat benutzen! Das beschadigte Gerat vom Netz trennen und
sich mit dem Verkaufer in Verbindung setzen.

» Warnung: Die Elektroteile des Gerates diirfen wederin Wasser nochin andere Flissigkeiten
getaucht werden. Ebenso ist das Gerat nicht unter fliefendes Wasser zu halten.

*Der Stecker und die Stromversorgungsleitung sind regelmaRig auf Beschadigungen
zu priifen. Der beschadigte Stecker oder Leitung sind an eine Servicestelle oder einer
anderen qualifizierten Person zur Reparatur zu tibergeben, um eventuellen Gefahren und
Verletzungen des Korpers vorzubeugen.

*Man muss sich davon Uberzeugen, ob die Stromversorgungsleitung weder mit
scharfkantigen noch mit heifen Gegenstanden in Beriihrung kommt; halten Sie die
Leitung weit entfernt von einer offenen Flamme. Um den Stecker aus der Netzsteckdose
zu nehmen, muss man immer am Stecker und nicht an der Leitung ziehen.

*Die Stromversorgungsleitung (oder Verlangerungsleitung) ist vor dem zufalligen
Herausziehen aus der Steckdose zu schiitzen. Die Stromversorgungsleitung muss so
geflihrt werden, dass niemand zufallig dariiber stolpern kann.

* Das Gerat muss wahrend seiner Anwendung standig kontrolliert werden.

* Warnung! Wenn der Stecker in der Netzsteckdose ist, muss man das Gerat als an die
Stromversorgung angeschlossen betrachten.
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* Bevor der Stecker aus der Netzsteckdose genommen wird, ist das Gerat auszuschalten.

* Das Gerat darf beim Tragen nicht an der Leitung gehalten werden.

* Benutzen Sie kein Zubehtr, das nicht mit diesem Gerat mitgeliefert wurde.

*Das Gerat muss man ausschlieBlich an die Steckdose mit solch einer Spannung und
Frequenz anschliellen, wie auf dem Typenschild angegeben wird.

» Stecken Sie den Stecker in die Steckdose, die an einem leicht und bequem zuganglichen
Ort angeordnet ist, und zwar so, dass das Gerat bei einer Storung sofort abgeschaltet
werden kann. Um das Gerét vollstandig auszuschalten, muss man es von der Stromquelle
trennen. Zu diesem Zweck muss man den Stecker, der sich am Ende der vom Gerat
getrennten Leitung befindet, aus der Netzsteckdose ziehen.

»Vor dem Abtrennen des Steckers ist das Gerat auszuschalten!

* Benutzen Sie kein Zubehdr, das nicht vom Hersteller empfohlen wird. Die Anwendung
vom nicht empfohlenen Zubehor stellt eine Gefahr fiir den Nutzer dar und kann zur
Beschadigung des Gerates filhren. Benutzen Sie ausschlieBlich Ersatzteile und Zubehor
im Original.

* Dieses Gerét eignet sich nicht fiir den Gebrauch durch Personen (gilt auch flir Kinder) mit
geringerer Motorik, Sensorik oder geistiger Fahigkeit oder mangelhafter Erfahrung und
Wissen.

+ Auf keinen Fall darf das Bedienen des Gerates durch Kinder zugelassen werden.

*Das Gerat mit Stromversorgungsleitung ist aullerhalb der Reichweite von Kindern zu
lagern.

» Ebenso muss dafiir gesorgt werden, dass die Kinder das Gerat nicht zum Spielen benutzen.

* Das Gerat ist immer dann von der Stromversorgung zu trennen, wenn es ohne Aufsicht
bleiben soll bzw. auch vor der Montage, Demontage und Reinigung.

» Wahrend der Nutzung darf das Gerat nicht ohne Aufsicht gelassen werden.

Besondere Sicherheitsvorschriften

*Das Gerdt ist ausschlieBlich fiir kommerzielle Zwecke zum Frittieren einer bestimmten
Art von Lebensmittelprodukten bestimmt (z.B. Pfannkuchen, Pommes frites, usw.). Die
Anwendung des Gerates zu irgendeinem anderen Zweck kann zu seiner Zerstérung bzw.
zu Korperverletzungen fiihren.

» Das Gerét ist flr den kommerziellen Gebrauch vorgesehen, zum Beispiel in Restaurants,
Kantinen, Krankenhauskiichen sowie in solchen Unternehmen wie Backereien, Fleischwa-
rengeschaften usw. vorgesehen, aber fiir die Massenproduktion von Lebensmitteln unge-
eignet. Das Gerat darf nur von geschultem Personal bedient werden.

* /9\ Hinweis! HeiBe Oberflache! Die Temperatur der zuganglichen Flachen des Gerd-
tes ist wahrend der Nutzung sehr hoch. Berihren Sie nur die Schalttasten sowie die
Drehkndpfe.

* Wenn das Gerat in der Nahe einer Wand, von Trennwanden, Kiichenmdébeln, dekorativen
Fertigteilen usw. aufgestellt werden soll, wird empfohlen, dass sie mit nicht brennbaren
Materialien bedeckt werden; wenn dies nicht mdglich ist, dann muss man solche Flachen
mit entsprechendem nicht brennbaren Thermoisolationsmaterial bedecken und in Uber-

einstimmung mit den Brandschutzbestimmungen verfahren. .



+ Stellen Sie das Gerat nicht auf ein Objekt, das Warme emittiert (Gas- und Elektrokocher,
Grill, usw.). Halten Sie das Geréat von irgendwelchen heilen Flachen oder offener Flamme
fern. Das Gerat ist auf eine ebene, stabile, saubere und trockene Flache zu stellen, die auch
gegen die Einwirkung hoher Temperaturen bestandig ist.

» Das Gerat darf nicht in der Nahe von explosiven oder leicht brennbaren Materialien, Zahl-
karten, Magnettontragern oder Rundfunkempfangern zur Anwendung kommen.

+ Das Gerat ist fiir eine Bedienung mit Hilfe einer externen Schaltuhr oder eines getrennten
Fernsteuerungssystems nicht geeignet.

* HINWEIS: Man muss sich davon berzeugen, ob sich der Olpegel im Behalter zwischen
den Kennzeichnungen MAX und MIN befindet. Wenn der Olpegel im Behélter sich unter
der MIN-Marke befindet, dann besteht Feuergefahr.

* HINWEIS: Frittieren Sie im Geréat keine Lebensmittelprodukte, die viel Wasser enthalten,
um so dem Schaumen und Verspritzen des Oles vorzubeugen. In der Frittierkammer kon-
nen maximal 1 kg Lebensmittelprodukte angeordnet werden.

» Halten Sie rundum das Gerét einen Mindestabstand von 20 ¢cm ein (mit befestigter Auf-
lage fir das Gitter), um so die entsprechende Liiftung wahrend der Nutzung abzusichern.
+ Verwenden Sie nur Ol oder Fett, das zum Frittieren vorgesehen ist. Das Ol oder Fett im
Behalter muss regelmalig gewechselt werden. Das alte oder verunreinigte Ol kann sich
nach dem Erhitzen bis zu einer zu hohen Temperatur entziinden.

* Beim Benutzen des Gerates darf man kein Kiichenzubehor aus Kunststoff verwenden.

+ Gefahr! Es ist niemals altes Ol zu verwenden, da es eine verringerte Ziindtemperatur hat
und sehr schnell zum plotzlichen Sieden neigt, was das Risiko der Entstehung von Feuer
oder gefahrlichen Situationen erhoht.

* Das Gerat und das dazugeharige Zubehdr muss man nach jedem Gebrauch abwaschen
(--> Reinigung und Wartung)

* Das Gerat darf weder mit einem Wasserstrahl unter Druck noch mit Hilfe einer Dampf-
wasche gereinigt werden; ebenso darf man es nicht mit Wasser aussplilen, da dies zu
Feuchtigkeit oder zum Eintauchen der Teile innerhalb des Geréates flihrt, was auch mit
einem Stromschlag enden kann.

* Hinweis! Die Stromversorgungsleitung ist entsprechend so zu verlegen und abzusichern,
um einem zufalligen Ziehen oder Kontakt mit einer erhitzten Flache vorzubeugen.

* Waschen Sie das Gerat nicht mit Wasser. Beim Waschen des Gerates kann Wasser in die
elektronischen Teile gelangen und zu einem Stromschlag fuhren.

* Das Gerat ist weder am Lagerort zu reinigen noch aufzubewahren, bevor es nicht vollig
abgekihlt ist.

»VVor dem Reinigen oder Aufflillen des Gerates muss man den Stecker aus der Steckdose
ziehen,

* Die Elektroanlage muss die entsprechenden inlandischen und ortlichen Anforderungen
erfiillen.

* Auf Grund der hohen Betriebstemperatur des Geréates muss man sich wéhrend des Be-
triebes davon tberzeugen, ob der Olbehélter sowie das Heizelement an einem sicheren
Ort in der Kiiche aufgestellt wurden.
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* Die Geréateteile drfen nicht in der Splilmaschine abgewaschen werden.

Verwendungszweck des Gerates

+ Das Gerat ist fUr den professionellen Einsatz ge-
eignet, deshalb darf es nur durch qualifiziertes
Personal bedient werden.

+Das Gerat ist ausschlieRlich fir kommerzielle
Zwecke zum Frittieren einer bestimmten Art von
Lebensmittelprodukten bestimmt (z.B. Pfannku-
chen, Pommes frites, usw.). Die Verwendung des

Gerates flr andere Zwecke kann zu seiner Be-
schadigung sowie zu Korperverletzungen fiihren.

+ Jede andere Verwendung des Gerates gilt als
nicht bestimmungsgemal. Der Benutzer ist allein
verantwortlich fUr die unsachgemale Nutzung
des Gerétes.

Montage der Erdung

Die Kaffeemaschine ist ein Gerat der |. Schutz-
klasse und erfordert eine Erdung.

Die Erdung verringert aufgrund der Anwendung
eines Stromkabels das Risiko eines elektrischen
Stromschlags. Der Wiirstchenwarmer ist mit ei-

ner Erdungsleitung und mit einem Erdungsstecker
ausgeristet. Stecken Sie den Stecker nicht in die
Steckdose, bevor das Gerat nicht entsprechend in-
stalliert und geerdet wurde.

Vor dem ersten Gebrauch

+ist zu Uberprifen, ob das Gerat nicht beschadigt
ist. Bei einer nicht kompletten Anlieferung (dem
Gerat werden 2 Gitter zum Frittieren und 1 unteres
Gitter beigefiigt) oder bei Besch&digungen darf
man das Gerat nicht benutzen und man muss
sich mit dem Lieferanten in Verbindung setzen.

+ist die Verpackung und die Schutzfolie abzuneh-
men (falls es zutrifft).

* muss man das Gerat mit einem weichen Lappen,
angefeuchtet mit lauwarmen Wasser, abreiben.

« istdas Gerat auf eine horizontale, stabile Flache zu
stellen (falls auf nichts anderes verwiesen wurde).

*muss man sich Uberzeugen, ob um das Gerat
herum ein entsprechender Freiraum zur Absiche-
rung einer richtigen Belliftung eingehalten wurde,
wobei besonders ein entsprechender Raum zum
Aufstellen der Auflage fir das Gitter (8) zu ge-
wahrleisten ist.

+ist das Gerat an solch einem Ort aufzustellen, an
dem standig ein leichter Zugriff auf den Stecker
gesichert ist.

Montage

+ Das Frittiergerat ist mit Gummifiien ausgeristet.
Das Gerat muss man auf eine ebene, stabile, sau-
bere und trockene Flache stellen, die auch gegen
die Einwirkung hoher Temperaturen bestandig ist.

+ Das hintere Steuerelement mit der Heizung ist

vorsichtig hinten am Olbehélter zu befestigen.

- Legen Sie das untere Gitter (9) auf den Boden des

Olbehalters (5).
- Stellen Sie die Auflage flr das Gitter (8) auf die
linke oder rechte Seite des Olbehélters (5).

Hinweis:

1. Uberzeugen Sie sich, ob sich das hintere Steu-
erelement des Gerates in der richtigen Position
befindet und ob es in den zwei Lochern auf bei-
den Seiten des Olbehélters richtig angebracht
wurde (5).

2.In Bezug auf die hohe Betriebstemperatur des
Gerdates muss man sich vor Betriebsbeginn
iiberzeugen, ob der Olbehalter sowie das Hei-
zelement an einem sicheren Ort in der Kiiche
abgestellt sind.
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Wichtige Teile des Gerates

g %‘

.

1. Hauptschalter (griin) [ON (1)/OFF(0)]

2. Kontrolllampe der Temperatur (in orange)

3. Temperaturregelung

4. Demontierbares Steuerelement des Gerates mit
Heizelement

5. Olbehalter (400x400x(H)160 mm)

6. Ablasshahn fiir das Ol

7. Rost mit Halterung (2x354x383x(H)102 mm)

8. Abtropfwanne (1x423x446x(H)40 mm)

9. Unteres Gitter fir das Frittieren
(1x390x365x(H)40 mm)

Gebrauch

« Uberzeugen Sie sich, ob der Ablasshahn fiir das Ol
geschlossen ist.

+ Stecker aus der Steckdose nehmen.

« Uberzeugen Sie sich, ob der Olbehélter sauber ist
und ob sich in der Mitte kein Wasser befindet.

- Den Behélter vorsichtig mit Ol auffiillen — der Ol-
pegel sollte sich zwischen den Kennzeichnungen
MIN (minimal) und MAX (maximal) befinden.

+ Jetzt steckt man den geerdeten Stecker in die ge-
erdete Elektrosteckdose.

+ Nun kann man zum Frittieren Ubergehen.



Nutzungsbetrieb

- Den Olbehélter (5) auffiillen und sich davon tiber-

zeugen, ob sich der Olpegel zwischen den Kenn-
zeichnungen MIN und MAX befindet.
Hinweis: Man muss daran denken, dass das Einle-
gen von Lebensmitteln im Ol das Anheben seines
Pegels bewirkt. Legen Sie keine feuchten Lebens-
mittelprodukte oder groRe Mengen von ihnen auf
einmal in den Behélter.

* Den Stecker an die entsprechende Elektrosteck-
dose anschlielien.

+ Durch Betéatigen des Hauptschalters (1) wird das
Gerdt eingeschaltet — Einstellung auf Position
.I". Der Schalter leuchtet griin auf. Drehen Sie
den Drehknopf fiir die Temperaturregelung (3)

im Uhrzeigersinn, um die erforderliche Tempe-
ratur einzustellen. Es leuchtet die Kontrolllampe
(2) in orange. [Temperaturbereich: 50°C ~ MAX
(190°C)].

+ Wenn der gewahlte Temperaturwert erreicht wird,
dann erlischt die orangefarbene Kontrolllampe (2)
und man kann mit dem Frittieren beginnen.
Hinweis: Die Abtropfwanne (8) dient zum voriber-
gehenden Aufstellen des Gitters zum Frittieren,
und zwar fir die Zeit, in der das Ol aus dem Behal-
ter abgeleitet wird. Halten Sie die Abtropfwanne
weder fiir einen langeren Zeitraum noch stellen
Sie die Wanne auf andere Gegenstanden ab, um
Ihrem eventuellen Fallenlassen vorzubeugen.

RESET der thermischen Sicherung (Schutz vor Uberhitzung)

Man muss daran denken, dass die Taste RESET ein
Schutz vor Uberhitzung darstellt, sich hinten an der
demontierten Stiitze (4) befindet und durch eine
Mutter gesichert ist (siehe Abbildung).

+ Zuerst wird das Gerat von der Stromversorgungs-
quelle getrennt, in dem man den Stecker aus der
Steckdose zieht.

* Belassen Sie das Gerat so, bis es véllig abgekiihlt
ist.

* Die schwarze Schutzmutter der Taste RESET ist
abzudrehen.

« Jetzt betatigt man die Taste RESET der thermi-
schen Sicherung (Schutz vor Uberhitzung) und es
ist ein Klicken zu héren.

+ Die schwarze Schutzmutter der Taste RESET ist
erneut anzuschrauben.

Hinweise bzgl. des Frittierens

« Zum Frittieren ist ausschlieBlich nur fliissiges Ol
(empfohlenes) oder Fett zu verwenden.

+ Die empfohlene Temperatur zum Frittieren von
Pommes frites und Snacks betragt 175°C.

- Das Ol ist langsam zu erhitzen. Das Fett erhitzt
man am besten in drei Etappen, zuerst bis auf
100°C, danach von 100-140°C und anschliefend
von 140°C bis 175°C mit 15-mindtigen Pausen
zwischen jedem Schritt.

+ Eis und Krimel von den eingefrorenen Lebensmit-
teln sind zu beseitigen.

* Frittieren Sie keine zu groRe Portionen. Das kann
zu einem Temperaturabfall des Oles oder Fet-
tes fiihren. Das abgekiihlte Ol/Fett frittiert nicht
die entsprechenden Flachen, wobei das erhchte
Aufsaugen des Fettes bewirkt wird. Das ideale

Verhaltnis des Volumens der tiefgefrorenen Le-
bensmittel zum Volumen des Oles/Fettes betréagt
maximal 1:10.

* Bei einer intensiven Nutzung muss man das Ge-
brésel und die Abfélle vom Ol/Fett filtrieren.

+ Nach einer entsprechenden Zeit sind das Ol und
das Fett im Gerat auszuwechseln. Um zu Uber-
priifen, wann man das Ol/Fett austauschen muss,
sind regelmaRig Teststreifen oder Testgeré&te zu
verwenden.

« Wenn das Ol oder Fett zu schaumen bzw. zu qual-
men beginnt oder es wird ziemlich viskos, muss
man das Ol oder Fett auswechseln. Das Ol/Fett ist
auch dann auszuwechseln, wenn es einen starken
Geruch oder Geschmack hat.
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Nach dem Gebrauch

« ist durch das Umschalten des Hauptschalters (1)
auf die Position ,0" das Geréat auszuschalten und
der Stecker von der Netzsteckdose zu trennen.

*muss man das Edelstahlgitter zum Frittieren (7)
aus dem Olbehélter (5) nehmen. Auf Grund des-
sen gefriert das Gitter (7) nicht im erstarrten Fett.

« drehen Sie die Auflage fir das Gitter (8), legen Sie
es oben auf den Olbehilter (5) und befestigen Sie
es mit Hilfe von 4 Blockaden (siehe Abbildung),
die auf eine entsprechende Position eingestellt
werden.

Reinigung und Wartung

+Vor dem Waschen muss man das Geréat von der
Stromversorgung trennen und vollstandig abkiih-
len lassen.

+ Hinweis: Das Geréat darf weder in Wasser noch in
andere Flissigkeiten getaucht werden!

+ Die AuBenflachen des Gerdtes sind mit einem
feuchten Lappen, der im Wasser mit einem milden
Reinigungsmittel befeuchtet wurde, zu reinigen.

+ Verwenden Sie weder dtzende noch Schleifmittel
zum Reinigen. Ebenso diirfen keine scharfkanti-
gen noch scharf endenden Gegenstande, Benzin
noch Losungsmittel benutzt werden. Reinigen Sie

das Gerat mit einem feuchten Lappen und even-
tuell mit einem Reinigungsmittel. Verwenden Sie
keine Schleifmittel.

+Das Gerét darf nicht unter einer Dampfwasch-
anlage bzw. unter einem Wasserstrahl gereinigt
werden.

» Nach dem Reinigen muss man das Geréat erneut
zusammenbauen und sich vergewissern, ob das
Kontrollpanel (Heizpanel) entsprechend montiert
ist — andernfalls wird das Gerét nicht richtig ar-
beiten.

Technische Spezifikation
Schutzklasse: Klasse |
Klasse der Wasserbestandigkeit: IPX3

Lfd. Abmessungen mit Volumen Nennleis- Temperatur- Betriebs- Gesamtge-
Nr. montierter Abtropfwanne Ul tung bereich spannung wicht Netto
[mm] (W] [°C] \Y [kg]
205914 630x860x(H)360 12 3000 50 - 190 230 16,3




Fehlersuche

Wenn das Gerat nicht richtig arbeitet, muss man die folgende Tabelle zwecks Finden einer richtigen Losung
beachten. Wenn Sie das Problem nicht I6sen kdnnen, dann setzen Sie sich bitte mit dem Lieferanten in

Verbindung.

Problem

Mdgliche Ursache

Vorgeschlagene Losung

Das Gerat schaltet sich nicht ein. Der
Hauptschalter (1) leuchtet nicht griin
auf.

Stecker ist nicht richtig an die Strom-
versorgung angeschlossen.

Es ist zu priifen, ob der Stecker richtig
an die Stromversorgung angeschlos-
sen ist.

Hauptschalter (1) wurde nicht

betatigt.

Hauptschalter (1) driicken und auf die
Position ,|" stellen.

Das hintere Steuerelement mit Heizu-
ng (4) ist nicht richtig montiert.

Das hintere Steuerelement mit Hei-
zung (4) ist hinten am Olbehalter (5)
richtig zu befestigen.

Der innere Mikroschalter ist bes-
chadigt.

Setzen Sie sich mit dem Lieferanten
in Verbindung.

Das Gerat erhitzt sich nicht und die
Kontrolllampe (2) leuchtet nicht auf.
Gleichzeitig leuchtet der Hauptschal-
ter (1) in grin.

Die thermische Sicherung (Schutz vor
dem Uberhitzen) hat angesprochen.

Setzen Sie die thermische Sicherung
zurlick [Siehe (= = > RESET der ther-
mischen Sicherung (Schutz vor dem
Uberhitzen)]

Die thermische Sicherung (Schutz vor
dem Uberhitzen) ist beschadigt.

Setzen Sie sich mit dem Lieferanten
in Verbindung

Beschadigter Drehregler (3) der Tem-

Setzen Sie sich mit dem Lieferanten

peratur.

in Verbindung

Das Gerat erreicht nach langer Zeit

Heizelement ist beschadigt

Setzen Sie sich mit dem Lieferanten
in Verbindung

des Frittierens nicht die erforderliche
Temperatur.

peratur.

Beschadigter Drehregler (3) der Tem-

Setzen Sie sich mit dem Lieferanten
in Verbindung

Bei irgendwelchen Zweifeln miissen Sie sich mit dem Lieferanten in Verbindung setzen!

Garantie

Alle innerhalb von einem Jahr nach dem Kaufda-
tum festgestellten Defekte oder Méngel, die die
Funktionalitdt des Gerdtes beeintrachtigen, wer-
den auf dem Wege der unentgeltlichen Reparatur
bzw. des Austausches unter der Voraussetzung
beseitigt, dass das Gerat in einer der Bedienungs-
anleitung gemafen Art und Weise betrieben und
gewartet wird und weder vorsétzlich vernichtet
noch nicht bestimmungsgemal genutzt wurde.
Ihre Rechte aus den entsprechenden Gesetzen

bleiben davon unberiihrt. Eine in der Garantiefrist
einzureichende Beanstandung hat die Angabe des
Kaufortes und Kaufdatums und in der Anlage einen
Kaufbeleg (z.B. Kassenzettel) zu enthalten.

Gemal unserer Politik der standigen Weiterent-
wicklung unserer Produkte behalten wir uns vor,
Anderungen am Produkt, an seiner Verpackung
und an den dokumentierten technischen Daten
ohne vorherige Anktindigung vorzunehmen.

Entsorgung und Umweltschutz

Wird das Gerat auler Betrieb genommen, darf es
nicht tiber den Hausmiill entsorgt werden. Der Be-
nutzer ist fiir die Ubergabe des Gerates an eine ge-
eignete Sammelstelle fir Altgerate verantwortlich.
Die Nichteinhaltung dieser Regel kann gemaf den
geltenden Vorschriften Uber die Abfallentsorgung
bestraft werden. Die getrennte Sammlung und das
Recycling der Altgerate tragt zur Schonung der
natdrlichen Ressourcen bei und sorgt fiir eine um-

welt- und gesundheitsschonende Verwertungs-
weise. Weitere Informationen dartiber, wo Sie Ihre
Altgerate entsorgen kdnnen, erhalten Sie bei Ihrem
ortlichen Entsorgungsunternehmen. Der Hersteller
und der Importeur ibernehmen keine Verantwor-
tung fiir das Recycling sowie die umweltfreundli-
che Verwertung von Abféllen, weder direkt noch
lber ein &ffentliches System.
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Geachte klant,

Hartelijk dank voor de aankoop van dit Fiesta Queen apparaat. Leest u deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig
voordat u het apparaat gebruikt, dit om schade door verkeerd gebruik te voorkomen. Lees vooral de
veiligheidsinstructies aandachtig door.

Veiligheidsinstructies

* Onjuiste bediening en verkeerd gebruik van het apparaat kan emstige schade aan het
apparaat en verwonding van personen tot gevolg hebben.

+ Dit apparaat mag alleen worden gebruikt voor commerci€le doeleinden en mag niet
worden gebruikt voor huishoudelijk gebruik.

* Het apparaat mag alleen worden gebruikt voor het doel waarvoor het werd ontworpen. De
fabrikant aanvaardt geen enkele aansprakelijkheid voor schade als gevolg van onjuiste
bediening en verkeerd gebruik.

» Zorg dat het apparaat en de stekker niet met water of een andere vioeistof in aanraking
komen. Mocht het apparaat onverhoopt in het water vallen, trek dan onmiddellik de
stekker uit het stopcontact en laat het apparaat controleren door een erkend vakman.
Niet-naleving hiervan kan levensgevaar opleveren.

* Probeer nooit zelf de behuizing van het apparaat te openen.

+ Steek geen voorwerpen in de behuizing van het apparaat.

+ Raak de stekker niet met natte of vochtige handen aan.

\I® - Gevaar van elektrische schokken! Probeer het apparaat niet zelf te repareren. In het geval
van storingen, laat reparaties alleen uitvoeren door gekwalificeerd personeel.

* Gebruik nooit een beschadigd apparaat! Als het apparaat is beschadigd, haal de stekker
dan uit het stopcontact en neem contact op met de winkel.

» Waarschuwing! Dompel de elektrische onderdelen van het apparaat niet onder in water of
andere vloeistoffen. Houd het apparaat nooit onder stromend water.

» Controleer de stekker en het netsnoer regelmatig op schade. Als de stekker of het netsnoer
I beschadigd, moet het worden vervangen door de technische dienst of een soortgelijk
gekwalificeerd persoon om gevaar of letsel te voorkomen.

» Zorg ervoor dat het netsnoer niet in contact komt met scherpe of hete voorwerpen en
houd het uit de buurt van open vuur. Als u de stekker uit het stopcontact wilt halen, trek
dan altijd aan de stekker en niet aan het netsnoer.

» Zorg ervoor dat niemand per ongeluk aan het netsnoer (of verlengsnoer) kan trekken of
kan struikelen over het netsnoer.

* Houd het apparaat in de gaten tijdens gebruik.

» Waarschuwing! Zolang de stekker in het stopcontact zit, is het apparaat aangesloten op
de voedingshron.

+ Schakel het apparaat uit voordat u de stekker uit het stopcontact trekt.

* Draag het apparaat nooit aan het netsnoer.

» Gebruik geen extra hulpmiddelen die niet worden meegeleverd met het apparaat.

+ Sluit het apparaat alleen aan op een stopcontact met de spanning en frequentie die is

vermeld op het typeplaatje.
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+Sluit de stekker aan op een stopcontact dat eenvoudig bereikt kan worden, zodat de
stekker in geval van nood onmiddellijk uit het stopcontact kan worden getrokken. Trek de
stekker volledig uit het stopcontact om het apparaat volledig uit te schakelen. Gebruik de
stekker om het apparaat los te koppelen van het lichtnet.

» Schakel het apparaat altijd uit voordat u de stekker uit het stopcontact trekt.

» Gebruik nooit accessoires die niet worden aanbevolen door de fabrikant. Zij kunnen
mogelijk een velligheidsrisico vormen voor de gebruiker en kunnen het apparaat mogelijk
beschadigen. Gebruik alleen originele onderdelen en accessoires.

+ Dit apparaat is niet geschikt voor gebruik door personen (inclusief kinderen) met een
verminderd fysiek, sensorisch of geestelijk vermogen, of gebrek aan ervaring en kennis.

* Dit apparaat mag onder geen enkele omstandigheid worden gebruikt door kinderen.

* Houd het apparaat en het netsnoer buiten bereik van kinderen.

* Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

* Koppel het apparaat altijd los van het lichtnet als het onbeheerd wordt achtergelaten en
voordat het apparaat wordt gemonteerd, gedemonteerd of gereinigd.

» Laat het apparaat nooit onbeheerd achter tijdens gebruik.

Speciale veiligheidsvoorschriften

* Dit apparaat is alleen bedoeld voor het frituren van geschikte voedingsmiddelen, zoals
donuts, friet, etc. in commercieel gebruik. Andere vormen van gebruik kunnen leiden tot
schade aan het apparaat of persoonlijk letsel.

*Dit apparaat Is bedoeld voor commercieel gebruik in bijvoorbeeld restaurantkeukens,
kantines, bakkerijen, slagers, etc., maar niet voor een voortdurende massaproductie van
voedsel. Het apparaat dient bediend te worden door getraind personeel.

* /8\ Pas op! Heet oppervlak! De temperatuur van het bereikbare opperviak is erg heet tij-

dens het gebruik. Raak alleen de schakelaar en de temperatuurbedieningsknop aan.

» Wanneer dit apparaat dichtbij een muur, afscheiding, keukenmeubilair, decoratieve afwer-
kingen, etc., is geplaatst, dan is het aanbevolen dat deze gemaakt zijn van onbrandbaar
en warmte-isolerend materiaal en dat er zorgvuldig aandacht wordt besteed aan brand-
preventievoorschriften.

* Plaats het apparaat niet op een verwarmingsobject (benzine-, elektrisch of kolenfornuis,
etc.). Houd het apparaat uit de buurt van hete opperviakten en open vuur. Plaats het appa-
raat altijd op een vlakke, stabiele, schone, hittebestendige en droge ondergrond.

» Gebruik het apparaat niet in de buurt van explosieve of ontvlambare materialen, credit-
cards, magnetische schijven of radio's.

* Dit apparaat is niet bedoeld om bediend te worden door middel van een externe timer of
een afzonderlijk op afstand bestuurbaar systeem.

* WAARSCHUWING: Zorg altijd voor een olieniveau tussen de MAX- en MIN-markering in
de bak. Er is brandgevaar wanneer het olieniveau onder de MIN-markering komt.

* WAARSCHUWING: Frituur geen voedingsmiddelen die te nat zijn en frituur niet te veel
voedsel in één keer om overmatig schuimen en het spatten van olie te voorkomen. De
maximale hoeveelheid per lading is ongeveer 1kg.
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* Laat tenminste 20 cm ruimte vrij rondom het apparaat voor ventilatie tijdens het gebruik
na het installeren van de frituurroosterhouder.

» Gebruik alleen olie en vet geschikt voor frituren. Vervang de olie of het vet regelmatig. Vie-
ze of overmatig gebruikte olie kan ontbranden wanneer deze te heet wordt.

» Gebruik geen plastic bestek tijdens het gebruik van het apparaat.

+ Pas op! Gebruik nooit oude olie. Oude olie heeft een verlaagd ontvlammingspunt en heeft
een hoger risico op overkoken welke de kans op brand en gevaarlijke situaties vergroot.

» Maak het apparaat en andere accessoires schoon na elk gebruik (--> Schoonmaken en
onderhoud).

» Maak geen gebruik van een hogedrukspuit, stromend water of een stoomreiniger. Wan-
neer onderdelen nat worden kunnen ze elektrische schokken veroorzaken.

+ Pas op! Zorg voor een veilige route van de kabel om zo het ongewild trekken aan of contact
met het hete oppervlak te voorkomen.

» Was het apparaat niet af met water. Afwassen kan lekkage veroorzaken en het risico op
elektrische schokken verhogen.

» Maak het apparaat niet schoon en berg het niet op totdat het apparaat volledig is afge-
koeld.

+ Verwijder de stekker altijd uit het stopcontact wanneer het apparaat gevuld of schoonge-
maakt wordt.

* De elektrische installatie moet in overeenstemming zijn met de nationale en lokale regel-
geving.

» De bak met het verwarmingselement moet voordat deze gebruikt wordt op een veilige plek
in uw keuken geplaatst worden in verband met hete inhoud tijdens gebruik.

* Geen van de onderdelen van dit apparaat zijn vaatwasmachinebestendig.

Beoogd gebruik

+ Het apparaat is bestemd voor professioneel ge-
bruik en mag alleen worden bediend door gekwa-
lificeerd personeel.

+ Dit apparaat is uitsluitend bestemd voor  het
frituren van geschikte voedingsmiddelen, zoals
donuts, friet, etc. in commercieel gebruik. Elk an-
der gebruik kan leiden tot schade aan het appa-
raat of lichamelijk letsel.

* Gebruik van het apparaat voor andere doeleinden
wordt beschouwd als verkeerd gebruik van het
apparaat. De gebruiker is volledig aansprakelijk
voor alle risico's die voortvloeien uit verkeerd ge-
bruik van het apparaat.

Installatie met aarding

Dit apparaat is geclassificeerd als beschermings-
klasse | en moet worden aangesloten op een aan-
sluiting met aarde.

Aarding verlaagt de kans op elektrische schokken
doordat elektrische stroom via een ontsnappings-
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draad kan weglopen. Dit apparaat is uitgerust met
een snoer met een aardedraad en een geaarde
stekker. De stekker moet in een stopcontact wor-
den gestoken dat juist is geinstalleerd en geaard.



Voorbereidingen voor het eerste gebruik

+ Controleer het apparaat om er zeker van te zijn
dat het onbeschadigd is. In het geval van onvol-
ledige levering (inclusief 2 frituurroosters en een
rooster voor onderin de bak) of beschadigingen,
neem onmiddellijk contact op met uw leverancier
en maak GEEN gebruik van het apparaat.

« Verwijder al het verpakkingsmateriaal en de be-
schermingsfolie (indien van toepassing)

+ Maak het apparaat schoon met lauw water en een
zachte doek.

+ Plaats het apparaat op een vlakke en stabiele on-
dergrond, tenzij anders vermeld.

+ Zorg ervoor dat er genoeg ruimte rondom het
apparaat is vrijgelaten voor ventilatiedoeleinden.
Laat in het bijzonder genoeg ruimte vrij voor het
plaatsen van de frituurroosterhouder (8).

* Plaats het apparaat zodanig dat u altijd bij de
stekker kunt.

Installatie

* Plaats het apparaat op een vlakke, stabiele, scho-
ne, hittebestendige en droge ondergrond op de
rubberen pootjes.

+ Plaats de elementhouder met het verwarmings-
element (4) zorgvuldig aan de achterkant van de
bak.

+ Plaats het onderste rooster (9) onderin de bak (5).

- Plaats de frituurroosterhouder (8) aan de linker- of
rechterkant van de bak (5).

N.B.:

1. Zorg ervoor dat de elementhouder zich in de juis-

te positie bevindt en correct geplaatst is in de 2
gleuven aan de 2 kanten van de bak (5).

2. Het apparaat dient op een veilige plek in uw keu-
ken geplaatst te worden voordat het gebruikt
wordt in verband met hittegevaar tijdens het ge-
bruik.
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Hoofdonderdelen van het apparaat

1. Hoofdschakelaar (Groen) [AAN (1) / UIT (0)]

2. Temperatuurindicator (Oranje)

3. Temperatuurbedieningsknop

4. Verwijderbare elementhouder met verwarmings-
element

5. Bak (400x400x(H)160 mm)

6. Olie-afvoerkraan

7. Frituurrooster (2x 354x383x(H)102 mm)

8. Frituurroosterhouder (1x 423x446x(H)40 mm)
9. Onderste rooster (1x 390x365x(H)40 mm)

Gebruik

« Zorg ervoor dat de olie-afvoerkraan gesloten is.

+ Verwijder de stekker uit het stopcontact.

+ Zorg ervoor dat de bak schoon en droog is en er
zich geen water meer in de bak bevindt.

+Vul de bak met olie tot tussen de MIN- en de
MAX-markering.

+ Steek de geaarde stekker in een geaard stopcon-
tact.
+ U kunt nu gebruik maken van het apparaat.

Bediening

+ Vul de bak (5) met olie en zorg ervoor dat het olie-
niveau zich tussen de MIN- en MAX-markering
bevindt.
N.B. Denk eraan dat het plaatsen van voedsel in
de olie er ook voor zorgt dat het olieniveau stijgt.
Plaats geen voedingsmiddelen die te nat zijn of
te grote hoeveelheden voedsel tegelijkertijd in de
friteuse.

+ Steek de stekker in een geschikt stopcontact.

+ Zethet apparaat AAN door de hoofdschakelaar (1)
in de stand "I" te zetten. De schakelaar zal groen
oplichten. Draai de temperatuurbedieningsknop
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met de klok mee tot aan de gewenste tempera-
tuur. De oranje indicator (2) zal oplichten. [Tempe-
ratuurbereik: 50°C ~ MAX (190°C)].

* Wanneer de gewenste temperatuur is bereikt, zal

de oranje indicator uitgaan. U kunt nu gebruik ma-
ken van het apparaat.
N.B.: De frituurroosterhouder (8) is alleen bedoeld
voor het tijdelijk vasthouden van het frituurrooster
om een teveel aan olie op te vangen. Doe dit niet
voor een te lange tijd en plaats hier geen andere
objecten om het per ongeluk laten vallen te voor-
komen.



De maximaalbeveiliging resetten (clixon)

Let er alstublieft op dat de RESET-knop zich aan de

achterzijde van de verwijderbare elementhouder

bevindt (4). Deze heeft een beveiligingselement (zie

afbeelding) om oververhitting te voorkomen.

« Verwijder de stekker van het apparaat eerst uit het
stopcontact.

+ Laat het apparaat volledig afkoelen.

+ Schroef het zwarte beschermingselement van de
RESET-knop los.

* Druk op de RESET-knop van de maximaalbeveili-
ging (clixon). U dient een klikgeluid te horen.

+ Schroef het beschermingselement van de RE-
SET-knop terug.

Frituurtips

+ Maak alleen gebruik van (bij voorkeur) vloeibare
frituurolie of vet.

+ De aanbevolen temperatuur voor het frituren van
chips en snacks is 175°C.

+ Laat de olie langzaam warm worden. Doe dit bij
voorkeur in 3 stappen. Bijvoorbeeld eerst 100°C,
dan van 100-140°C en later van 140°C tot 175°C
met 15 minuten pauze tussen deze stappen.

« Verwijder ijs en kruimels van bevroren voedsel.

« Frituur niet te veel in een keer. Dit kan ervoor zor-
gen dat de olie of het vet te veel afkoelt. Afgekoel-
de olie/vet schroeit het oppervlak van het voedsel
niet goed dicht met als gevolg een hogere vetop-
name in het voedsel. De ideale verhouding bevro-
ren voedsel tot frituurolie/vet is maximaal 1:10.

+ In geval van intensief gebruik, dienen kruimels en
andere resten uit de olie of het vet verwijderd te
worden.

+ Vervang de olie of het vet tijdig. Gebruik regelma-

tig strips of andere testartikelen om te bepalen of
de olie of het vet vervangen moet worden.

+ Als de olie of het vet begint te schuimen, te roken

of plakkerig begint te worden, dan dient u het te
vervangen. Vervang de olie of het vet ook wanneer

deze een sterke geur of smaak begint te krijgen. .
NL

Na het gebruik

+ Schakel het apparaat UIT door de hoofdschake-
laar in de stand "0" te zetten en verwijder de stek-
ker uit het stopcontact.

« Verwijder het frituurrooster (7) uit de bak (5). Dit
voorkomt dat het frituurrooster (7) vast komt te
zitten in hardgeworden vet.

+ Draai de frituurroosterhouder (8) ondersteboven
en plaats het bovenop de bak (5) (zie afbeelding)
in de juiste positie.
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Schoonmaken en onderhoud

« Verwijder altijd de stekker uit het stopcontact en
laat het apparaat volledig afkoelen voordat u het

apparaat schoonmaakt.

+ Let op: Dompel het apparaat nooit onder in water

of andere vloeistoffen.

+ Maak de buitenkant van het apparaat schoon met
een vochtige doek (water met een mild schoon-

maakmiddel).

+ Gebruik nooit agressieve schoonmaakmiddelen
of schuurmiddelen. Gebruik geen scherpe of spit-

se voorwerpen. Gebruik geen benzine of oplos-
middelen! Maak schoon met een vochtige doek en
schoonmaakmiddel indien noodzakelijk. Gebruik
geen schuurmiddelen.

+ Maak het apparaat niet schoon met een stoomrei-
niger of een hogedrukspuit.

+ Zet het apparaat na het schoonmaken weer in el-
kaar en zorg ervoor dat het verwarmingselement
en het bedieningspaneel juist gemonteerd is, an-

ders functioneert het apparaat niet.

Technische specificatie
Beschermingsklasse: Klasse |

Waterproof beschermingsklasse: IPX3

Item Afmetingen na het plaat- Inhoud Nominaal Temper- Bedrijfss- Totaal netto
sen van de frituurroos- 1 vermogen atuurbereik panning gewicht
terhouder w [°Cl V] [kg]
(mm]
205914 630x860x(H)360 12 3000 50 - 190 230 16,3

Probleem oplossen

Als het apparaat niet naar behoren functioneert, raadpleeg dan de onderstaande tabel voor een oplossing.
Als u daarna nog steeds niet in staat bent het probleem op te lossen, neem dan contact op met de leveran-

cier/dienstverlener.

Problemen

Mogelijke oorzaken

Mogelijke oplossingen

Het apparaat warmt niet op en de
temperatuurindicator (2) licht niet op,
maar de hoofdschakelaar licht op in
groen.

De stekker is niet juist verbonden met
het stopcontact.

Zorg ervoor dat de stekker juist is ver-
bonden met het stopcontact.

De hoofdschakelaar (1) is niet inged-
rukt.

Zet de hoofdschakelaar in de stand

g

De elementhouder met het verwarm-
ingselement (4) is niet juist gemon-
teerd.

Plaats de elementhouder met het ver-
warmingselement (4) correct op de
bak (5).

De microschakelaar in het apparaat
is defect.

Neem contact op met uw leverancier.

Het apparaat warmt niet op en de
temperatuurindicator (2) licht niet
op, maar de hoofdschakelaar (1) licht
groen op.

Maximaalbeveiliging (clixon) is geac-
tiveerd.

Reset de maximaalbeveiliging (clixon)
(Zie ==> De maximaalbeveiliging re-
setten (clixon).

Maximaalbeveiliging (clixon) is de-
fect.

Neem contact op met uw leverancier.

De temperatuurbediening (3) is defect

Neem contact op met uw leverancier.

Het apparaat bereikt de gewen-
ste temperatuur niet na een lange
frituurtijd.

Het verwarmingselement is defect

Neem contact op met uw leverancier.

De temperatuurbediening (3) is defect

Neem contact op met uw leverancier.

In het geval van twijfel, neem contact op met uw leverancier!
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Garantie

Elk defect waardoor de werking van het apparaat
nadelig wordt beinvloed dat zich binnen één jaar
na aankoop van het apparaat voordoet, wordt gra-
tis hersteld door reparatie of vervanging, mits het
apparaat conform de instructies is gebruikt en
onderhouden en niet op enigerlei wijze verkeerd
is behandeld of misbruikt. Dit laat onverlet uw bij
wet bepaalde rechten. Als de garantie van kracht is,
vermeld dan waar en wanneer u het apparaat hebt

gekocht en sluit een aankoopbewijs bij (bijv. kassa-
bon of factuur).

Gezien ons streven naar voortdurende verdere pro-
ductontwikkeling behouden wij ons het recht voor,
zonder voorafgaande kennisgeving wijzigingen aan
te brengen aan product, verpakking en documen-
tatie.

Verwijdering & milieu

Bij de buitengebruikstelling van het apparaat, mag
het niet met het overige huisafval worden verwij-
derd. In plaats daarvan is het uw verantwoorde-
lijkheid om uw afgedankte apparatuur in te leveren
bij een daartoe aangewezen inzamelpunt. Het niet
opvolgen van deze regel kan worden bestraft in
overeenstemming met de geldende voorschriften
voor afvalverwerking. De gescheiden inzameling en
recycling van uw afgedankte apparatuur ten tijde
van buitengebruikstelling helpt bij de instandhou-

ding van natuurlijke hulpbronnen en waarborgt dat
de apparatuur wordt gerecycled op een manier die
de volksgezondheid en het milieu beschermt. Voor
meer informatie over waar u uw afval kunt inleve-
ren voor recycling kunt u contact opnemen met uw
lokale afvalverwerkingsbedrijf. De fabrikant en im-
porteurs nemen geen verantwoordelijkheid voor de
recycling, behandeling en ecologische verwijdering,
hetzij rechtstreeks of via een openbaar systeem.
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Szanowny Kliencie,

Dziekujemy za zakup urzadzenia firmy Fiesta Queen. Prosimy o uwazne zapoznanie sie z niniejszg in-
strukcja przed podtaczeniem urzadzenia, aby uniknaé uszkodzen spowodowanych niewtasciwg obstuga.
Nalezy zwrdci¢ szczegolng uwage na zasady bezpieczenstwa.

WAZNE ZASADY BEZPIECZENSTWA

* Nieprawidtowa obstuga i niewtasciwe uzycie mogg spowodowac powazne uszkodzenie
urzadzenia lub zranienie 0sob.

* Urzadzenie stosuj wytacznie zgodnie z przeznaczeniem. Producent i/lub Sprzedawca
nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci za szkody spowodowane nieprawidfowg obstugg i
niewfasciwym uzytkowaniem urzadzenia.

W czaslie uzycia zabezpiecz urzadzenie | wtyczke kabla zasilajgcego przed kontaktem z
woda lub innymi ptynami. W mato prawdopodobnym przypadku zanurzenia urzgdzenia w
wodzie, natychmiast wyciagnij wtyczke z kontaktu, a nastepnie zlec kontrole urzadzenia
specjaliscie. Nieprzestrzeganie te] instrukcji moze spowodowac zagrozenie zycia.

» Nigdy nie otwieraj samodzielnie obudowy urzadzenia.

*Nie wtykaj zadnych przedmiotow w obudowe urzadzenia.

* Nie dotykaj vvtyczki kabla zasilajgcego wilgotnymi rekami.

*Ryzyko porazenia pradem! Regularnie kontroluj stan wtyczki | kabla. W przypadku
wykrycia uszkodzenia wtyczki lub kabla, zle¢ naprawe w wyspecjalizowanym punkcie
naprawczym.

* Nigdy nie uzywaj uszkodzonego urzadzenia! W przypadku, gdy urzadzenie spadnie lub
ulegnie uszkodzeniuw inny sposob, przed dalszym uzyciem zawsze zle¢ przeprowadzenie
kontroli I ewentualng naprawe w wyspecjalizowanym punkcie naprawczym.

* Ostrzezenie! Nie zanurzaj elektrycznych czeSci urzagdzeniaw wodzie lub w innych ptynach.
Nigdy nie trzymaj urzgdzenia pod biezgcg woda.

* Nigdy nie naprawiaj urzgdzenia samodzielnie moze to spowodowac zagrozenie zycCia.

» Chron kabel zasilajgcy przed kontaktem z ostrymi lub gorgeymi przedmiotami i chron go
przed otwartym ogniem. Jezeli chcesz odtgczy¢ urzgdzenie z kontaktu, zawsze chwytaj
za wtyczke, nigdy nie ciggnij za kabel.

» Zabezpiecz kabel (lub przedtuzacz), aby nikt przez omytke nie wyciggnat go z kontaktu ani
sie 0 niego nie potknat.

*Urzgdzenie powinno by¢ uzywane tylko do celéw, dla ktorych zostaty pierwotnie
zaprojektowane.

* Kontroluj funkcjonowanie urzgdzenia w czasie uzytkowania.

* Dzieci nie uswiadamiajg sobie zagrozen, jakie moze spowodowaC uzycie urzadzen
elektrycznych. Nigdy nie pozwalaj dzieciom postugiwac sie elektrycznymi urzadzeniami
gospodarstwa domowego bez nadzoru.

* Gdy urzadzenie nie jest uzywane oraz zawsze przed czyszczeniem, odtacz je od zrodta
zasilania, wyciggajac wtyczke z kontaktu.

» Uwaga! Jezell wtyczka kabla zasilajgceqo jest podfgczona do kontaktu, urzadzenie caty
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czas pozostaje pod napigciem.

* Wytgez urzadzeme zanim wyciggniesz wtyczke z kontaktu.

* Nigdy nie przeno$ urzadzenia za kabel zasilajacy.

* Nie uzywaj akcesoriow innych niz dostarczone z urzadzeniem.

* Urzadzenie mozna podtgczac wytacznie do gniazda o napigciu i czestotliwosci zgodnej z
danymi znajdujgcymi sig na tabliczce znamionowej.

* Unikaj przecigzenia.

* Po uzyciu wytgez urzadzenie wyjmujac wiyczke z gniazda.

* Instalacja elektryczna musi odpowiadac krajowym i lokalnym przepisom.

» 7 urzadzenia nie mogg korzystac osoby (takze dzieci), u ktorych stwierdzono ostabione
zdolnosci fizyczne, sensoryczne lub umystowe, albo ktorym brakuje odpowiedniej wiedzy
| doswiadczenia, chyba ze odbywa sie to pod nadzorem lub zgodnie z instrukcjami osoby
odpowiedzialnej za ich bezpieczenstwo.

Szczegolne przepisy bezpieczenstwa
» Urzadzenie przeznaczone jest wytacznie do smazenia okreslonego rodzaju produktow
zywnosciowych w gtebokim oleju (np. paczkdw, frytek, itp.). Urzadzenie przeznaczone jest
do uzytku profesjonalnego, vviec moze by¢ obstugiwane wytgcznie przez wykwalifikowa-
nych pracownikow stosowanie urzadzenia w jakimkolwiek innym celu moze prowadzi¢
do jego uszkodzenia lub do obrazen ciata. Kazde inne uzycie uwaza sie za niezgodnie z
przeznaczeniem. Wszelkie konsekwencje z niewtasciwego uzytkowania ponosi wytgcz-
nie uzytkownik.

» Urzadzenie przeznaczone jest do uzytku profesjonalnego, na przykfad w restauracjach,
stotowkach, kuchniach szpitalnych oraz w przedsiebiorstwach takich jak piekarnie, sklepy
miesne itp., ale nie jest przeznaczone do masowej produkeji zywnoscl. Urzgdzenie powin-
no by¢ obstugiwane wytgcznie przez przeszkolony personel.

A\ Uwaga! Gorgca powierzchnia! Temperatura dostepnych powierzchni urzadzenia w
czasie uzytkowania jest bardzo wysoka. Dotykaj przyciskéw wytgczenia oraz pokre-
tef

+ Jesli urzadzenie ma zosta¢ umieszczone blisko sciany, scianek dziatowych, mebli ku-
chennych, wykorczen dekoracyjnych itp., zaleca sie, aby byty one pokryte materiatami
niepalnymi; jesli nie jest to mozliwe, nalezy pokryc takie powierzchnie odpowiednim nie-
palnym materiatem termoizolacyjnym i postepowac zgodnie z przepisami przeciwpoza-
rowymi.

* Nie umieszczaj urzadzenia na obiekcie emitujgcym ciepfo (kuchenka gazowa, elektryczna,
grill itp.). TrzymaJ urzadzenie z dala od jakichkolwiek goracych powierzchni lub otwartego
ptomienia. Ustaw urzadzenie na rownej, stabilnej, czystej i suchej powierzchni, odpornej
na dziatanie wysokich temperatur.

* Nie uzywaj urzgdzenia w poblizu materiatow wybuchowych lub tatwopalnych, kart pfatni-
czych, dyskow magnetycznych lub radioodbiornikéw.

» Urzadzenie nie jest przystosowane do obstugi za pomocg zewnetrznego minutnika lub
oddzielnego systemu zdalnego sterowania.
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* UWAGA: Upewnij sig, czy poziom oleju w zbiorniku znajduje sig pomiedzy oznaczeniami
MIN i MAX. Jesli poziom oleju w zb|orn|ku siega ponizej oznaczenia MIN, istnigje ryzyko
pozaru.

» UWAGA: Nie smaz w urzadzeniu produktow zywnosciowych, kiore zawierajg duzo wody,
aby zapob|ec nadmiernemu pienieniu sie i pryskaniu oleju. W komorze smazenia mozna
umiesci¢ maksymalnie 1 kg produktow zyvvnosmovvych.

» Zachowaj co najmnigj 20-centymetrowe odstepy wokdt urzadzenia (z zamocowang pod-
stawkg na krate), celem zapewnienia wentylacji podczas uzytkowania.

» Uzywaj wyfgcznie oleju lub ttuszczu przeznaczonego do smazenia. Regularnie wymieniaj
olgj lub thuszcz w zbiorniku. Stary lub zanieczyszczony olej moze sie zapali¢ po podgrza-
niu do zbyt wysokiej temperatury.

* W czasie korzystania z urzadzenia nie uzywaj plastikowych przyborow kuchennych.

* Uwaga! Nigdy nie uzywaj stareqo oleju, poniewaz ma on obnizong temperature zaptonu |
Jest bardzie podatny na nagte wrzenie, co zwieksza ryzyko powstania pozaru lub sytuacji
niebezpiecznych.

*Urzadzenie i akcesoria nalezy umyc po kazdym uzyciu (--> Czyszczenie i konserwacja)

* Nie czys¢ urzadzenia strumieniem wody pod cisnieniem ani przy pomocy myjki parowe
nie sp’rukUJ urzadzenia wodg, poniewaz doprowadzi to do zawilgocenia lub zamoczenia
czesci wewnatrz urzadzenia, co moze skutkowac porazeniem pragdem.

* Uwaga! Odpowiednio poprowadz i zabezpiecz przewad zasilajacy, aby zapobiec przypad-
kowemu pociggnieciu lub kontaktowi z nagrzang powierzchnia.

* Nie myj urzadzenia podtaczonego do instalacji elektrycznej woda. Mycie urzadzenia moze
spowodowac przedostanie sie wody do czesci elektrycznych i doprowadzi¢ do porazenia
pragdem.

*Nie czyS¢ ani nie umieszczaj urzadzenia w miejscu przechowywania, zanim catkowicie
nie ostygnie, nieodpowiednie zabezpieczenie urzadzenia moze spowodowac pozar.

* Przed czyszczeniem lub napetnieniem urzadzenia wyjmij wtyczke z gniazdka.

* Instalacja elektryczna musi spetniac odpowiednie wymogi krajowe i miejscowe.

» Ze wzgledu na wysoka temperature urzadzenia podczas pracy upewnij sie, czy komora
smazenia oraz element grzewczy ustawione zostaty w bezpiecznym miejscu w kuchni.

» Czesci urzgdzenia nie moga by¢ myte w zmywarce.

Przeznaczenie

+ Urzadzenie przeznaczone jest do zastosowan-
ia profesjonalnego i powinno by¢ obstugiwane
wytgcznie przez wykwalifikowany personel.

+ Urzadzenie przeznaczone jest do uzytku komer-
cyjnego i stuzy do smazenia okreslonego rodzaju
produktow zywnosciowych w gtebokim oleju (np.
paczkdw, frytek, itp.). Uzycie urzadzenia w jakim-
kolwiek innym celu moze prowadzi¢ do jego usz-
kodzenia lub do obrazen ciata.

28

+ Wykorzystanie urzadzenia w jakimkolwiek innym

celu uznane bedzie za wykorzystanie niezgodne
z przeznaczeniem. Uzytkownik bedzie wytgcznie
odpowiedzialny za nieprawidtowe wykorzystanie
urzadzenia.



Montaz uziemienia

Smazalnik jest urzadzeniem | klasy ochronnosci i
wymaga uziemienia. Uziemienie zmniejsza ryzyko
porazenia pradem, dzieki zastosowaniu przewodu
odprowadzajgcego prad elektryczny.

Urzadzenie wyposazone jest w przewdd z uzie-
mieniem z wtykiem uziemiajgcym. Wtyczka musi
zosta¢ podtgczona do gniazdka sieciowego, ktére
zostato odpowiednio zamontowane i uziemione.

Przed pierwszym uzyciem

* Sprawd?, czy urzadzenie nie jest uszkodzone. W
przypadku niekompletnej dostawy (do urzadzenia
dotaczone sg 2 kraty do smazenia i 1 olny) lub
uszkodzen, NIE korzystaj z urzadzenia i skontak-
tuj sie z dostawca.

+ Zdejmij opakowanie i folie ochronng (jesli dotyczy).

* Przetrzyj urzadzenie miekka szmatka zwilzong
letnig woda.

+Umies¢ urzadzenie na poziomej, stabilnej po-
wierzchni (o ile nie wskazano inaczej).

+ Upewnij sie, czy wokot urzadzenia zostata za-
chowana odpowiednia przestrzen w celu zapew-
nienia prawidtowe] wentylacji. W szczegodlnosci
zapewnij odpowiednig przestrzen na ustawienie
podstawki na krate (8).

+ Umies¢ urzadzenie w miejscu, w ktérym stale za-
pewniony bedzie tatwy dostep do wtyczki.

Instalacja
Smazalnik wyposazony jest w gumowe nozki.
Urzadzenie nalezy ustawi¢ na réwnej, stabilnej,
czystej i suchej powierzchni, odpornej na dziatanie
wysokich temperatur.
+ Ostroznie zamocuj element sterujacy wraz z
grzatka (4) z tytu zbiornika na olej.
+ Umiesc¢ dolng krate (9) na dnie zbiornika na olej
(5).
+ Ustaw podstawke na olny ruszt oddzielajacy (8)
po lewej lub prawej stronie zbiornika na olej (5).
Uwaga:
1. Upewnij sie, czy element sterujgcy wraz z grzat-
kg urzadzenia znajduje sie we wiasciwej pozycji
i czy zostat prawidtowo umieszczony w dwadch
otworach po obu stronach zbiornika na olej (5).

2. Ze wzgledu na wysokg temperature urzadzenia
podczas eksploatacji, przed rozpoczeciem pracy
upewnij sie, czy komora smazenia oraz element
grzewczy ustawione zostaty w bezpiecznym
miejscu w kuchni .
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Gtowne czesci urzadzenia

1. Wigcznik gtéwny (zielony) [ON (1)/OFF(0)]

2. Lampka kontrolna temperatury (pomaranczowa)
3. Pokretto regulacji temperatury

4. Demontowalny element sterujgcy wraz z grzatka
5. Komora smazenia (400x400x(H)160 mm)

6. Kranik spustowy oleju

7. Ruszt z uchwytem (2x 354x383x(H)102 mm)

8. Pokrywa/Pdtka ociekowa (1x 423x446x(H)40
mm)

9. Stalowa ostona grzatki (1x 390x365x(H)40 mm)

Eksploatacja

+ Upewnij sie, czy kranik spustowy oleju jest za-
mkniety.

+ Wyjmij wtyczke z gniazdka.

+ Upewnij sie, czy komora smazenia jest czysty i
czy w $rodku nie znajduje sie woda.

+ Ostroznie napetnij zbiornik olejem - poziom ole-

ju powinien znajdowac¢ sie miedzy oznaczeniami
MIN (minimalnym) a MAX (maksymalnym).

+ Wtdz uziemiong wtyczke do uziemionego gniazd-
ka elektrycznego.

* Mozna przystgpi¢ do smazenia.

Obstuga

+ Napetnij zbiornik (5) olejem i upewnij sie, czy po-

ziom oleju znajduje sie miedzy oznaczeniami MIN
a MAX.
Uwaga: Nalezy pamietaé, ze umieszczenie zyw-
nosci w oleju spowoduje podniesienie jego pozio-
mu. Nie wktadaj do zbiornika mokrych produktow
zywnosciowych lub ich duzej ilosci na raz.

+ Podtgcz wtyczke do odpowiedniego gniazdka
elektrycznego.

+ Wtacz urzadzenie poprzez wcisniecie wigcznika
gtéwnego (1) - ustawienie w pozycji ,I". Wtacz-
nik zapali sie na zielono. Obréc¢ pokretto regulacji
temperatury (3) zgodnie z ruchem wskazdwek ze-
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gara, aby ustawi¢ wymagang temperature. Zapali
sie pomaranczowa lampka kontrolna (2). [Zakres
temperatury: 50°C ~ MAX (190°C)].

* Kiedy zostanie osiggnieta wybrana warto$¢ tem-

peratury, pomaranczowa lampka (2) zgasnie.
Mozna rozpocza¢ smazenie.
Uwaga: Podstawka na krate (8) stuzy do tym-
czasowego ustawienia kraty smazenia na czas
odprowadzania oleju ze zbiornika. Nie trzymaj
kraty przez dtuzszy czas ani nie stawiaj na innych
przedmiotach, aby zapobiec jej ewentualnemu
upuszczeniu.



RESET bezpiecznika termicznego (zabezpieczenie przed przegrzaniem)

Nalezy pamieta¢, ze przycisk RESET stanowigcy

zabezpieczenie przed przegrzaniem znajduje sie w

dolnej czesci demontowanego elementu sterujgcy-

ego wraz z grzatkg(4) i zabezpieczony jest nasadkg

(patrz rysunek).

* Najpierw odtacz urzadzenie od Zrédta zasilania
wyjmujac wtyczke z gniazdka.

* Pozostaw urzadzenie do catkowitego ostygniecia.

+ Odkre¢ czarng nakretke ochronng przycisku RE-
SET.

+ Nacisnij przycisk RESET bezpiecznika termiczne-

go (zabezpieczenie przed przegrzaniem). Usty-
szysz klikniecie.

+ Przykre¢ ponownie czarng nakretke ochronng

przycisku RESET.

Wskazéwki dotyczace smazenia

+ Do smazenia uzywaj wytacznie ptynnego oleju
(zalecany) lub ttuszczu.

+ Zalecana temperatura smazenia frytek i przeka-
sek to 175°C.

+ Podgrzewaj olej powoli. Najlepiej podgrzewac
ttuszcz w trzech etapach, najpierw do 100°C, po-
tem od 100-140°C i nastepnie od 140°C do 175°C
z 15-minutowymi przerwami pomiedzy kazdym
krokiem.

+ Usuwaj l6d i okruchy z zamrozonej zywnosci.

+ Nie smaz zbyt duzych porcji. Moze to doprowa-
dzi¢ do spadku temperatury oleju lub ttuszczu.
Wychtodzony olej/ttuszcz nie obsmazy odpo-
wiednio powierzchni obrabianych produktow,

powodujac zwiekszenie wchtaniania ttuszczu.
Idealna proporcja objetosci zamrozonej zywnosci
do objetosci oleju/ttuszczu do smazenia to mak-
symalnie 1:10.

+ W przypadku intensywnego uzytkowania nalezy

filtrowac okruchy i odpady z oleju/ttuszczu.

+ W odpowiednim czasie wymien olej lub ttuszcz w

urzadzeniu. Aby sprawdzi¢, kiedy nalezy wymie-
ni¢ olej/ttuszcz, regularnie stosuj testy paskowe
lub urzadzenia do testéw.

+ Jesli olej lub ttuszcz zacznie sie pieni¢, dymic lub

stanie sie zbyt lepki, nalezy go wymieni¢. Wymien
olej/ttuszcz, gdy ma silny zapach lub smak.

Po uzyciu

+ Wytacz urzadzenie poprzez przetaczenie wigcz-
nika gtéwnego (1) w pozycje ,0" i odtacz wtyczke
z gniazdka.

+ Wyjmij krate do smazenia (7) ze zbiornika na olej
(5). Dzieki temu ruszt (7) nie zastygnie w stezatym
ttuszczu.

+ Obré¢ podstawke na krate (8), umiesc jg na wierz-
chu zbiornika na olej (5) i zamocuj za pomocg 4
blokad (patrz rysunek) ustawiajac je w odpowied-
niej pozycji.
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Czyszczenie i konserwacja

* Przed umyciem zawsze odtacz urzadzenie od
Zrédta zasilania i pozostaw do catkowitego osty-
gniecia.

+ Uwaga: Nie zanurzaj urzgdzenia w wodzie ani w
innych cieczach!

+ Zewnetrzng powierzchnie urzadzenia czys¢ przy
uzyciu szmatki zmoczonej w wodzie z dodatkiem
tagodnego detergentu.

+ Nie stosuj zrgcych ani $ciernych srodkéw czysz-
czacych. Nie uzywaj ostrych ani ostro zakon-
czonych przedmiotow. Nie stosuj benzyny ani

rozpuszczalnikéw! Czys¢ urzadzenie wilgotng
szmatkg oraz w razie potrzeby detergentem. Nie
stosuj materiatéw Sciernych.

* Nie czys¢ urzadzenia przy pomocy myjki parowej
ani pod strumieniem wody.

* Po wyczyszczeniu urzadzenie nalezy ponownie
ztozy¢ upewniajac sie, czy panel kontrolny (panel
grzewczy) jest odpowiednio zamontowany - w
przeciwnym razie urzadzenie nie bedzie dziata¢
poprawnie.

Specyfikacja techniczna
Klasa ochronnosci: Klasa |
Klasa wodoszczelnosci: IPX3

Kod Wymiary z za- Pojemnosc¢ Moc Zakres temp. Napiecie Waga
montowang potka 11 W] smazenia V] [kd]
ociekowg [°C]
(mm]
2056914 630x860x(H)360 12 3000 50 - 190 230 16,3

Wyszukiwanie i usuwanie usterek

Jesli urzadzenie nie dziata prawidtowo, zapoznaj sie z ponizszg tabelg w celu znalezienia prawidtowego
rozwigzania. Jesli nie mozesz rozwigzaé¢ problemu, skontaktuj sie z dostawca.

Problem

Mozliwa przyczyna

Proponowane rozwigzanie

Urzadzenie nie wtgcza sie. Wigcznik
gtéwny (1) nie podswietla sie na
zielono.

Wtyczka nie jest prawidtowo podta-
czona do Zrédta zasilania.

Sprawd?, czy wtyczka jest prawidto-
wo podtgczona do Zrédta zasilania.

Nie wcisnieto wigcznika gtéwnego (1).

Wecisnij wtgcznik gtéwny (1), usta-
wiajgc go w pozycji ,I".

Element sterujacy wraz z grzatkg
urzadzenia (4) nie jest prawidtowo
zamontowany.

Prawidtowo zamocuj element
sterujgcy wraz z grzatkg urzadzenia
z elementem grzewczym (4) z tytu
zbiornika na olej (5).

Uszkodzony wewnetrzny mikroprze-
tacznik.

Skontaktuj sie z dostawca.

Urzadzenie nie nagrzewa sie i
lampka kontrolna (2) nie zapala sie.
Jednoczesnie wigcznik gtowny (1)

podswietla sie na zielono.

Uruchomit sie bezpiecznik termiczny
(zabezpieczenie przed przegrzaniem).

Zresetuj bezpiecznik termiczny
[Patrz (= = > RESET bezpiecznika
termicznego (zabezpieczenie przed
przegrzaniem)]

Bezpiecznik termiczny (zabezpiecze-
nie przed przegrzaniem) uszkodzony.

Skontaktuj sie z dostawca.

Uszkodzone pokretto regulacji tempe-
ratury (3).

Skontaktuj sie z dostawca.

Urzadzenie nie osigga zadanej
temperatury po dtugim czasie
smazenia.

Uszkodzony element grzewczy

Skontaktuj sie z dostawca.

Uszkodzone pokretto regulacji tempe-
ratury (3).

Skontaktuj sie z dostawca.

W razie watpliwosci zawsze skontaktuj sie z dostawca!
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Gwarancja

Kazda wada badZ usterka powodujgca niewtasci-
we funkcjonowanie urzadzenia, ktéra ujawni sie w
ciaggu jednego roku od daty zakupu, zostanie bez-
ptatnie usunieta lub urzadzenie zostanie wymienio-
ne na nowe, o ile byto uzytkowane i konserwowane
zgodnie z instrukcjg obstugi i nie byto wykorzysty-
wane w niewtasciwy sposoéb lub niezgodnie z prze-
znaczeniem. Postanowienie to w zadnej mierze nie
narusza innych praw uzytkownika wynikajacych z
przepisow prawa. W przypadku zgtoszenia urzg-

dzenia do naprawy lub wymiany w ramach gwa-
rancji nalezy poda¢ miejsce i date zakupu urzadze-
nia i dotgczy¢ dowdd zakupu (np. paragon).

Zgodnie z naszg politykg ciggtego doskonalenia
wyrobéw zastrzegamy sobie prawo do wprowa-
dzania bez uprzedzenia zmian w wyrobie, opako-
waniu oraz danych technicznych podawanych w
dokumentacji.

Wycofanie z uzytkowania i ochrona srodowiska
Pamietaj!

Nie wyrzucaj zuzytego sprzetu tacznie z innymi
odpadami

Nie demontuj zuzytych urzadzen zawierajacych
niebezpieczne sktadniki na wtasna reke!

Grozg Ci za to kary grzywny!

Po zakoriczeniu eksploatacji produktu nie wolno
gromadzi¢ razem z odpadami komunalnymi, tylko
nalezy odstawi¢ do punktu odbioru odpaddw ele-
ktrycznych i elektronicznych. Uzytkownik ponosi
odpowiedzialno$¢ za przekazanie wycofanego z
uzytkowania urzadzenia do punktu gospodarowa-
nia odpadami. Nieprzestrzeganie tej zasady moze
by¢ karane zgodnie z lokalnie obowigzujgcymi
przepisami dotyczacymi gospodarowania odpad-
ami. Jesli urzadzenie wycofane z uzytkowania jest
poprawnie odebrane jako osobny odpad, moze
zosta¢ przetworzone i zutylizowane w sposob
przyjazny dla srodowiska, co zmniejsza negatywny
wptyw na srodowisko i zdrowie ludzi. Aby uzyskac
wiecej informacji dotyczacych dostepnych ustug w
zakresie odbioru odpaddw, nalezy skontaktowac
sie z lokalna firma odbierajaca odpady.

Symbol przekreslonego kosza na
$mieci oznacza, ze tego produktu nie
wolno wyrzucaé do zwyktych pojem-
nikow na odpady.

z

Zuzyte urzadzenia elektryczne i elektronicznie
moga zawiera¢ niebezpieczne sktadniki np. rtec,
otéw, kadm lub freon. Jesli tego typu substancje
przedostang sie w sposob niekontrolowany do $ro-
dowiska, spowodujg skazenie wody i gleby, a takze
wptyng niekorzystnie na zdrowie ludzi i zwierzat.

Wtasciwe postepowanie ze zuzytym sprzetem
zapobiega potencjalnym negatywnym konsek-
wencjom dla srodowiska naturalnego i ludzkiego
zdrowia.

Jednoczesnie oszczedzamy naturalne zasoby

naszej Ziemi wykorzystujgc powtdrnie surowce
uzyskane z przetwarzania sprzetu.
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Cher client,

Merci d'avoir acheté cet appareil de Fiesta Queen. Veuillez lire attentivement ce mode d'emploi avant de
brancher I'appareil afin d'éviter tout endommagement pour cause d'usage abusif. Veuillez notamment lire
les consignes de sécurité avec la plus grande attention.

Regles de securité

+['utilisation abusive et le maniement incorrect de I'appareil peuvent entrainer une grave
détérioration de I'appareil ou provoquer des blessures.

» Cet appareil est congu exclusivement a des fins commerciales et non pour un usage
domestique.

+|'appareil doit étre utilisé uniguement pour le but il a été congu. Le fabricant décline toute
responsabilité en cas de dommage consécutif a un usage abusif ou un maniement in-
correct.

* Velllez a tenir 'appareil et la prise électrique hors de portée de 'eau ou de tout autre liquide.
Simalencontreusement |'appareil tombe dans I'eau, débranchez immédiatement la prise
électrique et faites controler 'appareil par un réparateur agréé. La non-observation de
cette consigne entraine un risque d'accident mortel.

* Ne tentez jamais de démonter vous-méme le bati de I'appareil.

» N'enfoncez aucun objet dans la carcasse de I'appareil.

* Ne touchez pas la prise avec les mains mouillées ou humides.

*Risque d'électrocution! Ne tentez jamais de réparer I'appareil. Tous défauts et dysfonc-
tionnement doivent étre supprimés par le personnel qualifié.

* N'utilisez jamais l'appareil endommagé! Débranchez 'appareil endommagé de I'alimen-
tation €lectrique et contactez votre revendeur.

* Avertissement: N'immergez pas les pieces €électriques de l'appareil dans |'eau ou dans
d'autres liquides. Ne mettez pas I'appareil sous |'eau courante.

+ Vérifiez régulierement la fiche et le cable d'alimentation pour les dommages. La fiche ou
le cable d'alimentation endommagé(e) transmettre pour la réparation au service ou a une
personne qualifiée, pour prévenir tous les menaces ou les blessures possibles.

» Assurez-vous que le cable d'alimentation n'est pas en contact avec les objets pointus ou
chauds ; gardez le cable loin des flammes nues. Pour retirer la fiche de la prise murale,
tirez toujours en tenant la fiche et non le cable d'alimentation.

+ Protégez le cable d'alimentation (ou la rallonge) contre le débranchement accidentel de
la prise murale. Le cable doit étre posé de maniere ne provocant pas les chutes acciden-
telles.

+ Surveillez en permanence |'appareil pendant I'utilisation.

* Avertissement ! Si la fiche est insérée dans la prise murale, I'appareil doit étre considéré
comme branché a l'alimentation.

* Avant de retirer la fiche de la prise, éteignez 'appareil !
* Ne transportez jamais I'appareil en tenant le cable.
+N'utilisez aucuns accessoires qui n'ont pas été fournis avec l'appareil.
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* 'appareil doit étre branché a la prise murale avec une tension et la fréquence indiquées
sur la plaque signalétique.

*Insérez la fiche a la prise murale située dans un endroit facilement accessible de sorte
qu'en cas de panne I'appareil puisse étre immeédiatement déconnecté. Pour éteindre com-
pletement 'appareil, débranchez-le de la source d'alimentation. Pour cela, retirez la fiche a
l'extrémité du cable d'alimentation de la prise murale.

* Eteignez I'appareil avant de débrancher I'appareil de la prise!

* N'utilisez jamais les accessoires non recommandes par le fabricant. L'utilisation des ac-
cessoires non recommandes peut presenter des risques pour ['utilisateur et provoquer les
dommages a |'appareil. Utilisez uniquement des pieces et accessoires originaux.

* Cet appareil n'est pas apte a étre utilisé par des personnes (enfants compris) avec capaci-
tés physiques, sensorielles ou intellectuelles diminuées ou ne possédant pas |'expérience
et les connaissances suffisantes.

*Ne laissez jamais les enfants utiliser I'appareil.

*'appareil et le cable d'alimentation doivent étre stockés hors de la portée des enfants.

* Ne permettez pas aux enfants d'utiliser I'appareil pour jouer

» Débranchez toujours I'appareil de I'alimentation s'il doit étre laissé sans surveillance et
également avant le montage, le démontage et le nettoyage.

* Ne laissez jamais I'appareil sans surveillance lorsqu'il est utilisé.

Consignes importantes de sécurité

* 'appareil est uniquement congu a la friture de certains types de produits alimentaires (ex.
beignets, frites, etc.) a des fins commerciales. L'utilisation de 'appareil a d'autres fins peut
causer son endommagement ou des blessures corporelles.

* 'appareil est congu a un usage commercial par exemple dans les restaurants, les can-
tines, les cuisines d'hdpitaux et dans des entreprises telles que les boulangeries, les bou-
cheries, etc. mais il n'est pas congu a la production alimentaire de masse. 'appareil doit
étre utilisé uniqguement par un personnel qualifié.

Attention! Surface chaude! La température des surfaces disponibles de |'appareil
pendant |'utilisation est tres élevée. Touchez uniquement les boutons d'arrét et les
boutons tournants.

* Si I'apparell doit étre placé a proximité de murs, cloisons de séparation, meubles de cui-
sine, finitions décoratives, etc. il est recommandé de les recouvrir d'un matériau non in-
flammable ; si cela n'est pas possible, il faut recouvrir ces surfaces avec un isolant ther-
migue non inflammable approprié et procéder conformément aux consignes d'incendie.

*Ne placez pas d'appareil sur un objet émettant de la chaleur (cuisiniere a gaz, cuisiniére
électrique, gril, etc.). Gardez I'appareil a I'écart des surfaces chaudes ou des flammes
nues. Placez I'appareil sur une surface plane, stable, propre et seche, résistante aux tem-
pératures €levées.

*N'utilisez pas d'appareil a proximité de produits explosifs ou inflammables, de cartes de
paiement, de disques magnétiques ou de récepteurs radio.
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+|'appareil n'est pas congu pour fonctionner a l'aide d'une minuterie externe ou d'un sys-
teme individuel de commande a distance.

* ATTENTION: Assurez-vous que le niveau d'huile dans la cuve est compris entre les re-
peres MAX et MIN. Si le niveau d'huile dans la cuve est inférieur au repére MIN, il'y a un
risque d'incendie.

+ ATTENTION: Ne faites pas frire des produits alimentaires contenant beaucoup d'eau pour
éviter la formation de la mousse et la projection d'huile. Dans la chambre de friture, on
peut mettre 1 kg des produits alimentaires au maximum.

» Gardez un espacement au minimum de 20 cm autour de I'appareil (avec le support de
grille attaché) pour assurer la ventilation pendant I'utilisation.

+ Utilisez uniquement de I'huile ou de la graisse congues pour la friture. Changez réguliere-
ment de I'huile ou de la graisse dans la cuve. L'huile ancienne ou impropre peut s'enflam-
mer lorsqu'elle est échauffée a une température trop élevée.

» Pendant 'utilisation de I'appareil, n'utilisez pas d'ustensiles de cuisine en plastique.

» Danger ! N'utilisez jamais d'huile ancienne parce qu'elle a un point d'inflammation plus
bas et elle est plus susceptible de bouillir brusquement, ce qui augmente le risque d'in-
cendie ou de situation dangereuse.

|l est nécessaire de nettoyer 'appareil et ses accessoires aprés chaque utilisation (-->
Nettoyage et maintenance)

* Ne nettoyez pas d'appareil avec un jet d'eau sous pression, ni a l'aide d'un nettoyeur a la
vapeur, ne rincez pas d'appareil a Ieau parce que cela risque d'humidifier ou de mouiller
les parties internes de 'appareil, ce qui pourrait provoquer une électrocution.

» Attention ! Dirigez et fixez correctement le cordon d'alimentation pour éviter toute traction
involontaire ou tout contact avec la surface chauffée.

* Ne nettoyez pas d'appareil avec de I'eau. Le nettoyage de I'appareil peut faire pénétrer de
I'eau dans les pieces électriques et provoquer une électrocution.

* Ne nettoyez pas et ne placez pas d'appareil dans un lieu de stockage avant qu'il ne soit
pas completement refroidi.

» Avant de nettoyer ou de remplir l'appareil, retirez la fiche de la prise.

* L'installation électrique doit répondre aux exigences nationales et locales pertinentes.

* Enraison de la température élevée de I'appareil pendant le fonctionnement, assurez-vous
que la cuve d'huile et I'élément chauffant sont placés dans un endroit sCr de la cuisine.

* Les pieces de I'appareil ne peuvent pas étre lavées au lave-vaisselle.

Destination de I'appareil

« L'appareil est destiné a un usage professionnel et « L'utilisation de |'appareil a d'autres fins sera
ne doit étre utilisé que par du personnel qualifié. considérée comme une utilisation inappropriée.

+ 'appareil est destiné a un usage commercial et ['utilisateur sera seul responsable de I'utilisation
est utilisé pour la friture de certains types de pro- incorrecte de l'appareil.

duits alimentaires (ex. beignets, frites, etc. L'utili-
sation de l'appareil a d'autres fins peut entrainer
des dommages ou des blessures.
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Mise a la terre

Le distributeur est un appareil de la lere classe
de protection et doit étre obligatoirement mis a
la terre. La mise a la terre réduit le risque de choc
électrique grace a un conduit évacuant le courant

électrique. L'appareil est équipé d'un conduit avec
la mise a la terre et la prise de terre. N'insérez pas
la fiche a la prise murale si I'appareil n'a pas été
correctement installé et mis a la terre.

Avant la premiére utilisation

- Vérifiez sil'appareil n'est pas endommagé. En cas
de livraison incomplete (I'appareil est muni de 2
grilles a friture et de 1 grille inférieure) ou de dé-
faillance, N'utilisez Pas d'appareil et contactez le
fournisseur.

* Retirez I'emballage et le film de protection (le cas
échéant).

* Essuyez I'appareil avec un chiffon doux trempé
d'eau tiede.

+ Placez I'appareil sur une surface plane et stable
(sauf indication contraire).

+ Assurez-vous qu'un espace suffisant autour de
I'appareil est préservé pour assurer une ventila-
tion adéquate. En particulier, assurez un espace
convenable pour placer le support de grille (8).

* Placez l'appareil dans un endroit ou l'acceés a la
fiche va étre facile.

Montage

+La machine a beignets est munie de pieds en
caoutchouc. L'appareil doit étre placé sur une sur-
face plane, stable, propre et séche, résistante aux
températures élevées.

* Fixez précautionneusement I'élément arriere de la
commande avec le thermoplongeur a l'arriere de
la cuve d'huile.

* Placez la grille inférieure (9) au bas de la cuve
d'huile (5).

- Placez le support de grille (8) a gauche ou a droite
de la cuve d'huile (5).

Attention:

1. Assurez-vous que |'élément arriere de la com-
mande de 'appareil se trouve en bonne position
et s'il était correctement placé dans les deux
trous de deux cotés de la cuve d'huile (5).

2. En raison de la température élevée de I'appareil
pendant I'exploitation, avant le début du fonc-
tionnement assurez-vous si la cuve d'huile et
I'élément chauffant sont placés dans un endroit
sQr de la cuisine.
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Principales piéeces de I'appareil

1. Interrupteur principal (vert) [ON (1)/OFF(0)]

2. Voyant lumineux de la température (orange)

3. Régulation de la température

4. Elément de la commande amovible de I'appareil
avec thermoplongeur

9

5. Cuve d'huile (400x400x(H)160 mm)

6. Robinet de vidange d'huile

7. Grille avec poignée (2x 354x383x(H)102 mm)

8. Plateau d'égouttage (1x 423x446x(H)40 mm)

9. Grille a friture inférieure (1x 390x365x(H)40 mm)

Exploitation

+ Assurez-vous si le robinet de vidange d'huile est
fermé.

* Retirez la fiche de la prise.

+ Assurez-vous si la cuve d'huile est propre et s'il
n'y a pas d'eau a l'intérieur.

* Remplissez la cuve d'huile avec précaution — le
niveau d'huile doit étre compris entre les repéres
MIN (minimum) et MAX (maximum).

* Insérez la fiche mise a la terre dans une prise de
courant mise a la terre.

+ Vous pouvez passer a la friture.

Exploitation

+ Remplissez la cuve (5) avec de I'huile et assu-
rez-vous si le niveau d'huile est compris entre les
repéres MIN et MAX.
Attention: Retenez que le placement des produits
alimentaires dans I'huile augmentera son niveau.
Evitez de mettre dans la cuve des produits ali-
mentaires humides ou en grande quantité en une
seule fois.

+ Branchez la fiche dans une prise de courant ap-
propriée.

+ Mettez I'appareil en marche en appuyant sur I'in-
terrupteur principal (1) — régulation en position «
| ». Linterrupteur s'allumera en vert. Tournez le
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bouton tournant de la régulation de la tempéra-
ture (3) dans le sens des aiguilles d'une montre
pour régler la température prescrite. Le voyant
lumineux orange (2) s'allumera. [Plage de la tem-
pérature: 50°C ~ MAX (190°C)].

» Lorsque la valeur de la température sélectionnée

est atteinte, le voyant lumineux orange (2) s'éteint.
Vous pouvez passer a la friture.
Attention: Le plateau d'égouttage (8) sert a régler
temporairement la grille a friture durant la vidange
de I'huile de la cuve. Ne tenez pas I'étagere trop
longtemps et ne la placez pas sur un autre objet
pour ne pas la laisser tomber.



RESET du fusible thermique (protection contre la surchauffe)

Retenez que le bouton RESET, constituant la pro-

tection contre la surchauffe est placé a l'arriere du

support arriere amovible (4) et qu'il est protégé par

un capuchon (voir figure).

+ Tout d'abord mettez I'appareil hors tension en re-
tirant la fiche.

+ Laissez I'appareil refroidir compléetement.

+ Dévissez le capuchon de protection noire du bou-
ton RESET.

+ Appuyez sur le bouton RESET du fusible ther-
mique (protection contre la surchauffe). Vous en-
tendrez un clic.

* Revissez le capuchon de protection noire du bou-
ton RESET.

Conseils concernant la friture

* Pour la friture, utilisez uniquement de I'huile li-
quide (recommandée) ou de la graisse.

+ La température recommandée pour faire frire les
frites et les snacks est de 175°C.

+ Faites chauffer I'nuile lentement. Il est préférable
de chauffer la graisse en trois étapes, d'abord a
100°C, puis de 100 a 140°C et ensuite de 140 a
175°C avec 15 minutes de pause entre chaque
étape.

*Enlevez la glace et les miettes des aliments
congelés.

* Ne faites pas frire de portions trop grosses. Cela
peut entrainer une chute de la température de
I'nuile ou de la graisse. L'huile / graisse refroidie
ne frira pas correctement la surface, entrainant
une absorption accrue de la graisse. La portion
idéale du volume des produits surgelés au vo-
lume de I'huile /de la graisse pour la friture c'est
au maximum de 1:10.

+ En cas d'utilisation intensive, il est nécessaire de
filtrer les miettes et les ordures de I'huile / de la
graisse.

+ Changez d'huile ou de graisse dans l'appareil
dans un moment opportun. Pour vérifier le mo-
ment ou faudrait changer d'huile /de graisse, uti-
lisez régulierement des bandelettes réactives ou
I'appareil de test.

+ Si I'huile ou la graisse commence a mousser, a
fumer ou devient trop visqueuse, il est nécessaire
de changer d'huile ou de graisse. Changez d'huile
/ de graisse lorsqu'elle a une odeur ou un godt
fort.

Apres utilisation

* Arrétez I'appareil en mettant l'interrupteur princi-
pal (1) en position « 0 » et débranchez la fiche de
la prise.

* Retirez la grille a friture (7) de la cuve a huile (5).
Ainsi, la grille (7) ne refroidit pas dans une graisse
concentrée.

» Tournez le support de la grille (8), placez-le
au-dessus de la cuve d'huile (5) et fixez-le a I'aide
des 4 verrous (voir figure) en le réglant a la posi-
tion convenable.
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Nettoyage et entretien

+ Avant le nettoyage, mettez toujours I'appareil hors
tension et laissez-le refroidir compléetement.

+ Attention : Ne plongez pas d'appareil dans I'eau ni
dans d'autres liquides !

+ La surface extérieure de l'appareil nettoyez avec
un chiffon trempé d'eau avec un détergent doux.
+ N'utilisez pas de nettoyants abrasifs. N'utilisez
pas d'objets tranchants ou pointus. N'utilisez
pas d'essence ni de solvants ! Nettoyez |'appareil
avec un chiffon humide et éventuellement un dé-

* Ne nettoyez pas d'appareil avec un nettoyeur a
vapeur ou sous un jet d'eau.

* Aprés le nettoyage, I'appareil doit étre assemblé a
nouveau, en s'assurant que le panneau de com-
mande (panneau chauffant) est correctement
monté — dans le cas contraire, I'appareil ne va pas
fonctionner correctement.

tergent. N'utilisez pas de matériaux abrasifs.

Caractéristiques techniques
Classe de protection: Classe |
Classe de résistance a I'eau: IPX3

Référence Dimensions avec pla- Capacité Puissance Plage de Tension de | Poids net total
teau d'égouttage monté: 11 nominale tempéra- fonctionne- [kal
[mm] W tures ment
[°Cl V]
205914 630x860x(H)360 12 3000 50 - 190 230 16,3

Identification et résolution de problemes
Si I'appareil ne fonctionne pas correctement, lisez le tableau de ci-dessous pour trouver une solution ap-
propriée. En cas de difficultés, contactez le fournisseur.

Probleme

Cause possible

Solution proposée

La fiche n'est pas correctement
branchée a la source d'alimentation.

Vérifiez si la fiche est correctement
branchée a la source d'alimentation.

L'appareil ne se met pas en marche.

L'interrupteur principal (1) n'était pas
enfoncé.

Enfoncez l'interrupteur principal (1),
en le mettant en position « | ».

L'interrupteur principal (1) ne s'allume
pas en vert.

L'élément de commande arriere avec
thermoplongeur (4) n'est pas cor-
rectement installé.

Fixez correctement I'élément de com-
mande arriere avec le thermoplon-
geur (4) a l'arriere de la cuve d'huile
(5).

Le micro rupteur interne endommagé.

Contactez le fournisseur.

L'appareil ne s'échauffe pas et le voy-

Le fusible thermique s'est mis en
marche (protection contre la sur-
chauffe).

Réinitialisez le fusible thermique [Voir
(= = > RESET le fusible thermique
(protection contre la surchauffe)]

ant lumineux (2) ne s'allume pas. En
méme temps, l'interrupteur principal

Le fusible thermique (protection con-
tre la surchauffe) endommagé.

Contactez le fournisseur.

(1) s'allume en vert.

Bouton tournant de la régulation de la
température (3) endommagé.

Contactez le fournisseur.

L'appareil n'atteint pas la température

Le thermoplongeur endommagé

Contactez le fournisseur.

définie aprés une longue période de
friture.

Le bouton tournant de la régulation de
la température (3) endommagé.

Contactez le fournisseur.

En cas de doute, contactez toujours votre fournisseur!
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Garantie

Tout vice ou toute défaillance entrainant un dys-
fonctionnement de I'appareil qui se déclare dans
les 12 mois suivant la date de I'achat sera éliminé
atitre gratuit ou I'appareil sera remplacé par un ap-
pareil nouveau si le premier a été diment exploité
et entretenu conformément aux termes de la notice
d'exploitation et s'il n'a pas été indiment exploité
ou de maniere non conforme a sa destination. La
présente stipulation ne porte pas de préjudice aux
autres droits de I'utilisateurs prévus par les dispo-
sitions Iégales. Dans le cas ou 'appareil est donné

a la réparation ou doit étre remplacé dans le cadre
de la garantie, il y a lieu de spécifier le lieu et la date
de I'achat de I'appareil et produire un justificatif né-
cessaire (par ex. facture ou ticket de caisse).

Conformément a notre politique d'amélioration
permanente de nos produits, nous nous réservons
le droit d'introduire sans avertissement préalable
des modifications a I'appareil, a I'emballage et aux
caractéristiques techniques précisées dans la do-
cumentation.

Elimination et protection de I'environnement

En cas de retrait du produit de I'exploitation I'appa-
reil ne peut pas étre jeté avec d'autres déchets mé-
nagers. L'utilisateur est responsable de la remise
de I'équipement au point de collecte approprié pour
I'équipement usagé. Le non-respect des disposi-
tions ci-dessus peut entrainer les pénalités confor-
mément a la réglementation applicable en matiere
d'élimination des déchets. La collecte sélective et
le recyclage des équipements usagés contribuent
a la conservation des ressources naturelles et as-

surent un recyclage sans danger pour la santé et
I'environnement. Pour plus d'informations sur les
endroits de collecte des équipements usagés pour
le recyclage, contactez la société de collecte des
déchets locale. Le producteur et I'importateur ne
sont pas responsables du recyclage et du traite-
ment des déchets d'une maniére respectueuse de
I'environnement directement et dans le systeme
public.
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Gentile cliente,

grazie per aver acquistato questo apparecchio Fiesta Queen. Ti invitiamo a leggere queste istruzioni per
I'uso con attenzione prima di collegare I'apparecchio al fine di evitare danni dovuti a uso improprio. Ti invi-
tiamo inoltre a prestare particolare attenzione alle precauzioni di sicurezza.

Precauzioni di sicurezza

*['uso scorretto e improprio dell'apparecchio possono danneggiare seriamente |'apparec-
chio e ferire gli utenti.

* Questo dispositivo e destinato esclusivamente per uso commerciale e non puo essere
utilizzato per uso domestico.

* 'apparecchio puo essere utilizzato solo per lo scopo per cui e stato concepito e proget-

tato. Il produttore non e responsabile di eventuali danni provocati da uso scorretto ed
Improprio.
* Tenere |'apparecchio e la spina elettrica lontani da acqua ed altri liquidi. Nel caso impro-
babile che I'apparecchio cada in acqua, staccare immediatamente la spina dalla presa
efare| |speZ|onare l'apparecchio da un tecnico certificato. . L'inosservanza delle presenti
istruzioni puo dare luogo a situazioni pericolose

* Non provare mai ad aprire l'involucro dell'apparecchio da soli.

* Non inserire oggetti nell'involucro dell'apparecchio.

» Non toccare la presa con le mani bagnate o umide.

* Pericoli di scosse elettriche! Non tentare de riparare I'apparecchio da solo. Eventuali di-
fetti e malfunzionamenti devono essere rimossi soli da personale qualificato.

* Non usare l'apparecchio danneggiato! L'apparecchio difettoso deve essere immediata-
mente scollegato dalla rete e contattare il rivenditore.

+ Attenzione: Non immergere parti elettriche in acqua o altri liquidi. Non mettere 'apparec-
chio sotto I'acqua corrente.

» Controllare regolarmente se la spina e il cavo di alimentazione non sono danneggiati. La
spina o il cavo danneggiati trasmettere al servizio o alla persona qualificare per riparare,
per evitare eventuali pericoli e lesioni.

* Assicurarsi che il cavo di alimentazione non e in contatto con oggetti appuntiti o caldi.
Tenere il cavo lontano da flamme libere. Per scollegare la spina dalla presa, tirare sempre
la spina, mai il cavo.

* Proteggere il cavo di alimentazione (o di estensione) per la sconnessione accidentale dalla
presa. Disporre il cavo in modo per evitare |o slittamento accidentale.

» Sorvegliare 'apparecchio continuamente durante I'uso.

+ Attenzione! Se la spina e inserita nella presa, 'apparecchio € considerato come collegato.
* Prima di rimuovere la spina dalla presa, spegnere l'apparecchio!

* Non trasportare 'apparecchio tenendo il cavo di alimentazione.

* Non utilizzare qualsiasi accessorio che non e stato fornito con 'apparecchio.

* 'apparecchio deve essere collegato ad una presa con tensione e frequenza indicate sulla
targhetta.

42



* Inserire la spina nella presa situata in un punto facilmente accessibile in modo che in caso
di guasto sia possibile scollegare immediatamente I'apparecchio. Per spegnere comple-
tamente 'apparecchio, scollegarlo dalla presa di corrente. Per questo staccare la spina
che si trova sull'estremita del cavo di alimentazione.

* Prima di scollegare la spina, ricordarsi sempre di spegnere I'apparecchio!

* Non usare gli accessori non raccomandati dal produttore. L'uso di accessori non racco-
mandati puo creare i rischi per I'utente e provocare i danni all'apparecchio. Usare unica-
mente solo pezzi ed accessori original.

* L'installazione elettrica deve soddisfare le normative nazionali e locali applicabili. Questo
apparecchio non & destinato all'uso da parte di persone (inclusi i bambini) con capacita
fisiche, sensoriali 0 mentali ridotte, 0 senza esperienza e conoscenza.

* Non permettere ai bambini di utilizzare I'apparecchio.

* Tenere I'apparecchio con il cavo fuori dalla portata dei bambini.

* Non permettere ai bambini di giocare con I'apparecchio.

» Scollegare 'apparecchio dalla rete se esso deve essere lasciato incustodito e prima del
montaggio, dello smontaggio o della pulizia.

* Non lasciare I'apparecchio incustodito durante I'utilizzazione.

Norme di sicurezza speciali

*'apparecchio e destinato esclusivamente alla frittura di determinati tipi di prodotti ali-
mentari (ad es. Ciambelle, patatine fritte, ecc.) Per scopi commerciali. L'utilizzo dell'appa-
recchio per qualsiasi altro scopo puo causare danni o lesioni.

*'apparecchio e destinato all'uso commerciale, ad esempio In ristoranti, mense, cucine
ospedaliere e in aziende come panetterie, negozi di carne, ecc., ma non € destinato alla
produzione di massa di alimenti. L'apparecchio deve essere utilizzato solo da personale
qualificato.

* /\ Attenzione! Superficie calda! La temperatura delle superfici disponibili dell'apparec-

chio durante I'uso € molto alta. Toccare solo I pulsanti del pannello di controllo.

* Se I'apparecchio deve essere posizionato vicino a pareti, pareti divisorie, mobili da cucina,
finiture decorative, ecc., si raccomanda che siano coperti con materiali non inflammabili;
se questo non e possibile, coprire tali superfici con un idoneo materiale isolante termico
non combustibile e osservare le norme antincendio.

» Non posizionare I'apparecchio su un oggetto che emette calore (fornello a gas, fornello
elettrico, grill, ecc.). Tenere I'apparecchio lontano da superfici calde o flamme libere. Posi-
zionare I'apparecchio su una superficie piana, stabile, pulita e asciutta, resistente alle alte
temperature.

*Non utilizzare I'apparecchio vicino a materiali esplosivi o inflammabili, carte di pagamen-
to, dischi magnetici o radio.

* 'apparecchio non & progettato per funzionare con un timer esterno o un sistema di con-
trollo remoto separato.

* ATTENZIONE: accertarsi che il livello dell'olio nel recipiente sia compreso tra | segni MAX
e MIN. Se il livello dell'olio nel recipiente raggiunge sotto il segno MIN, c¢'e il rischio di in-

cendio.
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* ATTENZIONE: non friggere prodotti alimentari che contengono molta acqua per evitare la
formazione di schiuma e schizzi d'olio. Mettere nella camera di frittura al massimo 1 kg
di prodotti alimentari,

* Prevedere almeno uno spazio di 20 centimetri attorno all'apparecchio (con un supporto
per la griglia installato) per assicurare una corretta ventilazione durante l'uso.

+ Utilizzare solo olio per frittura. Cambiare regolarmente olio 0 grasso nel recipiente. L'olio
vecchio o sporco puo incendiarsi se e riscaldato a una temperatura troppo alta.

*Non utilizzare le posate di plastica mentre si utilizza I'apparecchio.

* Pericolo! Non usare mai olio vecchio perché il suo punto di inflammabilita & inferiore ed e
pit incline ad ebollizione improvvisa che aumenta il rischio di un incendio o di una situa-
zione pericolosa.

* Lavare I'apparecchio e i suoi accessori dopo ogni utilizzo (--> Pulizia e manutenzione)

» Non lavare I'apparecchio con acqua o un forte getto di acqua e non utilizzare un pulitore
avapore. La pulizia dell'apparecchio con I'acqua puo causare la penetrazione dell'umidita
nel componenti elettrici e causare una scossa elettrica.

+ Attenzione! Far passare e proteggere il cavo di alimentazione per evitare di strappare 0
toccare accidentalmente la superficie riscaldata

*Non pulire I'apparecchio con l'acqua. La pulizia dell'apparecchio con I'acqua puo causare
la penetrazione dell'umidita nei componenti elettrici e causare una scossa elettrica.

+Non pulire 0 posizionare |'apparecchio in un luogo di conservazione se non e completa-
mente raffreddato.

* Prima di pulire o riempire I'apparecchio, scollegare 'apparecchio dalla presa.

»'installazione elettrica deve soddisfare i requisiti nazionali e locali pertinenti.

* Assicurarsi che il recipiente dell'olio e I'elemento riscaldante siano collocati in un luogo
sicuro in cucina a causa dell'elevata temperatura dell'apparecchio durante il funziona-
mento.

* Le parti dell'apparecchio possono essere lavati in lavastoviglie.

Destinazione del dispositivo

« Il dispositivo e destinato all'uso professionale e
deve essere utilizzato esclusivamente da perso-
nale qualificato.

+ 'apparecchio & destinato esclusivamente alla
frittura di determinati tipi di prodotti alimentari (ad
es. Ciambelle, patatine fritte, ecc.) Per scopi com-
merciali. L'uso del dispositivo per qualsiasi altro
SCOpO puo causare danni o lesioni.

+ 'uso del dispositivo per qualsiasi altro scopo sara
considerato un uso improprio. L'utente sara I'uni-
co responsabile per I'uso scorretto del dispositivo.

Messa a terra

Il distributore & I'apparecchio della | classe di prote-
zione e deve esser messa a terra. La messa a terra
riduce il rischio di scosse elettriche grazie al cavo
evacuante il corrente elettrico. L'apparecchio e do-

[

tato di un cavo con una messa a terra. Non inserire
la spina nella presa di corrente se |'apparecchio non
¢ stato correttamente installato o messo a terra.



Prima del primo uso

+ Controllare se I'apparecchio non & danneggiato.
In caso di consegna incompleta (sono inclusi 2
griglie per friggere e 1 griglia inferiore) o di danni
NON utilizzare I'apparecchio e contattare il forni-
tore.

+ Rimuovere |'imballaggio e il film protettivo (se pre-
sente).

* Pulire I'apparecchio con un panno morbido inumi-
dito con acqua tiepida.

+ Collocare I'apparecchio su una superficie piana e
stabile (se non diversamente indicato).

+ Assicurarsi che sia mantenuto uno spazio ade-
guato attorno all'apparecchio per garantire una
corretta ventilazione. In particolare assicurare
uno spazio adeguato a posizionare il supporto per
la griglia (8).

+ Collocare I'apparecchio in un luogo in cui sia ga-
rantito un facile accesso alla spina.

Installazione
« La friggitrice e dotata di piedini in gomma. L'appa-
recchio deve essere posizionato su una superficie
piana, stabile, pulita e asciutta, resistente alle alte
temperature.
* Installare attentamente I'elemento di comando
con il riscaldatore sul retro del recipiente dell'olio.
* Posizionare la griglia inferiore (9) sul fondo del re-
cipiente dell'olio (5).
« Posizionare il supporto per la griglia (8) a sinistra
o0 a destra del recipiente dell'olio (5).
NOTA:
1. Assicurarsi che I'elemento di comando posterio-
re dell'apparecchio e nella posizione corretta e
& stato correttamente posizionato in due fori su
entrambi i lati del recipiente dell'olio (5).

2. A causa dell'alta temperatura dell'apparecchio
durante il funzionamento, prima di iniziare i la-
vori, assicurarsi che il recipiente dell'olio e I'ele-
mento riscaldante siano posizionati in un luogo
sicuro in cucina.
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IT

Parti principali dell'apparecchio

7

1. Interruttore principale (verde) [ON (1)/OFF(0)]

2. Spia di controllo della temperatura (arancione)

3. Regolazione della temperatura

4. Elemento di controllo dell'apparecchio rimovibile
con riscaldatore

5. Recipiente dell'olio (400x400x(alt.)160 mm)

6. Rubinetto di scarico dell'olio
7. Griglia con manico (2x 354x383x(alt.)102 mm)
8. Vaschetta raccogligocce
(Tx 423x446x(alt.)40 mm)
9. Griglia inferiore per friggere
(1x 390x365x(alt.)40 mm)

Funzionamento

« Assicurarsi che il rubinetto di scarico dell'olio sia
chiuso.

+ Rimuovere la spina dalla presa elettrica.

+ Assicurarsi che il recipiente dell'olio sia pulito
all'interno e che all'interno non vi sia acqua.

+ Riempire accuratamente il recipiente con olio - il
livello dell'olio nel recipiente sia compreso tra i se-
gni MIN (minimo) e MAX (massimo).

* Inserire la spina con messa a terra in una presa
elettrica dotata di messa a terra.

- E possibile iniziare a friggere.

Funzionamento

« Riempire il recipiente (5) con olio e assicurarsi che

il livello dell'olio nel recipiente sia compreso tra i
segni MIN e MAX.
Nota: Ricordarsi che dopo aver messo il cibo
nell'olio il suo livello aumentera. Non mettere gli
alimenti umidi nel recipiente o una grande quanti-
ta allo stesso tempo.

+ Inserire la spina in una presa elettrica adeguata.

+ Accendere l'apparecchio premendo I'interrutto-
re principale (1) - impostazione nella posizione
“I'. L'interruttore si accendera in verde. Ruotare
la manopola di controllo della temperatura (3) in
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senso orario per impostare la temperatura desi-
derata. La spia arancione (2) si accende. [Interval-
lo di temperatura: 50°C ~ MAX (190 ° C)].

+ Quando viene raggiunto il valore di temperatura

predefinito, la spia arancione (2) si spegne. E pos-
sibile iniziare a friggere.
Nota: La vaschetta raccogligocce (8) viene uti-
lizzata per impostare posizionare temporanea-
mente la griglia per il tempo di scarico dell'olio dal
recipiente. Non tenere la vaschetta per un lungo
periodo di tempo o non appoggiarlo su altri ogget-
ti per evitare che cada.



RESET del fusibile termico (protezione contro il surriscaldamento)

Ricordarsi che il pulsante RESET per la protezio-

ne contro il surriscaldamento si trova sul retro del

supporto posteriore rimovibile (4) ed ¢ fissato con

un cappuccio (vedere la figura).

* Scollegare |'apparecchio dalla presa di corrente
rimuovendo la spina dalla presa.

« Lasciare che I'apparecchio si raffreddi completa-
mente.

+ Svitare il cappuccio protettivo nero del pulsante
RESET.

* Premere il pulsante RESET del fusibile termico
(protezione contro il surriscaldamento). Si sente
un clic.

+ Riavvitare il cappuccio protettivo nero del pulsan-
te RESET.

Consigli per friggere

+ Usare solo olio liquido (consigliato) o grasso per
friggere.

- La temperatura consigliata per friggere patatine
fritte e snack & di 175°C.

+ Riscaldare I'olio lentamente. E meglio riscaldare il
grasso in tre fasi, prima fino a 100 ° C, poi a 100-
140°C e poi da 140°C a 175°C con intervalli di 15
minuti tra ogni fase.

+ Rimuovere il ghiaccio e le briciole dal cibo con-
gelato.

+ Non friggere porzioni troppo grandi. Questo puo
ridurre la temperatura dell'olio o del grasso. L'o-
lio / il grasso raffreddato non cuocera adegua-
tamente la superficie e provochera l'aumento
dell'assorbimento di grasso. Il rapporto ideale tra
il volume di alimenti surgelati e il volume di olio /
di grasso per la frittura e di 1:10 al massimo.

+In caso di uso intenso, filtrare le briciole e gli oli
usati /i grassi.

+ Sostituire I'olio o il grasso nell'apparecchio con
una frequenza giusta. Per controllare quando e
necessario sostituire olio / grasso, utilizzare rego-
larmente strisce o apparecchiature di prova.

+ Se l'olio 0 il grasso comincia a spumare, fumare o
diventa troppo viscoso, cambiare I'olio 0 il grasso.
Cambiare I'olio / il grasso quando si sente un forte
odore o sapore.

Dopo l'uso

+ Spegnere l'apparecchio ruotando l'interruttore
principale (1) in posizione "0" e scollegare la spina
dalla presa.

* Rimuovere la griglia di cottura (7) dal serbatoio
dell'olio (5) per impedire che la griglia (7) si con-
gela in un grasso raffreddato.

* Ruotare il supporto della griglia (8), posizionarlo
sopra il recipiente dell'olio (5) e fissarlo con i 4
bloccaggi (vedere la figura) spostandolo nella po-
sizione desiderata.
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Pulizia e manutenzione

+ Prima della pulizia, scollegare sempre |'apparec-
chio dalla fonte di alimentazione e lasciare raf-
freddare completamente.

+ Nota: non immergere I'apparecchio in acqua o al-
tri liquidit

+ Pulire le superfici esterne dell'apparecchio con un
panno imbevuto di acqua e un detergente delica-
to.

venti! Pulire I'apparecchio con un panno umido ed
eventualmente un detergente. Non utilizzare ma-
teriali abrasivi.

+ Non pulire I'apparecchio con un pulitore a vapore
o con un getto d'acqua.

* Dopo la pulizia, I'apparecchio deve essere rein-
stallato, assicurandosi che il pannello di controllo
(pannello di riscaldamento) sia montato corretta-

+ Non utilizzare detergenti corrosivi o abrasivi. Non

usare oggetti appuntiti. Non usare benzina o sol-

mente, per evitare il funzionamento scorretto.

Specifiche tecniche
Classe di protezione: Classe |
Classe diresistenza all'acqua: IPX3

N. Le dimensioni con la Capacita Potenza Intervallo di | Tensione di Peso netto
vaschetta raccogligocce 1 nominale temperatura funziona- totale
installata W] [°C] mento [kal
[mm] V]
205914 630x860x(alt.)360 12 3000 50 — 190 230 16,3

Risoluzione dei problemi

Se I'apparecchio non funziona correttamente, leggere la tabella qui sotto per trovare la soluzione corretta.
Se non é possibile risolvere il problema, contattare il rivenditore.

Problema

Causa possibile

Soluzione possibile

La spina non & collegata corretta-
mente alla fonte di alimentazione.

Controllare se la spina & corretta-
mente collegata alla fonte di alimen-
tazione.

L'apparecchio non si accende. L'inter-
ruttore principale (1) non siillumina in

L'interruttore principale (1) non é sta-
to premuto.

Premere l'interruttore principale (1)
sulla posizione "I".

verde.

L'elemento di comando posteriore del
riscaldatore (4) non é installato cor-
rettamente.

Installare correttamente I'elemento di
comando posteriore del riscaldatore
(4) sul retro del recipiente dell'olio (5).

Microinterruttore interno difettoso.

Contattare il rivenditore.

L'apparecchio non si scalda e la spia

Il fusibile termico & attivato (protezi-
one contro il surriscaldamento).

Ripristinare il fusibile termico [Vedere
(= => RESET del fusibile termico (pro-
tezione contro il surriscaldamento)]

di controllo (2) non si accende e allo
stesso tempo, l'interruttore principale
(1) siillumina in verde.

Il fusibile termico (protezione contro il
surriscaldamento) danneggiato.

Contattare il rivenditore.

La manopola di controllo della tem-
peratura difettosa (3).

Contattare il rivenditore.

'apparecchio non raggiunge la tem-

Il riscaldatore danneggiato

Contattare il rivenditore.

peratura predefinita dopo un lungo
periodo di frittura.

La manopola di controllo della tem-

peratura difettosa (3).

Contattare il rivenditore.

In caso di dubbi contattare il fornitore!
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Garanzia

Qualsiasi difetto che influenza la funzionalita del
dispositivo che compaia entro un anno dall'acqui-
sto sara corretto a titolo interamente gratuito o con
la sostituzione del prodotto che e stato utilizzato
e sottoposto a manutenzione corretta seguendo
le istruzioni, senza alcuna violazione. | diritti legali
del cliente non sono assolutamente modificati. Nel
caso in cui l'intervento di manutenzione o sostitu-

zione sia previsto nel periodo di validita della ga-
ranzia, precisare dove e quando si & acquistato il
prodotto, possibilmente allegando lo scontrino.

In linea con la nostra politica di sviluppo continuo
dei prodotti, ci riserviamo il diritto di modificare il
prodotto, I'imballo e le specifiche di documentazio-
ne, senza notifica alcuna.

Smaltimento e protezione dell'ambiente

In caso di ritiro dell'apparecchiatura dal funzio-
namento il prodotto non pud essere smaltito con
altri rifiuti domestici. L'utente & responsabile del-
la consegna dell'attrezzatura al punto di raccolta
appropriato per l'attrezzatura usata. Il mancato
rispetto delle disposizioni sopramenzionate puo
comportare I'imposizione di sanzioni in conformita
con le normative vigenti in materia di smaltimento
dei rifiuti. La raccolta e il riciclaggio selettivi di at-
trezzature usate contribuiscono alla conservazione

delle risorse naturali e garantiscono il riciclaggio in
modo tale da non nuocere alla salute e all'ambien-
te. Per ulteriori informazioni sui luoghi di smalti-
mento delle apparecchiature usate per il riciclaggio,
contattare la societa locale di raccolta dei rifiuti. Il
produttore e I'importatore non sono responsabili
per il riciclaggio e il trattamento dei rifiuti in modo
ecologico, sia direttamente che nel quadro del si-
stema pubblico.
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Stimate client,

Va multumim pentru achizitionarea acestui aparat Fiesta Queen. Va rugam sa cititi cu atentia acest manual
nainte de a conecta aparatul pentru evitarea defectarii ca urmare a utilizarii incorecte. Acordati o atentie
deosebita regulilor de siguranta.

Reguli de siguranta

» Operarea incorecta i utilizarea necorespunzatoare a aparatului poate avaria grav apara-
tul si poate cauza rani oamenilor.

* Aparatul este utilizat exclusiv in scopuri comerciale si nu trebuie folosit pentru uz casnic.

» Aparatul poate fi folosit doar in scopul pentru care a fost proiectat. Producatorul nu este
raspunzator pentru orice avariere cauzata operarii incorecte si a utilizarii necorespunza-
toare. )

* Asiqurati-va ca aparatul si stecherul nu intra in contact cu apa sau alte lichide. In cazulin
care aparatul este scapat in apa, scoateti imediat stecherul din priza si un tehnician auto-
rizat trebuie sa-| verifice. Daca nu respectati aceste instructiuni, acest lucru poate cauza
situatii care va pot pune viata in pericol.

*Nu incercati sa deschideti singuri carcasa aparatulul.

* Nu introduceti nici un fel de obiecte in carcasa aparatului.

* Nu atingeti stecherul cu méainile ude sau umede. )

* Pericol de electrocutare! Nuincercati sa reparati singur/a aparatul. In cazul unei defecti-
uni, reparatiile vor fi efectuate intotdeauna numai de personal calificat.

* Nu utilizati niciodata un aparat defect! Deconectati aparatul de la priza electrica si con-
tactati distribuitorul in cazul unei defectiuni.

* Avertisment! Nu scufundati partile electrice ale aparatului in apa sau in alte lichide. Nu
tineti niciodata aparatul sub jet de apa. )

+ Verificati in mod regulat stecarul si cablul pentru a va asigura ca nu sunt deteriorate. In
cazul in care stecarul sau cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie inlocuit de
agentul de service sau de alt personal calificat similar pentru a evita orice pericol

» Cablul nu trebuie sa intre in contact cu obiecte ascutite sau fierbinti si trebuie pastrat de-
parte de foc. Pentru a scoate stecarul din priza, trageti intotdeauna de stecar, nu de cablu.

+ Asigurati-va ca nimeni nu poate trage din greseala cablul (sau prelungitorul) si ca nimeni
nu se poate impiedica de el.

» Supravegheati intotdeauna aparatul atunci cand este in functiune.

+ Avertisment! Atat timp cét stecarul este in priza, aparatul este conectat la sursa de elec-
tricitate.

* Opriti aparatul inainte de a scoate stecarul din priza.

* Nu cdrati niciodata aparatul tinandu-| de cablu.

* Nu utilizati dispozitive suplimentare care nu sunt livrate impreuna cu aparatul.

» Conectati aparatul doar la prize electrice cu intensitatea si frecventa electrice mentionate
pe eticheta aparatulu.

+ Conectati cablul de alimentare la o priza electrica usor accesibila, astfel incat aparatul
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sa poata fi deconectat imediat in caz de urgenta. Scoateti cablul de alimentare din priza
electrica pentru a opri complet aparatul. Utilizati cablul de alimentare ca dispozitiv de de-
conectare.

» Opriti intotdeauna aparatul inainte de a deconecta cablul de alimentare.

*Nu utilizati niciodata accesorii care nu sunt recomandate de catre producator. Acestea
pot reprezenta un risc de siguranta pentru utilizator si pot deteriora aparatul. Utilizati nu-
mal plese i accesorii originale.

» Acest aparat nu trebuie folosit de copii sau persoane care au capacitati mentale, senzori-
ale sau fizice reduse, sau lipsa de experienta si cunostinte.

» Acest aparat nu trebuie utilizat sub nicio forma de catre copi.

* Nu tineti produsul si cablurile sale la indemana copiilor.

» Copiii nu trebuie sa se joace cu acest produs.

* Deconectati intotdeauna aparatul de la sursa de alimentare in cazul in care este lasat
nesupravegheat, precum si inainte de asamblare, dezasamblare sau curatare.

*Nu lasati niciodata aparatul nesupravegheat pe parcursul utilizaril.

Masuri speciale de precautie

» Acest aparat este destinat prajirii unor alimente cum ar fi gogosile, cartofii etc. in aplicatii
de uz comercial. Orice alta utilizare poate provoca avarierea aparatului sau accidentarea
persoanelor.

» Acest aparat este destinat utilizarii in scopuri comerciale, de exemplu in bucatarii de re-
staurante, cantine, spitale si in unitati comerciale precum brutarii, macelarii etc., insa nu
pentru productia de alimente in masa. Acest aparat trebuie utilizat de catre personalul
Instruit.

* /8\ Atentie! Suprafata fierbinte! Temperatura suprafetei accesibile este foarte ridicata

in timpul utilizaril. Atingeti doar intrerupatorul si butonul de control al temperaturil.

* Daca aparatul trebuie asezat in apropierea unui zid, perete despartitor, mobilier de buca-
tarie, finisaje decorative etc., recomandam ca acestea sa fie facute din materiale necom-
bustibile; daca nu, acestea trebuie invelite in materiale termoizolatoare, cu maximum de
atentie la respectarea normelor de prevenire a incendiilor.

* Nu puneti aparatul pe un obiect de incalzire (aparat de gatit cu benzing, electric, carbune
etc.). Tineti aparatul la distanta de orice suprafete fierbinti si de flacari deschise. Utilizati
intotdeauna aparatul pe o suprafata orizontald, stabila, curata, termorezistenta si uscata.

*Nu utilizati aparatul in apropierea materialelor explozibile sau inflamabile, cardurilor de
credit, discurilor magnetice sau radiourilor.

» Acest aparat nu este conceput pentru a fi utilizat cu ajutorul unui cronometru extern sau
al unui sistem separat de control la distanta.

* AVERTISMENT: Verificati ca intotdeauna nivelul uleiului sa fie intre marcajele MAX si MIN
de pe vasul de ulei. Daca uleiul ajunge sub marcajul MIN exista pericolul de incendiu.

+ AVERTISMENT: Nu prajiti alimente prea umede si prea multe alimente in acelasi timp,
pentru a evita spumarea excesiva si deversarea uleiului. Cantitatea maxima a unuilot este
de aproximativ 1kg.
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+Lasati cel putin 20 cm in jurul aparatului pentru ventilare in timpul utilizarii, dupa ce ati

instalat suportul pentru gratar.

+ Folositi doar ulei sau unturé adecvate pentru prajit. Inlocuiti uleiul sau untura la intervale
requlate. Uleiul sau untura prajite excesiv sau care contin impuritati se pot aprinde daca

se supraincalzesc.

* Nu utilizati tacamuri din plastic in timpul functionarii.
+ Pericoll Nu folositi niciodata ulei vechi deoarece uleiul vechi are un punct de aprindere mai
scazut si este mai susceptibil de a forma spuma, ceea ce creste riscul de incendiu si de

aparitie a situatiilor periculoase.

+ Curatati aparatul si celelalte accesorii dupa fiecare utilizare (--> Curatare si intretinere),

* Nu folositi jeturi de apa, nu clatiti direct cu apa si nu folositi un dispozitiv de curatare cu
aburi, deoarece piesele se vor uda si riscati sa va electrocutati.

+ Atentie! Amplasati cablul de alimentare in siguranta, daca este cazul, pentru a preveni
tragerea sa neintentionata sau contactul sau cu suprafata de incalzire.

*Nu spalati aparatul cu apa. La spalare se pot produce scurgeri si poate creste riscul de

electrocutare.

* Nu curatati sau depozitati aparatul decat dupa ce s-a racit complet.

» Scoateti intotdeauna stecherul din priza atunci cand umpleti sau curatati aparatul.

* Instalatia electrica trebuie sa fie confirma cu reglementarile aplicabile nationale si locale.

» Vasul de ulei si elementul de incalzire trebuie amplasate intr-o pozitie sigura in bucataria
dumneavoastra inainte de utilizare, din cauza continutului fierbinte din timpul utilizarii

*Niciuna dintre piese nu este destinata spalarii in masina de spalat vase.

Destinatia produsului

+ Acesta este un aparat de uz profesional si poate fi
utilizat numai de catre personalul calificat.

+ Acest aparat este destinat prajirii unor alimente
cum ar fi gogosile, cartofii etc. in aplicatii de uz
comercial. Orice alta utilizare poate provoca ava-
rierea aparatului sau accidentarea persoanelor.

« Utilizarea aparatului in orice alt scop reprezinta o
utilizare incorecta. Utilizatorul este singurul ras-
punzator de orice utilizare incorecta a aparatului.

Instalatia de impamantare

Acest aparat este incadrat In clasa de protectie |
si trebuie impamantat. impamantarea reduce ris-
cul electrocutarii prin asigurarea unui fir de iesire
pentru curentul electric. Acest aparat este dotat cu

un cablu cu fir de impdmantare cu fisa. Fisa trebu-
ie conectata la o priza instalatd corespunzator si
impamantata.

Pregatirea inainte de prima utilizare

« Asigurati-va ca aparatul nu este defect. In cazul
in care livrarea este incompletd (trebuie sa fie 2
gratare de prdjit si 1 gratar de fund) sau daca apar
deteriorari, contactati furnizorul dumneavoastra
imediat si NU utilizati aparatul.

- Indepértati intrequl ambalaj si folia de protectie
(daca exista).

« Curatati aparatul cu apa calduta si o carpa moale.
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+ Puneti aparatul pe o suprafata plana si stabila, cu
exceptia situatiilor in care se prevede altfel.

+ Asigurati-va ca in jurul aparatului este suficient
loc liber pentru ventilatie. Mai ales, trebuie lasat
suficient spatiu pentru suportul gratarului de pra-
jit (8).

+ Pozitionati aparatul in asa fel incat stecherul s& fie
accesibil in orice moment.



Instalare

+ Pozitionati aparatul, cu piciorusele de sustinere
din cauciuc, pe o suprafata orizontala, stabila, cu-
rata, termorezistenta si uscata.

+ Instalati cu grija suportul posterior cu element de
incélzire (4) pe muchia din spate a vasului pentru
ulei.

+ Asezati gratarul de fund (9) la fundul vasului de
ulei (5).

- Montati suportul pentru gratarul de prajit (8) fie
in partea dreaptd, fie in cea stanga a vasului de
ulei (5).

Nota:

1. Asigurati-va ca suportul din spate este in pozitia

corecta si introduceti-I corect in cele 2 locasuri
din cele 2 parti ale vasului de ulei (5).

2. Aparatul trebuie amplasat intr-o pozitie sigurd in
bucataria dumneavoastra inainte de utilizare, din
cauza continutului fierbinte din timpul utilizarii.

Principalele piese ale aparatului

1. Intrerupatorul principal (Verde) [PORNIT (1) /
OPRIT (0)]

2. Indicatorul de temperatura (portocaliu)

3. Controlul temperaturii

4. Suport posterior detasabil cu element de incal-
zire

5. Vasul de ulei (400x400x(H)160 mm)
6. Robinetul de scurgere a uleiului
7. Gratarul de prajit (2x 354x383x(H)102 mm)
8. Suportul gratarului de prajit
(Tx 423x446x(H)40 mm)
9. Gréatarul de fund (1x 390x365x(H)40 mm)
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Utilizare

+ Asigurati-va ca robinetul de scurgere a uleiului
esteinchis.

+ Scoateti stecherul din priza.

+ Asigurati-va ca vasul pentru ulei este curat, uscat
sinu contine apa.

+ Umpleti cu grija vasul cu ulei intre marcajul ,MIN"
si ,MAX".

* Introduceti stecherul impamantat intr-o priza cu
impamantare.

+ Acum puteti folosi aparatul.

Modul de utilizare

+ Umpleti vasul de ulei (5) si asigurati-va ca nivelul

uleiului se afla intre marcajele MIN si MAX.
Nota: Tineti cont de faptul ca introducerea alimen-
telor in ulei va creste nivelul acestuia. Nu introdu-
ceti alimente prea umede sau o cantitate prea
mare de alimente in acelasi timp.

« Introduceti stecherul intr-o priza electrica adec-
vata.

+ Porniti aparatul apasand intrerupatorul principal
(1) In pozitia ,I". Intrerupatorul se va aprinde i
va lumina in culoarea verde. Rasuciti controlerul
de temperatura (3) in sensul acelor de ceasornic

pana la temperatura dorita. Indicatorul portocaliu
(2) se va aprinde. [Intervalul de temperaturi: 50°C
~ MAX (190°C)].

« In momentul in care s-a atins temperatura setat

indicatorul portocaliu (2) se stinge. Acum puteti
folosi aparatul.
Noté&: Suportul pentru gréatarul de prajire (8) este
proiectat pentru a sustine doar temporar gratarul
in vederea deversarii excesului de ulei. Nu 1l tineti
montat prea mult timp si nu asezati obiecte pe el
pentru ca gratarul sa nu cada.

RESETAREA limitatorului (separatorul termic)

De observat ca butonul RESET este situat in partea

din spate a suportului posterior detasabil (4) si este

acoperit cu un capac de protectie (vezi imaginea)

care il fereste de supraincalzire.

+ Mai intai, deconectati aparatul de la priza electri-
ca.

+ Lasati aparatul sa se raceasca complet.

+ Desurubati capacul de protectie al butonului RE-
SET.

+ Apasati butonul RESET al limitatorului (separato-
rul termic). Trebuie sa se auda un clic.
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- Insurubati la loc capacul de protectie pe butonul
RESET.




Sugestii pentru prajit

- Utilizati doar ulei lichid pentru prajire (de preferat)
sau untura.

+ Temperatura recomandata pentru prajirea car-
tofilor sau a gustarilor este de 175°C.

« Uleiul trebuie Incalzit lent. De preferabil in 3 trepte,
de exemplu lainceput 100°C, apoi la 100-140°C si
in cele din urma de la 140°C la 175°C, cu 15 minu-
te pauza intre trepte.

- Indepértati gheata si firimiturile de pe alimentele
congelate.

+ Nu prajiti prea multe alimente deodata. Acest lu-
cru poate face ca uleiul sau grasimea sa se ra-
ceasca prea mult. Uleiul/untura care s-au racit nu
intaresc suficient suprafata alimentelor astfel ca
acestea vor absorbi multa grasime. Proportia ide-
ala de alimente congelate si

+ ulei / untura de prajit este de maximum 1:10.

+ Dacé aparatul este folosit in mod intensiv, firimi-
turile si celelalte resturi trebuie filtrate din ulei/
untura.

+ Uleiul sau untura trebuie inlocuite din timp in timp.
Folositi in mod regulat benzile de testare sau alte
astfel de echipamente pentru a vedea cand trebu-
ie inlocuit uleiul/untura.

+ Daca uleiul sau untura incep sa faca spuma, fum
sau daca devin prea vascoase, trebuie inlocuite.
Uleiul/untura trebuie inlocuite si atunci cand ca-
patad un miros sau gust prea pronuntate.

Dupa utilizare

- Opriti aparatul apdsand intrerup&torul principal (1)
in pozitia ,0" si scoateti aparatul din priza.

- Scoateti gratarul de prajit (7) din vasul de ulei (5).
Aceasta previne blocarea gratarului (7) in untura
solidificata.

+ Rasturnati suportul gratarului de prajit (8) si ase-
zati-| peste vasul de ulei (5) cu cele 4 opritoare
(vezi imaginea) in pozitia din dreapta.

Curatarea si intretinerea

+ Deconectati intotdeauna stecherul din priza si 13-
sati aparatul sa se raceasca integral inainte de a-|
curata.

* Atentie: Nu scufundati niciodata aparatul in apa
sau in vreun alt lichid!

« Curatati exteriorul aparatului cu o carpa umeda
(apa sau detergent slab).

* Nu folositi niciodata agenti de curatare agresivi

sau abrazivi. Nu folositi obiecte ascutite. Nu fo-
lositi benzind sau solventi! Curatati cu o carpa
umeda si detergent daca este nevoie. Nu folositi
materiale abrazive.

+ Nu curéatati aparatul folosind aburi sau jet de apa.

+ Asamblati aparatul dupa curatare si asigurati-va
ca panoul de incélzire si comanda este montat
corect, in caz contrar aparatul nu va functiona.

Specificatii tehnice
Clasa de protectie: Clasa |
Clasa de etanseitate: IPX3

Articol Dimensiunile dupa mon- | Capacitate Puterea Intervalul de | Tensiunea Greutatea
tarea gratarului de prajit n nominala temperatura de neta totala
[mm] W] [°C] functionare [kal
\Y
205914 630x860x(H)360 12 3000 50-190 230 16,3
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Depanare

Daca aparatul nu functioneaza corespunzator, consultati tabelul de mai jos pentru a gasi solutia. Daca
problema tot nu poate fi rezolvata, luati legatura cu furnizorul/agentul de service.

verde al intrerupatorului principal (1)
nu se aprinde.

apasat.

Probleme Cauze posibile Solutii posibile
, , Asigurati-va cd mufa cablului de al-
mg;aogiglcﬂlaﬁg‘?: arli'geeqéirﬁicnéu este imentare este conectata corect la

P : priza electrica.
Aparatul nu porneste. Indicatorul Intrerupatorul principal (1) nu este | Ap&sati intrerupatorul principal (1) in

pozitia ,I".

Suportul posterior si elementul de
ncélzire (4) nu sunt montate corect.

Montati corect suportul posterior si
elementul de incélzire (4) in vasul de
ulei (5).

Micro-releul din interior este defect.

Contactati furnizorul dumneavoastra.

Aparatul nu se incalzeste, iar indi-
catorul de temperaturd (2) nu se
aprinde. Totusi, intrerupatorul princi-
pal (1) este aprins in culoarea verde.

Limitatorul (separatorul termic) se
activeaza.

Resetati limitatorul (separatorul ter-
mic) (Vezi ==> RESETAREA separato-
rului termic).

Limitatorul (separatorul termic) este
defect.

Contactati furnizorul dumneavoastra.

Controlul temperaturii (3) este defect.

Contactati furnizorul dumneavoastra.

Aparatul nu atinge temperatura se-
tata dupa un timp mai lung de prajire.

Elementul de incélzire este defect

Contactati furnizorul dumneavoastra.

Controlul temperaturii (3) este defect.

Contactati furnizorul dumneavoastra.

Daca aveti dubii, contactati intotdeauna furnizorul dumneavoastra!

Garantie

Orice defectiune care afecteaza functionarea apa-
ratului aparuta la mai putin de un an de la cum-
pararea acestuia va fi remediata prin reparatie sau
inlocuire gratuitd, cu conditia ca aparatul sa fi fost
folosit si intretinut conform instructiunilor nu sa
nu fi fost bruscat sau folosit necorespunzator in
vreun fel. Drepturile dumneavoastra legale nu sunt

afectate. Daca aparatul este in garantie, mentionati
cand si de unde a fost cumparat si includeti dovada
cumpérarii (de ex. chitanta).

Conform politicii noastre de dezvoltare continua a
produsului, ne rezervam dreptul de a modifica pro-
dusul, ambalajul si documentatia fara notificare.

Eliminarea si mediul inconjurator

La dezafectarea aparatului, produsul nu trebu-
ie aruncat Tmpreuna cu alte deseuri menajere. In
schimb, este responsabilitatea dumneavoastra sa
eliminati echipamentul uzat prin predarea acestuia
la un punct de colectare desemnat. Nerespectarea
acestei reguli poate fi penalizata in conformitate cu
reglementarile aplicabile privind eliminarea deseu-
rilor. Colectarea separata si reciclarea echipamen-
tului dumneavoastra uzat la momentul debarasarii
contribuie la conservarea resurselor naturale si asi-
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gura realizarea reciclarii intr-un mod care protejea-
z& sanatatea fiintelor umane si a mediului. Pentru
informatii suplimentare privind modul in care puteti
preda deseurile dumneavoastra in scopul reciclarii,
va rugam sa contactati compania locala de colec-
tare a deseurilor. Producatorii si importatorii nu isi
asuma responsabilitatea cu privire la reciclarea,
tratarea si eliminarea ecologica a deseurilor, fie di-
rect, fie prin intermediul unui sistem public.



YBaxkaeMblit KnueHr,

Bnarogapum 3a nokynky o6opyaosaHus compmbl Fiesta Queen. Moxanyicta, BHUMaTeNbHO 03HAKOMb-
Tecb C [aHHOW MHCTPYKLMeEN No aKcnayaTauum nepeg noakioyeHneM o6opyfoBaHus c Lenbio nsbexa-
HUS NOBPEXAEHWI, BbI3BaHHbIX HenpaBuibHbIM 06cnyXuBaHueM. Cnefyet o6paTtutb ocoboe BHMMaHue
Ha npaBua 6e30nacHoOCTu.

TEXHUKA BE3OIMACHOCTH

* HenpaBuibHoe 0OCNYXMBaHWE ¥ HECOOTBETCTBYOLIAS SKCMyaTalns MOryT CTaTb
MPYYMHON CEPbESHBIX MOBPEXEHNIA 000PYA0BaHUS W TPABM NONb30BATENEN.

*/icnonb30BaTh  000PY[OBAHME UCKIOUMTENIBHO MO HasHaueHmto. [1povsBoanTeNb
n/wnn lNpoaasel He HECET OTBETCTBEHHOCTW 3a Ylepd, MPUYMHEHHBIM BCReACTBMe
HenpaBMbHOrO 0BCNYXMBAHNS 1 HECOOTBETCTBYHOLLIEN SKCMyaTaL|i 060PYAOBAHUS,

* HeoOxo MO NPHHATH HEOOXOAMMblE Mepbl 19 3aLLMTbI 000PYA0BaHUS 1 BUKY Kabens
MUTaHNS OT KOHTaKTa C BOAOW W APYrUMM XMAKOCTAMM BO BPEMS UCMONb30BaHMS. B
CNyyae, eC/M Mo HEOCTOPOXHOCTY 000PYA0BAHE YNAAET B BOAY, CEAYET HEMEANEHHO
OTK/KOYNTL BUAKY Kabend OT CEeTW aNeKTPOnUTaHus, MOCfe Yero CBA3aThCA CO
CMeLManmCcToM C LieNbio NPOBEPKY MCMPaBHOCTY. HecoOMIoAeHMe JaHHOM UHCTPYKLK
MOXET ObITb ONACHO A/151 KM3HM.

* He 0TKpbIBaTb KOPMYC 000PYA0BaHUS CAMOCTOSATENBHO.

* He BCTaBNATb NOCTOPOHHMX NMPEAMETOB B KOPMYC 000PYA0BAHNS.

* He npukacaTbes K BUKe Kabens NUTaHNs BaxHbIMU pyKamu,

* Puck nopaxeHus Tokom! PerynsipHoO NpoBepsiTb COCTOSHME BIAIKW W kabens. B cnydae
oBHapyXeH1s NoBpEeXaeHUn BUIKY n Kabens nepeaatb 000pya0BaHWe Ha PEMOHT B
CreLnani3upoBaHHbIiA PEMOHTHBIN MyHKT.

* Hukorga He 1cnonb3oBaTb NoBpexaéHHoe obopygoBaHue! B cryyae noBpexaeHuii
no OpyruM MpuYMHaM, Neped fafibHerWwM 1Cronb30BaHWeM CledyeT obpaTnThes
B CNeLWan13npOBaHHbIA PEMOHTHbIA MYHKT [ NPOBEPKM WUCMPAaBHOCTM WKW, Npu
HEOBXOAMMOCTH, PEMOHTa 000PY10BaHHS.

* [pemocTepexenune! He NorpyxaTb aneKTpUYecKe KOMMOHEHTbI 000PY0BaHMS B BOAY
W Apyrvie XugkocTv. He nepxaTtb 000pyA0BaHUe NOA NPOTOYHOM BOLOM.

* He pemMoHTVpoBaTh 000PYA0BaHNE CAMOCTOSTENBHO — 3TO MOXET ObITb OMAacHO Ans
KU3HN.

* 3aWNTUTb Kabenb OT KOHTaKTa C OCTPbIMU U TOPSYMMM MPEAMETaMK, a Takxe ¢
OTKPbITbIM NAaMeHeM. BbIHYTb BUTKY 13 PO3ETKY, YTOObI OTKIIHOYMTL 000PYAOBaH/E OT
CETM 3NEeKTPONMTaHMS. H1 B KOEM CRyyae He TAHYTb 3a Kabenb.

*[penoxpaHnTb Kabenb (MM YAAMHUTENb) OT CAYYaHOTO OTKITKOYEHWS OT CeTy
3NeKTPONUTaHNS, a TakxXe YOeaNTbCS, YTO HUKTO O HEro He CMOTKHETCS.

» 060pyOBaHWE JOMKHO MCMONb30BATHCA VCKIKOUUTENBHO B LIENSX, ANS KOTOPbIX OHO
ObIf10 U3HaYaIbHO CMPOEKTHPOBAHO.

* KoHTponmupoBaTh paboTy 060pya0BaHMS BO BpEMS UCMOMb30BaHMS.

*[leT He 0CO3HAKOT OMacHOCTW OT MCMONb30BAHMS ANEKTPUYECKMX YCTPOWCTB.
Vcnonb30BaHWe  aNMeKTPUYeCKUX  YCTPOMCTB  JeTaM  0e3  MpucMoTpa  CTpOro
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3anpeLLaeTcs.

» OTCOEAMHUTL 0B0PYAOBAHME OT CETW 3MEKTPOMMUTAHNS, BbIHAMAS BUKY 13 PO3ETKY,
Koraa 000pyA0BaH/e He UCMONb3YETCS, a TaKKe Nepe/ YACTKOM.

* BHUmaHme! Ecnn Bunka Kabens nofcoeayHeHa K ety anekTponuTaHms, 060pyoBaHme
HaXOAWUTCA MO, HANPSKEHVEM.

* BbIKNt0UMTb 060PYA0BaHME, MPEX/e YEM BbIHYTb BIIKY 113 PO3ETKM.

* He nepeHocuTb 060pYI0BaHIE, AEPXA €ro 3a Kabesb NUTaHNS.

*He ncnonb3oBaTh [pyrux akceccyapoB, KPOMeE Tex, KOTOPbIMM YKOMMAEKTOBAHO
000py0OBaH/e.

* [10AKMOYNTb 0B0PYAOBAHNE MOXHO TOMBKO K CETW 3NEKTPOMUTAHNS, HaMpsXeHe u
4acTOTa KOTOPOW COOTBETCTBYIOT AaHHbBIM, YKa3aHHbIM Ha NacropTHOM Tabmnyke,

* He nonyckaTb neperpysky.

* 10 OKOHYaHM 1CNIONb30BAHNS BbIKOUNATL 0B0PYIOBAHME, BbIHUMAS BATIKY 13 PO3ETKM.

* [lepe[] HANOMHEHVEM W YNCTKOM BbIHYTb BUKY 13 PO3ETKN.

* ANEKTPONPOBOAKA  [IOMXHA COOTBETCTBOBATb  FOCYAAPCTBEHHbIM W MECTHbIM
TpeBOBaHVAM.

» 3anpeluaeTcs 1CMonb3oBaTb 000pYAOBaHMe NoAaM (B TOM uucne feTaMm) ¢
OrpaHnyeHHbIMU - (DU3NYECKIMM, CEHCOPHBIMU W YMCTBEHHbBIMU BO3MOXHOCTSMM,
a TaKxe MM, KOTOpble He MMEKOT COOTBETCTBYHOLINX HABBIKOB 11 OMbiTa, pasge
YTO 9TO MPOVCXOAMT NOJ NPUCMOTPOM UM B COOTBETCTBIM C MHCTPYKUMAMM N3,
OTBETCTBEHHOIO 3a 11X 6830MaCcHOCTb.

3JIEKTPUYECKUN MOHYMKOBbBIN AMNMAPAT

+ 0bopya0BaHmMe NpeaHasHaueHo UCKKUNTENBHO 4151 KApKK ONpefeneHHbIX MULLEBbIX
MPOAYKTOB B ryBOKOM Mache (Hanp., NOHYMK, kapTodbens-chpu v T.n.). 0BopyaoBaHme
NpefHasHayeHo ans NpOECCMOHANBHOMO MCMOMb30BaHNS, B CBA3M C YeM AOMKHO
MCNOMb30BATHCA MCKIKOUUTENBHO KBAMMULIMPOBAHHBIM NEPCOHANOM. MCnonb3osa-
Hue 000PYLOBAHNSA B KaKuX-MO0 ApYruX LENsX MOXET NMPUBECTMU K NOBPEXAEHUAM U
MoAyYeHNo 0XOoroB. JTroboe apyroe 1Cnonb30BaHWe ABASETCS He COOTBETCTBYHOLIMM
HasHaueHuto. Monb30BaTeNb HECET OTBETCTBEHHOCTb 3a BCE NOCNEACTBIS HECOOTBET-
CTBYHOLLIEN SKCTITyaTaLm.

+ 060pynoBaHMe NpefHa3Ha4eHo AN MPOECCHOHABHOM NCNONb30BaHMS, HAMPUMED,
B DECTOPaHax, CTONOBbIX, DONMbHUYHBIX KYXHSAX, @ TAaKXe Ha NPeanpuaTHsx, Takux Kak
MeKapHK, MACHbIE NIaBKY U T.M., OAHAKO He NpeHa3Ha4eHo 19 MacCOBOIO MULEBOIO
npou3eoacTBa. 060pya0BaHMe [OMKHO UCNOb30BATLCS UCKIIKOUYNTENBHO 00YYEHHbIM
MepcoHanoMm.

. @ BHuMmaHme! Fopsiyas noBepxHOCTb! TemnepaTypa OTKPbITbIX TOBEPXHOCTEN 000pY-
NI0BaHMA BO BPeMs paboTbl MOXET OblTb 04YeHb BbICOKOM. MOXHO NpukacaThes
TOBKO K KHOMKaM 11 MOBOPOTHbIM PyYKaM.

* [Tpn ycTaHOBKe 000PY/0BaHNS BO3/IE CTEHbI, PA3AeNUTENbHbIX CTEHOK, KYXOHHO! Mebe-

1V, OT1ENOYHBIX SN1IEMEHTOB 1 T.MN., PEKOMEHAYETCS NOKPbITh X HEBOCTIAMEHSOLLMMCS
TEPMON30MIALMOHHBIM MaTepranoM 1 cobnogaTh Npasuna NOXapHoO 6e30NacHOCTY.
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* He ycTaHaBnMBaTb 060pyNOBaHMe Ha 00beKTax, N3ay4atoLLyx Tenso (ra3oBas 1 anek-
TpUYeckas ninTa, rpuib 1 T..). [lepxaTb BAanM 0T Kakux-1mbo ropsiunx noBepxHocTeN
M OTKPBITOrO MAaMeHu. YCTaHOBUTb 000PYNOBaHUE Ha POBHOW, CTAOUIbHOM, YHCTOM U
CYXO¥ MOBEPXHOCTH, YCTOU4MBON K BO3LENCTBIKO BbICOKMX TEMMEPATYP.

*He 1cnonb3oBath 000pya0BaHWe BOMM3M B3PbIBYATLIX 1 NIErKOBOCTIAMEHSHOLWMXCS
MaTepUanoB, KPeaUTHBIX KapT, MarHUTHbIX AVICKOB W PaavOnpUEMHIKOB.

» 000pya0BaHMe He OCHALLIEHO OnLMe YNPaBeHNs Npy MOMOLLM OTAENBHOMO TaiMepa
W aBTOHOMHOW CUCTEMBI IUCTAHLMOHHOMO YNpaBeHus.

* BHUMAHWE: YbeauTbes, 4TO YPOBEHb MACNa B BaHHE HAXOANTCA MeX[y OTMETKamy
MIN 1 MAX. Eciv yposeHb macna B BaHHe Hike oTMeTkM MIN, CyLliecTByeT puck Bo3-
HUKHOBEHWSA Moxapa.

* BHUMAHWE: He xapunTb B 060Dy 10BaHWM NPOAYKTOB MUTAHUS C BbICOKAM COAEPXaHN-
eM BOflbl, YTOObI M30EXaTh Ype3mMepHOro 00pa3oBaHs NeHbI 1 Pa30pbI3rBaHis Mac-
na. B apoyHyto BaHHY MOXHO MOMECTUTb MaKCUMYM T KT MALLIEBbIX MPOAYKTOB.

» OcTaBNUTb MUHUMYM 20 CM CBOBOJHOMO NPOCTPAHCTBa BOKPYr 000pYN0BaHMS (C y4eTOM
NOACTaBKY, YCTAHOBMEHHON Ha PELIETKY), ANnst 0BecrneyeHns BEHTUAALMN BO BPEMS UC-
Nnonb30BaHUS.

* Mlcnonb30BaTh TOMBKO MpeaHasHayYeHHoe A5 XapKu XUOKOe Macno uim xup. Pery-
NIAPHO MEHSATL MACIO W XXMP B BaHHE. CTapoe 1m 3arpsisHEHHOE MAC/IO MOXET 3aro-
PETHCS MPY HArpeBe [0 CIIMLLIKOM BbICOKOW TeMMepaTypbl.

* [Tpn aKcnnyaTaLm 060pyNOBaHNA He MCNOb30BATh MNACTMACCOBbBIX CTOMOBbIX MPK-
60opos.

* BHuMaHme! Hykorja He 1Cnonb30BaTh CTapoe Macso, Tak Kak OHO MMeeT Bonee HU3-
KyH0 TeMMepaTypy BO3ropaHws 11 NoABEPXEHO BHE3anHOMY 3aKMMaHuKo, YTO NOBbILIAET
PUCK OMAaCHOCTY W BO3HWUKHOBEHUSA NOXapa.

» 06opya0BaHMe W akceccyapbl CneayeT MbiTb MOCAe Kaxaoro MCnonb3oBaHus (-->
YncTka nyxon).

* [Ins unCTKM 0OOPYOBAHYS He MCNOMb30BATh BOAY MOA JaBAEHUEM 1 NAPOOYNCTUATENMN.
He nosnveaTtb 000pynoBaHye BOLOM, Tak Kak 3TO MPUBEAET K MPOHUKHOBEHWO BNAM UM
KMIOKOCTY BO BHYTPEHHUE KOMMOHEHTbI 000PYL0BaHS, YTO MOXET CTaTb NPUYMHON NO-
PXEHNS TOKOM.

* BHmaHme! CieyeT NpoBeCTU 11 3alMTUTh Kabemb NUTaHMS COOTBETCTBYHOLIMM 00pa-
30M, 4TOObI HE [OMYCTUTb CAYYaliHOrO BbIAEPTMBAHNS U KOHTAKTa C ropsyeil NoBepX-
HOCTBIO.

* He MbITb BOLOV 000pY0BaHHeE, MOAKIOYEHHOE K CETW 3eKTponmuTaHms. Moika 000-
PYA0BaHNSA MOXET MPUBECTY K MPOHUKHOBEHWIO BOAb! B ANIEKTPUYECKIE ANIEMEHTHI, YTO
MOXET CTaTb MPUYMHOW MOPAXEHNS TOKOM.

* He uMCTuTb 1 He nomelaTb 060PYAOBAHME B MECTO XPaHEHUS, MPEXAe YeM OHO non-
HOCTBH) OCTBIHET. HECOOTBETCTBYHOLIEE NPEOXPaHEHe 000PYAOBaHNSA MOXET CTaTh
MPYYMHOM MoXapa.

* BbIHYTb BIIKY 13 PO3ETKY, MPEXAE HeM HANOMHATL UK NPUCTYNNTB K YACTKE 060pY-
[0BaHMS.
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* ANEKTPONPOBOAKA 0MKHa COOTBETCTBOBATH MOCYAAPCTBEHHbBIM 1 MECTHBIM TpeboBa-

HWSM o 6e30MacHoCTL.

*[1o Npu4mMHe HarpeBa 0BOPYOBaHMA [0 BbICOKOI TeMMNepaTypbl BO BpeMst paboTbl,
cnenyeT yOeauTbCs, YTO XapOyHas BaHHa W HarpeBaTENbHbIN SNEMEHT YCTAHOBIEHbI B

0e30nacHOM MecTe B KYXHE.

* KOMMOHEHTbI o6opynosa|-|vm HENb3A MbITb B I'IOCyﬂOMOG‘-IHOVI MallMHE.

Ha3HaueHue ycTpoiicTBa

+ YCTPOWCTBO MpefHasHayeHo Ana npodpeccuo-
HanNbHOro NCMOIb30BAaHUS 1 JOMMKHO SKCnyaTu-
poBaTbCs TONBKO KBaNM(UUMPOBAHHBIM NePCo-
HaoM.

+ YCTPOWCTBO NpeaHa3HaveHo A5t KOMMePYecko-
ro WMCMoMb30BaHWs W UCMONb3YyeTes 41 XKapKu
onpenenéHHbIX MULLEBbIX MPOLYKTOB B riy6oKoM
macne (Hamnp., NOHYKK, KapTodens-hpn 1 T.n.).

Vicnonb3oBaHue ycTponcTBa Anst nobbix Opy-
TVX Leneit MOXeT NMPUBECTU K MOBPEXAEHUIO
TpaBme Tena.

* Vlcnonb3oBaHuWe ycTporcTea Ans nobbix Apyrux
Lenei BydeT paccMaTpvBaTbCsA, Kak UCMob30-
BaHuWe He no Ha3HaveHuto. MNonb3oBaTenb OyneT
HECTU MCK/OUNTENbHYIO OTBETCTBEHHOCTb 3a
HEenpaBMIbHOE UCMOMb30BaHKE YCTPOCTBa.

3a3emMsneHune

,ELaHHoe O60py,£l,OBaHl/Ie VMEET CTeneHb 3awnTbl |
n Tpe6yeT NoAKMHOYEHNA K SJ'IEKTpl/NeCKOVI ceTu
C 3a3emnieHneM. 3a3eMIEHNE CHUXET puck no-
paxeHns TokoM, Bnarofaps HanuumMo NpoBofa,
KOTOprl;I oTBOANT SﬂeKTqueCKMV] TOK.

O6opygoBaHWe ocHallleHo Kabenem ¢ 3a3emMsto-
LUVMM NPOBOJOM W BUIIKOM C 3a3eMiieHrem. Bunky
HEOOXOAMMO NOLKIIKOUNTb K CETEBOV PO3ETKE, KO-
Topas yCTaHOBIIEHA 1 3a3EMIIEHa COOTBETCTBYIO-
LM 0BpasoMm.

MNepep nepBbIM UCMONb30BaHUEM

+ MpoBepuTb 060OPYLOBaHWE Ha MPeAMET MOBPEX-
[eHui. B cnyyae HemnonHol noctasku (o6opyno-
BaHWe YKOMMIEKTOBAHO 2 peLuéTkammn Ang xap-
Kn 1 1 cTanbHbIM KOXYXOM HarpeBaTeflbHOro
anemeHTa) HE ncnonb3oBaTb 06opydoBaHue U
CBA3aTbCA C NOCTABLUMKOM.

+ CHATb 3alWUTHYIO NNEHKY (ecnn MMeeTcs).

+ BbiTepeTb 060pyoBaHMe MArKOM TPSINKOM, CMO-
YeHHOW TENION BOOON.

+ YCTaHOBUTb 060PYAOBaHME Ha FOPM30HTaNbHOM
CTabuAbHOM NOBEPXHOCTM (ECAM HET MHbIX yKa-
3aHUi).
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+ Y6eanTbes, YTO BOKpYr obopypoBaHMs pocTa-
TOYHO cBOBOHOrO MpocTpaHcTBa ans obecre-
YeHua npaBubHOM BeHTUNsAUMKU. OCOBEHHO 3TO
KacaeTcs CVMBHOro noaaoHa (8).

* YcTaHoBUTb 0BopyAoBaHne B MeCTe, B KOTOPOM
ByneT obecneyeH NOCTOSIHHbLIN 1 CBOGOAHbIN [0-
CTYN K BUJIKE.



YctaHoBKa

MOHYMKOBBIA annapaT OCHALLEH PEe3VHOBbIMMU

HOoXKaMmu. OBopyaoBaHWe crefyeT yCTaHOBUTb Ha

POBHOW, CTabWIIbHOW, YACTOM W CyXOW NOBEPXHO-

CTW, YCTOMYMBOW K BO3OENCTBMIO BbICOKUX TEM-

nepaTyp.

+ OCTOPOXHO yCTaHOBUTb BI0K yrpaBieHns ¢ Ha-
rpeBaTeslbHbIM 31IeMEHTOM (4) Ha 3a[Hel 4acTu
BaHHbI 419 Macna.

* YCTaHOBUTb CTaNbHON KOXYX HarpeBaTeslbHOro
anemeHTa (9) Ha fiHe BaHHbI Ansa macna (5).

* YCTaHOBWTb CNMBHOM NOALOH (8) ¢ NpaBoi nnm ¢
NIeBOW CTOPOHbI Xapo4Ho BaHHbI (5). BHUMaHwe:
o NpuyYnHe HarpeBa 060PYAOBaHWS 10 BbICOKOM
TemnepaTypbl BO BpemMsa paboTbl, crenyeT ybe-
OUTbCS, YTO KapoyHas BaHHa WU HarpeBaTesbHbIi
9N1eMeHT yCTaHOBNeHbl B 6e30MnacHOM MecTe B
KyXHe.

1. YBeanTbecs, YTO OMOK YNpaBfeHus ¢ Harpesa-
TeNbHbIM 3/IEMEHTOM HaXO[SATCA B COOTBETCTBY-
fOLLIEM TIOJNOXEHUU OTHOCUTENIbHO [ABYX OTBEP-
CTWiA N0 06enM CTOPOHAM XapoYHO BaHHbI (5).

2. Mepefn, UCNONb30BAHMEM YCTPOMCTBO [OSIXKHO
HaxoauTbca B 6esonacHOM MecTe 13-3a Tep-
MUYECKMX PUCKOB BO BPEMSA UCTONb30BaHNSA

=

OCHOBHble KOMIMOHEHTbI oﬁopy.qosauua

1.TnaBHbI  BbikNtoYaTens  (3enéHbiin) [ON (1)/
OFF(0)]

2. VIHOMKaTop TemMnepaTypbl (OpaHXeBbIi)

3. MoBOpOTHas pyyka perynmpoBku TemnepaTypbi

4. CbEMHBI 610K yNpaBneHvs ¢ HarpeBaTeslbHbIM
9N1eMEHTOM

5. XapoyHas BaHHa (400x400x(H)160 Mm)

6. CrIMBHOW KpaH Ana macna

7. PewéTka ¢ pyykoin (2x 354x383x(H)102 mm)

8. Kpbiwka/CnveHolt nogaoH (1x 423x446x(H)40
MM)

9. CTanbHOM KOXYX HarpeBaTeflbHOro afnemMeHTa
(Tx 390x365x%(H)40 Mm)
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JkcnnyaTauus

+ Y6eauTbCs, YTO CAMBHOWM KpaH Ans Macna 3a-
KpbIT

* BbIHYTb BUIIKY U3 PO3eTKM

+ Y6eOmnTbCs, UTO XapoyHast BaHHa Y1cTast v 4To
BHYTPW HEE HET BOAbI.

+ OCTOPOXHO HaMOMHWUTL BaHHY MacnoMm — ypo-
BEHb Macna [O/KEH HAaXOANTHLCA Mexdy OTMeT-

kamu MIN (MUHUManbHbIM) 1 MAX (Makcumans-
HbIM).

* BcTaBUTb 3a3eMNEHHYIO BUIIKY B 3a3EMIIEHHYHO
3MEKTPUYECKYIO PO3ETKY.

* MOXHO NPUCTYMUTb K XapKe.

06cny)xuBaHue

HanonHnTe BaHHy (5) Macnom u ybeguTbes, YTO

YPOBEHb Macfa HaxoAuTcs MexXAy OTMEeTKaMu

MIN 1 MAX.

BHumaHve: CneflyeT MOMHWTb, YTO MOMeLLeHVe

MULLEBBIX MPOLYKTOB B Macsio NpuBenET K MoBbi-

LIEHUIO ero ypoBHs. He KnacTb B BaHHY MOKpbIe

nuiieBble NPoOAYKTbl MK 00/bLLUOe KOMYEeCTBO

NPOJYKTOB OAHOBPEMEHHO.

+ BCTaBWTb BUIIKY B COOTBETCTBYIOLLYHO 911eKTpK-
YECKYH PO3ETKY.

* BkntounTb oBopyfoBaHve HaxaTueM riaBHOro
BblkoyaTens (1) — ycTaHOBWTb B MOSIOXeEHWE
«I». BbIKNtOYaTeN b 3aropuTCs 3€NEHBIM LIBETOM.

[oBepHYTb Py4YKy PerynMpoBKM TemnepaTypbl
(3) B HanpaBneHuy Mo 4acoBOW CTpesKe, YToObl
yCTaHOBWTb TpebyeMyto TemnepaTypy. 3aropuT-
Ccsi opaHxeBblii MHaukaTop (2). [dnanasoH Tem-
nepaTypbl: 50°C ~ MAX (190°C)].

*[10 QOCTWMXEHWMN YCTaHOBNIEHHOM TemnepaTypbl
opaHXeBbI MHAMKaTop (2) noracHeT. MOXHO
HayaTb xapky. BHuMaHve: CanBHoi nonnoH (8)
CNYXUT 151 BPEMEHHOW MOAAEPXKKMN PeLleTKM
N cnvBa n3bbiTKa Macna W3 BaHHbl. He gep-
XaTb PELLETKY B TeYEHME LIUTENBbHOrO BPEMEHN
M He CTaBUTb Ha Apyrvie npeaMeTbl, YToObl He
YMNyCTUTb €€.

CBPOC (RESET) TeMnepaTypHOro npeaoxpaHuTens (3awuTa oT neperpesa)

CnenyeT NOMHUTBL, 4TO KHoMka RESET, koTopas

CNYXWUT ANA 3anTbl OT Meperpesa, HaxoanTCA

B HWXXHE YacTu CbEMHOro 6r10Ka ynpaBfeHus ¢

HarpeBaTesbHbIM 3/1EMEHTOM (4) 1 3aLLmLLIeHa Ha-

CafKoi (CMOTpYM PUCYHOK).

* BbIHYTb BMAKY M3 PO3ETKM, TEM CaMbIM OTKIIHO-
Yasi 060pyOBaHWe OT UCTOYHMKA MUTaHUS.

+ [laTb 060py[0OBaHMIO MOHOCTBIO OCTbITb.

+ OTKPYTUTb YEPHbIV 3aLLUNTHBbIN KONMa4oK KHOMKM
RESET.
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* HaxaTtb kHonky RESET TemnepatypHoro npefo-
xpaHuTens (3awWwwuTel OT neperpesa). Bbl ycibl-
LUMTE LLEHOK.

+ O6paTHO  MPUKPYTUTH
KHonku RESET.

3alUNTHbIN  KOMNaYoK




PekomeHpauum no xapke

+ 1nf xapKun ncnonb3oBaTh UCKIFOYNTENBHO XL~
Koe Macno (peKkoMeHZ0BaHHOE) UM XKP.

* PekomeHOoBaHHas TemnepaTtypa >Xapku [Ans
KapTodensa copw v 3akycok cocTasnseT 175°C.

* HarpeBaTb Macfio nocTeneHHo. Jlydyle BCero
HarpeBaTb WP B Tpu aTana: cHavana go 100°C,
notomM o 100-140°C n 3atem ot 140°C oo 175°C
C 15-MVHYTHBIMW NepepbiBaMu MexXy KaxAblm
aTanom.

* YOanaTb NéA N KPOLLKK C 3aMOPOXEHHbIX MNuLLe-
BbIX MPOJYKTOB.

* He xapuTb cnmiukomM 6osbLune nopuum. 3To Mo-
XEeT MPUBECTU K CHWXXEHWIO TeMnepaTypbl Macna
nnn xupa. OCTbIBLUEE MaCcNo/XUp He oBxapuT
MOBEPXHOCTb  MPOLYKTOB  COOTBETCTBYHOLUMM
006pa3oM v NpuBeAET K MOBbILLEHHOMY BMUTbIBA-
HUIO Xupa. MaeanbHasa nponopunst o6bema 3a-
MOPOXEHHbIX MPOAYKTOB 1 06bEMA Macna/xumpa
cocTanset Makenmym 1:10.

* B cnyyae VHTEHCUBHOW aKcrlyaTauuv cnegyet
rNbTPOBATE MacsIo/XUp OT KPOLLEK 1 OTXOLOB.

*+ HeobxonmMo CBOEBPEMEHHO MEHSATbL Macio Unu
XUMp B 060pyfoBaHun. YToObI MPOBEPUTL, KOrAa
HY>XHO ero 3aMeHuTb, ceflyeT perynapHoO NCnosb-
30BaTb MHAMKATOPHbIE MOMOCKM MW TECTUPYHO-
LUMe yCTPOKMCTBa.

+ Ecnm Macno/xup HauyHET MEeHWTHLCA, AbIMUTBCH
WK CTaHeT CAMULLKOM NINMKUM, CneayeT ero 3a-
MEHWTb. ECAIM Macno UMeeT CUMbHbIN 3anax unm
BKYC, ClelyeT ero 3aMeHuTb.

MNocne ucnonb3osaHua

* BbIkntounTb 06opynoBaHMe Npu NOMOLLIN raB-
Horo BblkftoyaTens (1) — yCcTaHOBUTb B MNOMOXe-
Hue «0» 1 BbIHYTb BUSIKY M3 PO3ETKMN.

* BbIHyTb peléTky (7) ns BaHHbl gnsa macna (5).
Brnarofaps 4eMy pelléTka (7) He 3aCTbIHeT B 3a-
rycTeBLUEM Macre.

+ [oBepHyTb CAMBHOM NoaaoH (8), NOCTaBUTL Ha-
Bepx BaHHy Ans Macna (5) 1 3aKpenuTb ¢ NOMO-
LWbtO 4 3aXKMMOB (CMOTPU PUCYHOK), yCTaHaBM-
Bas ero B COOTBETCTBYIOLLIEM MOMOXKEHUN.

YucTtka u yxon

* Mpexae YeM NpUCTynuTb K YUCTKe, HeoOX04MMO
OTK/OYNTL 00OpyAOBaHME OT UCTOYHMKA MUTa-
HWUS M AaTb NOMIHOCTbLIO OCTbITh.

* BHMuMaHue: He norpyxatb o6opyaoBaHue B BOLY
1 apyrve xungkocTtu!

* BHeLHIOHO NOBepXHOCTb 060PYLOBaHNA YUCTUTL
npv NOMOLUKX TPSNKK, CMOYEHHOW B BOfe C [0-
HaBneHnemM MSArkoro YACTSILLEro cpeacTsa.

* He ncnonb3oBaTh efkve n abpasmBHble YNCTS-
LWne cpeAcTBa. He ncnonb3oBaTh OCTpble Npea-
METbI U UHCTPYMEHTbI C OCTPbIM HAKOHEYHUKOM.

He ncnonb3oBaTtb GeH3UH 1 [pyrue pacTBopuTe-
! YcTuTb o6opyJoBaHVe BNaXHOW TPSNKON 1,
npyn HEOBXOAMMOCTU, YNCTALMM CpeaCcTBOM. He
1MCcnonb30BaTh abpasnBHble MaTepuanbl.

* He unctutb obopyaoBaHmMe Npy NOMOLLK Napoo-
YUCTUTENS W NOA HAaNOPOM BOAbI.

+ Mocne ouncTkM cnemyeT 3aHOBO cobpaTb obo-
pynoBaHue 1 ybeanTbCs, YTO GOK ynpasneHus
(HarpeBaTeNbHbIN GMOK) ycTaHOB/EH COOTBET-
CTBYIOWWM 06pa3oM — B MPOTUBHOM Clly4ae
obopynoBaHwe He ByaeT NpaBuibo paboTaTs.
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TexHuuyeckas xapakTepucTuka
Knacc 3awuThbl: |
CTeneHb BoAOHeNpoHMLaeMocTH: IPX3

ApTUKYN Pazmep ¢ 06bEM [11] MOLLUHOCTb [lnanasoH Tem- HanpseHne Bec [kr]
YCTaHOBMIEHHOM [BT] nepaTypbl Xapku [B]
KpbILWKOM [°C]
[Mm]
205914 630x860x(H)360 12 3000 50 - 190 230 16,3

YcTpaHeHue HencnpaBHOCTEN
B cnyyae HenpaBunbHoOM paboTbl 060pyf0BaHMS UCMONb3YWTe TabnuLy, NpMBeAEHHYI0 HUXeE, AN1A NoucKa

peLwieHuns npOGﬂeMbl. Ecnu He yAanocb yCTpaHUTb HEUCNPABHOCTD, HeOﬁXO,DMMO OspaTMTbCH K noctas-

LLUKY.

HewncnpaBHOCTb BoamoxHasa npuymHa YcTpaHeHue HencnpaBHOCTU

MpoBepuTb NPaBUIbHOCTb NOAKIO-

Bunka HenpaBuibHO NOAKIHOYEHa K
HYeHNA BUITKN K UICTOYHNKY MUTaHNA.

NCTOYHUKY NNTaHUA.

. . HaxaTb KHOMKY rMaBHOMO BbIK/HO-
He BKMIOYEH rnaBHbIii BbIKOYaTeNb
YaTtena (1) ycTaHaBnmBas ero 8

M.
MOSIOXEHME «|».,

060pyfoBaHVe He BKKOYaeTCS.

[naBHbIi BblktoYaTens (1) He MpaBnIbHO YCTaHOBUTb GIOK

4 Bok ynpasneHus ¢ HarpeeaTtenb-
FOpUT 3ENEHBIM LBETOM ynp P ynpaBfeHna C HarpeBaTebHbIM
HbIM 91EMEHTOM (4) HenpaBWIbHO N
911eMeHTOM (4) B 3aaHelt YacTu
YCTaHOBEH. g
)apo4Hoit BaHHbI (5).
[MoBpexaéH BHYTPEHHWIA MUKPOBbI-
P yTp P CBA3aTHCA C NOCTABLUMKOM.
Knrovatesnb.

lNepesanycTuTb TeMnepaTypHbIi
npeaoxpaHuTens [CMoTpy (= = >

3anycTunca TemnepaTypHbIi Npeao-
X a):-wwenb (sawmuTa oz neperpesa) CBOPC (RESET) TemneparypHo-
OGopypoBaHVe He HarpeBaeTcs 1 P perp ) ro npefoxpaHnTens (3alwmTa ot
He 3aropaetcs nHaunkatop (2). B neperpesa)).
TO BpeMs KaK rnaBHbli BbIKoYa- ~
. TemnepaTypHbIl NpefoxpaHnTens
Tenb (1) roput 3enéHbiM LBETOM. . CBA3aTbCs C NOCTaBLLMKOM.
(3awwTa oT Neperpesa) NOBPEXIEH.
oBpexeHa NoOBOPOTHasA pyyka pery-
P P pysia pery CBA3aTbCsA C NOCTaBLUMKOM.

NMPOBKU TemnepaTypsl (3).

HOBpe)K,ELéH HaneBaTeJ’leblVl ONIEMEHT. CBA3aTbCA C NMOCTaBLUMKOM.

O6opynoBaHue He focTuraet
TpeOyemolt TemnepaTypbl Nocre | Mospex.eHa NOBOPOTHAS PyUKa pery- CBASATLEA C NOCTABLIMKOM
LONIMTENbHOro BPEMEHU XapKu. JMPOBKA TEMNepaTypb! (3). :

B Clly4ae BO3HUKHOBEeHUA COMHEeHUM HeOﬁXOAMMO cBA3aTbCs C NOCTaBLLUKOM!
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FapaHTUs

Jtobasn HeJoAenka Uav Nosomka, Kotopas BneveT
3a coboWt HenpaBubHYt0 paboTy YCTPOICTBa, KO-
Topasi OyAeT BbISIBEHa B TeYeHWe NepBoro roga
OT [aTbl MoKynkW, ByaeT ycTpaHeHa HecnnaTHo,
WK e BCe YyCTPOMCTBO OyAeT 3aMeHeHO HOBbIM,
€CNV OHO 3KCMyaTMPOBaNoCh 1 0OCMYXMBaNoCh
COMMAaCHO WHCTPYKUMM MO OBCAYXMBaHWIO U He
MCMONb30BaNOCh HEMNPaBWIBbHO, WK B paspes ¢
HasHaueHveM. JJaHHOe MONMOXEHVE HI KOel Mepe
He HapyLlaeT UHbIX NpaB NOTPeOUTENs, N3N0XKEH-
HbIX B 3akoHofaTenbCcTee. B cnyvae 3aasneHvd

YCTPOWCTBA B PEMOHT UM Ha 3aMeHy B paMKax
rapaHTuu, crieflyeT ykasaTb MecTo W [aTy MoKym-
KW YCTPOWCTBA U MPUMNOXKUTL CYET, N YEKOBYHO
KBUTAHLMIO.

CornacHo Hallell MoMTUKE COBEPLUEHCTBOBAHMS
HaLLMX NPOL4YKTOB OCTaB/sieM 3a cobov NpaBo Ha
BBOA W3MEHEHW B KOHCTPYKLMIO, YNaKoBKY U B
TEXHWYECKMe NapaMeTpbl, yKasblBaeMble B TEXHU-
4ecKoW AoKyMeHTaLuW 6e3 npegynpexaeHus.

YTunusauus v 3aluTa oKpyxatoLeii cpefbl

B cnyvae BbiBOga 060pyA0OBaHUA U3 aKcryaTa-
UMK, NPOAYKT Henb3s YyTUNM3KPOoBaTb BMeCTe C
OpyrMMmn GbITOBBIMKM  OTXoAamu. [lonb3oBaTtesb
HeceT OTBETCTBEHHOCTb 3a nepefady obopyado-
BaHWS B COOTBETCTBYIOLUMIA MYHKT Mpuéma Tex-
HUKK OblBWEN B ynoTpebneHun. HecobntoneHwe
BblILLEYKa3aHHOTO MOJIOXEHUA MOXET MPUBECTY
K HanoXeHWto WTpadhoB B COOTBETCTBUM C [eii-
CTBYIOWUMM NPaBUIaMK B OTHOLLIEHUW YyTUAU3a-
umm oTxon0B. CenekTuBHbIN cOOp 1 yTUAM3aums
CMNOMb30BaHHOTO 060PYA0BaHUSA CMOCOGCTBYIOT

COXpaHeHNo MPYPOAHbBIX PecypcoB 1 obecrneyn-
BatoT PeunpKynaumio Takum obpasoMm, KOTOpbIii
He BpefeH A9 3[0POBbA U OKPYXatoLLlen cpefbl.
[na nonyyeHnst [ONONHUTENBHOM MHdbOpMaUmMKn O
TOM, rie MOXHO OTAaTb MCMoNb30BaHHOe 0Bopy-
[OBaHve ANa yTunnsaumm, oopaTuTech B MECTHYHO
KoMnaHuto no cbopy oTxofoB. MNponsBoanTeNb 1
MMMOpTep He HecyT OTBETCTBEHHOCTMW 3a peuup-
Kynaumio 1 nepepaboTKy OTXOA0B 9KOMOrMYeCKH
Be3omnacHbIM CrnocoboM, Kak HenocpenCTBEHHO,
TaK 1 B paMKax rocyapcTBeHHON CUCTEMDI.
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AyannTé mehdrn,

EuxaploToupe Tou ayopdoarte auTo To Tpoiov Fiesta Queen. AlaBdoTe TPOGEKTLKA TO TAPOV EYXELPISLO
TIPLV GUVOECETE TI CUCKEUN, IPOKELUEVOUL va TpoAdBeTe TBavr BAARN Tov pmopei va opeileTal o Aav-
Baopévn xpnon. AtaBdoTe 18iwg TOUG KAVOVLIOHOUG acpaleiag TToAD TPOCEKTLKA.

Kavoviopoi acpaleiag

* AUTr) n OLOKEUN TIPOOPLZETAL POVO Yl EMAYYEAUATIKA XPnon Kal dev TPEMEL va
XPNOLUOTOLELTAL Y1 OLKLAKN XPNAON.

* H ouokeur ipemeL va XpnoLWOTOLE(TAL JOVO YL TOV OKOTIO YA TOV OTIOL0 TPOopL(eTaL KAl
oyedldoTnke. O KaTaoKeLaoTAC eV EVBUVETAL YLA TUXOV NULEC TIOU TIPOKANBNKAV arto
€0QAAPEVN AetTOLPYLa KAl akaTaAAnAn xpnon.

* KparnoTe Tr) GUOKELN Kat TO BUCHA JAKPLA Ao VEPO Kat AAAQ UYPC. 2 TEPITITWON OV
| CUOKEUN TIECEL PETU OE VEPO, APALPEDTE AUECWE TO BUOKA Ao TNV TPIda KaL Pnv
TN XPNOLOTIOLOETE PEXPL VA EAEYXBEL N OUCKELR AMO TULOTOTONUEVO TEXVIKO. H 1N
THPNON TWV 0dNYLWY EVOEXETAL VA TIPOKAAEDEL KiVOULVO TPOC Tr) LWr).

* Mnv EMUYELPNOETE TOTE VA AVOLEETE POVOL 0aC TO TIEPIBANUA TN GUOKEUNC.

* Mnv el00yeTe QVTIKEUEVA OTO TEEPIBANUA TNC GUCKEUNC.

* Mnv ayyieTe TO Buoua e LyPA XepLa.

* Kivduvog nhekTpomAngiac! Mnv emLxeLprnoeTe vVa EMIOKEVACETE POVOL OAC Tr) GUCKEUN.
Ye TepinTwon OUOAELTOUPYLAC, Ol ETUOKEVEC TPETEL va OlevepyouvTal JOvo amo
£LEIOIKEVUEVO TIPOOWTILKO.

* Mnv xpnolJomoleite MOTE cuokeun pe BAARN! Ze TepirTworn BAABNC, amoouvdEDTE TN
OUCOKEULN amo TNV TPLa KAl ETUKOWVWVNOTE PE TOV TIWANTH.

* [poetdoroinon! Mnv BuBileTe T NAEKTPLKA PEPN TN OUCKEUNC O VEPO 1) GAA LYPA.
Mnv BACeTe TOTE Tr) GUOKEUN KATW QATIO TPEYOVPEVO VEPO.

* EAeyxeTE TAKTIKA TO BUOKA KAl TO KAAWDLO TPOPODOaIas yia TUXOV (nuteg. Eav 1o
Buopa 1y To KaAwdlo TPOPOdOOIaC elval KATEGTPAUUEVO, TIPETEL VA QVTIKATAOTABEL
aro TEXVIKO CEPPLC N €EEOIKEVYEVA ATOWA YL TNV AMOPUYR TUXOV KVOUVOL 1
TPAVHATIOHOU.

* BeBawwBeite 0T TO KAAWALO dev EpYETAL OE £MAPN e atyunPa r Beppd avTikeieva
KQLKPATNAOTE TO PAKPLA Ao pWTLA. Ma va ByaleTe To Buoua and Tnv mpida, va Tpapare
MAVTA TO BUOKA KAL O)L TO KAAWOLO.

* BeBalwbelTe 011 To KaAWAL0 () To KAAWALO0 EEKTAONG) Elval TOMOBETNUEVO ETOL WATE
VC NV T(POKAAETEL KIVOUVO Va OKOVTAWEL KAVELC.

* Na tpooeyeTe AVTA TN CUOKELI KATA TN XPNoN.

* [poetdormoinon! Ooo To Buopa eivat oTnv TPIa, N CLOKELN elval CUVOEDEPEVN OTNV
Tinyn TPoPodOIaC.

AT[SVSpYOT[Olr]OTS TN OUOKEUN) oL TpaBnESTe T0 BUOPA amo TNV mpida.
*[oTe pnv pemq)epeTs TN GUCKEU Ao TO KAAWDLO.
* MnV XpnOLUOTIOLELTE GUOKEUEC TIOU OgV MAPEXOVTAL PACL JE TN CUCKEUN).
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* YUVOEQTE TN GUOKEUN HOVO OE NAEKTPLKT TIPILA e TAOT KALCUXVOTNTATIOU QVAPEPOVTAL
OTNV ETIKETA TNC OUOKEUNC.

*20v0e0TE TO BUOUA OE PLa EVKOAQ TPOORACIUN NAEKTPIKA TPICA €TOL WOTE OE
MEPUTTWON EKTAKTNG QVAYKNG N OUCKEUN Va UTIOPEL va amoouvdeBel aueowc. la va
QIEVEPYOTOLOETE TANPWC TN GUOKELN, BYAATE TO Buopa amo Tnv Tpida.

* ATleVEQYOTIOLETE TTAVTA TN OUCKEUN TIPLYV AMOCUVOECETE TO BUCUAL.

*Mnv ypnotgomnoteite moTe eEapTHHATA DLAPOPETIKA QTG QUTA TIOV OUVIOTWVTAL ATO
TOV KATAOKELAOTN. 2& avTIBeTn mepimTwon, propet va dnutoupynBel Kivduvoc yia
TOV XPNAOTN KAl VA TPOKANBEL {nuid oTr CUOKEUN. XPNOLUOTOLELTE OVO QUBEVTIKA
etapTnuarakat a&goouap.

* AuTr n ouokeur) dev TipoopLZeTaL yLa X pron aro dropa (cuUTePLAaUBAVOUEVWY TALOLWY)
UE PELWHEVEC OWHATIKEC, ALOBNTAPLEC N OLAVONTIKEC LKAVOTNTEC N U ENELYN TEPAC
Kal yvwaone.

* AUTN ) CUOKELN OgV MPETIEL, GE KAWLA TEEPLTTWON, VA XPNOLWOTOLE(TAL Ao TadLA.

* KparnoTe T ouokeun Kat 70 KaAWALO0 pakpLa amo madla.

*Na arnocuvdeeTe mavTa Tr OLOKEUN A0 TO PEUKA EQV APNVETAL XWPIG EMLTHPNON N
dev ypnoLyoToLelTal Kat mplv amd epyacieC oLVAPHOAOYNONG, ATOCLVAPHOAGYNONG 1
KaBaplopou.

* Mnv aprveTe TOTE T GUOKELI XWPIC ETLTAPNON EVW BpioKeTaL 0E AgLToupyia.

Ewdikég mpopula&elg acpaleiag

* AUTI) N GUOKELI TIPOOPLCETAL OVO YLAL TO TNYAVLOUA TPOPLWY, OTWE VTOVATC, TIATATES
KATL, Kal JOvO yia epmopikn xpron. Omoladnmote GAAn xprion UMopEL va TPOKAAETEL
{NuLA TN CLOKELN 1 TPAVHATLOWO.

* AUTA N CLOKELN TIPOOPIZETAL VLA EUTIOPLKN XPrAON, TLY. O€ KOU(IVEC EOTLATOPLWY, KUAL-
KELWV, VOOOKOUEIWY KL 08 EUTIOPIKEC ETIYELPNOELC, OTIWC APTOMOLELD, KPEOTIWAELQ,
KATL, GANG OYL yLa oLveXr) JAdIKr TIapaockeun TPOPIwY. H 0LUOKELR TPEMEL VA XPNOLO-
ToLELTAL Ao eKMALOEVUEVO TIPOOWTILKO.

/8\ Mpoooyr! Kauth emupdvela! H Bepokpacia Tng eEWTEPIKNG mpavelag eivat
VWPNAI KATA TN AELTOUPYIA TNC OUOKEUNC. AYYL(ETE HOVO TOV DLAKOTTN AgLTOupYiaC
Kat Beppokpaactag.

+ OTav n ouokeur) TOMOBETNBEL KOVTA GE TOLYO, YWPLoPATa, ETUMAQ KOULvag, DLaKOOUN-
TIKQ QLPLOUATA KT, TOTEVETAL TA QVTIKELUEVA QUTE VA NV €(VAL KATAOKEVAOPEVA
Qo eVPAEKTA LAIKA. ALAPOPETIKA, B TIPETEL v EMEVOVBOLV e KATAAANAO [N soap)\s—
KTO BEPUOHOVWTIKO LALKO KaL va TNPOLVTAL QUOTNPA OL KAVOVIGHOL TUPOTIPOOTAGKAC,

*Mnv TonoBeTelre TN cuokewn endvw oe avTikeipeva Bepuavong (n)\SKTpLKo (poUpVO,
PNOTAPLE KAT). AlOTNPELTE TN CUOKEUN HAKPLA ATIO BEPHEG ETUPAVELEG KAL AVOLKTEG
(pAOYEC. XpnolpoToLeiTe MAvTa TN ouokeur oe eminedn, oTabepn, kabapn, oTeyviy kat
QVBEKTLKN 0T BEpUOTNTA ETLPAVELT.

* MV XpNOLUOTIOLELTE TN OUOKEUN KOVTA 08 EKPNKTIKA 1) EUPAEKTA UNKG, TUOTWTIKEG
KAPTEC, PayvnTkoug DioKOUC 1 padlopwva.
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* H ouokeun Oev mPooplZeTal yia AeLToupyia HEOW EEWTEPLIKOV XPOVODLAKOTTN 1) EEXW-
PLOTOU CUCTAUATOC TNAEXELPLOHOU.

* [IPOEIAOIMOIHZH: Na BefalwveoTe mavTa OTL n oTaBun Tou Aadlov oTov Kado Aadlov
BplokeTal PeTaL Twy evdeitewv MAX kat MIN. Kivduvog upkayldc av n otabun Aa-
OloL elval kaTw aro tnv evoelen MIN.

* [IPOEIAOIOIHZH: Mnv TnyavideTe umepBOALKA LYPA UAIKA ) JEYAAN TIOOOTNTA UKWV
TQUTOYPOVA, YLA VA AMOPUYETE TUXOV UTEPYEIALON TOU AadLov. To PEYLOTO PopPTLo eV
Ba mpenet va umepBaivel To T KIAO.

* AprioTe TouAdyLoTov 20 cm eAEVBEPO XWPEO YUPW TG TN CUCKEUN YLa AOYOUG agpL-
OHOU KATA TN Xprion YETA TNV TOTOBETNON TNC BACNC TNC 0XAPAC TNyaviouaToc.

* XpNOLUOTOLELTE POVO KATAAANAO Yl TO Tryyaviopa AadL i Almoc. AvTIKATAOTNOTE TO
AGOL 1) TO ALTOC ava TAKTA Ypovika dlaoTruara. EQv To Addt r) To ALoc el Xpnoto-
ToNBEL TOAY, Umopet va avapeyet av urepBepuavoet.

* Mnv BuBileTe MAAOTIKA OKELN PEOQ 0TO (€0TO AADL 1) AiTOg.

* Kivduvoc! Mnv xpnotdoroleite TOAAEC POPES TO 1010 AAdL, KABWC EXEL UELWEVO OT)-
UEl0 avapAEENC Kal elval TlepLooOTEPO ETUPPETEC VA (POVOKWOEL QUEAVOVTAC TOV Kiv-
OUVO PWTLAC KAL ETUKIVOUVWY KATAOTAGEWV.

» KaBapieTe mavTa Tn 0UOKEUN Kal Ta AoLd eEapTrpaTa YeTd and kdde yprjon (-> Ka-
Baployog kat ouvTrpnan).

* Mnv kaBap(ZeTe T OLOKELN [e THOAKEC VEPOU I ATHOKABAPLOTH KAL NV TNV EETAEVETE
UE vepo, kaBwe Ba Bpayouv Ta eEQPTAUATA KAL UTOPEL va TPOKANBEL NAeKTPOTANE Q.

* [Tpocoy ! 2TepeEWaTE, AV ElvVaL AMapALTNTO, TO KAAWALO TPOPODOGLAC YLa Va Amopuye-
TE€ TUXOV AKOUOLO TRABNYKA ) ETAPN e TNV (e0TN ETLPAVELQ.

* Mnv TAEVETE TN CUOKELN pe VePO. KAaBWC UTopEL va POKANBoLv dlappoEe Kal va au-
€nBel 0 kivduvoc nAekTpomntiac.

* Mnv kaBapileTe 1} AMOBNKEVETE TN OUCKELI €AV OEV EXEL KPUWOEL TIAPWIC.

*[Tptv a6 Tnv mARpwon f Tov KaBapLopd TG cUOKEUNC, ByAleTe mavTa To Buoua anod
Tnv mpida.

* H NAEKTPLKA £yKATAOTAON TIPETIEL VA CUPUOPPWVETAL E TOUC LOYVOVTEC EBVIKOUC Kal
TOTIKOUC KQAVOVLOUOUC.

* 0 Kadog Aadlov pe To BepULKO OTOLYELO TTPEMEL Va TOTOBETNBEL 08 A0PaAn Bean aTnv
KOUZiva 0ag TpLY amd TNV Xenon e AGyw TOU KAUTOU TIEPLEYOUEVOU KATA TN Xpron.

* Kaveva epog NG o0uokeunc dev elval KATAANAO yLa TAUVTAPLO TUATWV.

MpoBAemopevn xpnon

+ H ouokeun mpoopideTal yla emayyeAHaTIK Xpn- *H Xprion Tng CUCKELNG yLa OTOLOVONTOTE GAAO
On KAt TPETEL va XpnotgototeitTal Jovo amo edL- oKomo Bewpeital eopaipevn. O xproTng eivat
KEUHEVO TIPOCWTLKO. QMOKAELOTIKA LIEVBLVOG yld TNV PN KATAAANAN

+ H cuokeun eival oxedlacpevn povo yla To Tnyd- Xpnon TNG CUCKEUNG.

VIOHA TPOPiHWY, OMWG VTOVATG, TATATEG KATY,
Kal HOVO yLla ePTOPLKH Xpron. OmoladnmoTte aAAn
XPron Propet va mpoKaAeoel {nPLd oTn CUOKELN
Il TPQLPATLOYO.
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leiwon

AuTn n ocuokeun TaglvopeiTal oTNV KAAoN pooTa-
olag | kat pemeL va cuvdeeTAL PE YELWON TTPOCoTAa-
olag. H yeilwon pelwvet Tov kivduvo NAEKTPOTIAN-
Elag mapeyovtag €va KaAwdLlo dlapuyng yla To
NAEKTPLKO pevpa. AUTr n oLoKeUn eival EEOTAL-

OMEVN PE KAAWDLO TIOU PEPEL KAAWBLO Yelwong
ue Buopa yeiwonc. To Buopa mpeTel va eival cuv-
0edePEVO O OLWOTA TOTIOBETNPEVN KAL YELWHEVN
mpica.ed.

MpoeTolpacia mpLv amoé TNV MPWTH XPHon

+ BeBawwBeite 0TL n ouokeun dev PEPEL (NULEG.
Y& TePImTwon un OAOKANpwUEVNS mapadoong
(MeptAapBdvovTal 2 oxapeg TnyaviopaTog kat 1
KATW oXapa) f ZnULWY, ETUKOWVWVHOTE AUECWS
pe Tov TpopnBeuTr oag kat MHN xpnotyoroun-
OETE TN CUCKEULN.

+ ApalpeoTe OAO TO LALKO cuoKevuaolag kat Tnv
TIPOCTATEUTIKN PEPBPAVN (av LTIAPXEL).

+ KaBapiceTe Tn ovokeun pe XALlapo vepo Kat eva
paAako mavi.

+ TomoBeTNOTE TN OUCKELN Og €TiMedN KAl OTaA-
Bepr) eTpavelq, EKTOG eav avapepeTat dLapo-
PETLIKA.

+ BeBawwBeite OTL umapxel apkeTog eAeLBeEPOG
XWPOG yUpW amod Tn CUCKELN yla AOYOUG agpL-
opoU. ELOKA, aproTe ApKETO XWPO YLA TNV TOTIO-
B€Tnon Tng BAong Tng oxdapag Tnyaviouatog (8).

+ TOMOBETAOTE TN OUOKEUN UE TETOLO TPOTIO WOTE
n mpida va eivat mavTa npooBactun.

TomoB£TnON

+ TomoBeTNOTE TN OLOKeLN o€ pia eminedn, oTa-
Bepn, kabBapn, oTeyvn Kal avBeKTIKN oTn Bepuo-
TnNTa emupaveLa.

+ TOMoBEeTAOTE MPOOEKTIKA TO TOW OTAPLYHA PE
TO BepULKO oToLXE(O (4) OTO TioW PEPOC TOU KA-
dou AadLou.

» TomoBeTAOTE TNV KATW Oxdpa (9) oTo KATW YE-
pOG TOU KAadou Aadtou (5).

+ ToroBeTnOTE TN BAon TNG oXApac TnyaviopaTog
(8) oTn d€ELA ) TNV aploTepr MAELPA TOU KAdOU
Aadiov (5).

>nuelwon:

1. BeBalwBeiTe OTL TO MOW OTAPLYHA EXEL TOTIO-

BeTnBel CWOTA OTLC 2 EYKOTEG OTLC 2 MAEVPEG
TouL KAdou Aadtou (5).

2. H ouokeur mpemel va TomoBeTelTAL OE A0Ppa-
A 6€on oTnVv kouZiva oag TPV Tn Xprnon, Aoyw
TNG PeyaAng Beppokpaciag mou avarnTuooeTal
KaTa Tn xpnon.
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Baowka eEapTipara Tng GUGKEUNG
7

1. AlaxkonTng Aettoupyiag (mpdaotvog) [ON (1) / OFF
0)]

2. Auyvia Beppokpactag (mopToKaAl)

3. AlakonTng Bepuokpaciag

4. ATOOTIWPEVO THOW OTAPLYHA PE BEPULIKO OTOL-
Xelo

9

5. Kadog Aadtou (400x400x(Y)160 mm)
6. 2ZTOULO eKpOonG Aadlov
7. Ixdpa Tnyaviopatog (2x 354x383x(Y)102 mm)
8. Baon oxapag Tnyavioparog
(Tx 423x446x(Y)40 mm)
9. KaTw oxdpa (1x 390x365x(Y)40 mm)

Xprion

+ BeBalwwBeite 0TL TO 0TOULO eKponc Aadlou sivat
KAELOTO.

+ BydATe TO BUopa amo Tnv mpida.

+ BeBawwBeite 0Tl 0 kAadog Aadlov eival kaBapog
Kal amoAUTWG OTEYVOG.

* [eploTe MPOOEKTIKA TOV KAdO pe AAdL PeTAEL
TWwy evdei&ewv MIN kat MAX.

* BaATe TO velwpevo Buopa oe pla mpida pe vei-
won.

+ Twpa PmopelTe va XpnoLHOTIO|OETE TN OUCKEUN.

Aewroupyia

« leploTe T0 doxeio (5) e AddL kat BeBalwbeite
OTL N oTaBun Tou Aadlov BpiokeTal peTAEL TWV
evdeiEewv MIN kat MAX.
nuetwon: ExeTe umown OTL Ta LAKA oL Ba
TomoBeTnBoLV peoa oTo AAdL Ba avgnoouv Tn
oTABUN ToL Aadlov. Mnv TomoBEeTE(TE HECA OTOV
KABO0 LTIEPROALKA LYPC LALKA 1) HEYAAN TTOCOTNTA
UDALKWV.

+ YuvOEOTE TO BUCHA OE PLa KATAAANAN NAEKTPLKN
npida.

+ EvepyomowoTe Tn cuokeun BeTovtac Tov Ola-
komTn AetToupyiag (1) oTn B€on «l». Oa avdyet
n mpactvn Auxvia Tou OlakomTn AElToupYiag.
MeploTpewTe TOV OlAKOMTN Bepuokpaciag (3)
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deglooTpopa oTnv ermBupnTh Beppokpacia. Oa
avayel n mopTokaAi Avyvia (2). [Eupog Beppo-
Kpaoiag: 50°C ~ MAX (190°C)].

+ OTav erutevyBei n kaBoplopevn Bepuokpaocia, n

TopTOoKaAL Auyvia (2) Ba ofroel. Twpa UmopeiTe
VQ XPNOLUOTIOCETE TN CLOKELN.
Ynueiwon: H Bdon Tng oxdpag Tnyaviopatog (8)
TPOOPLZETAL POVO YLA TIPOCWPLVH OLYKPATNON
TNG OxApag TnyaviopaTog Katd Tnv agaipeon
TOU TEPLTTOU Aadov. Mnv aprveTe TOV KABO
oTn BAon yla JeyaAo Xpoviko dldoTnua Kat pnv
TomoBeTe(Te AAAA avTIKeldeva emdvw oTn Bdaon
yla va amopuyeTe akovuoLa TITwon TnG.



EMANA®OPA TG dLaTagng nepLoplopou (Beppiki SLakomn)

la Tnv anopuyr uTePBEPPAVONG, UTIAPXEL TO KOU-

umi RESET (EMANA®OPA) Tou (pEPEL TPOCTATEL-

TIKO KAALPPQA Kal BpilokeTal oTo Tow PEPOS TOU

QMOCTIWHEVOU oW oTNPlypaTog (4) (BA. elova).

+ ATOOLVOEQTE MPWTA TN CLUOKELN Ao TNV TPLLa.

* ApOTE TN CLOKELT) VA KPUWOEL.

+ ZeBdWOTE TO paAUPO TMPOCTATEUTIKO KAALPHA
TOL KoupTtoL EMANASGOPA.

*Matnote 1O Koupmi EMANA®OPA oTn OwaTta-
€n meploplopoyl (Bepuikn dlakorr). Mpémet va
akouvoTel eva KALK.

+ BldwoTe &ava TO MPOOTATEUTIKO KAALPPA OTO
Kouputtt ENMTANADOPA.

ZupBOUAEG yLa TO THyAviGHO

* XpnowJoroleiTe povo Addt yla Tnyaviopa (cuvi-
oTaTal) f Alnog.

*H avwTaTn ouvioTwpevn Bepuokpaoia Tnyavi-
oparog eivat 175°C.

+ ZeoTdveTe To AadL apyd. Kard mpoTiynon og 3
Bruara, Tx. mpwTa otoug 100°C, peTd oTOULG
100-140°C kat apyoTepa amo Toug 140°C €wg
Toug 175°C pe dlaAeippara 15 AemTwyv PeTAEL
TWV BNHATWVY.

* ApalpeiTe TOV TAyO Ao TA KATEYULYHEVA TPO-
pa.

+ Mnv Tnyaviete uTEPPBOALKH TIOCOTNTA LAIKWV
TauToxpova. AuTO pTopel va TPOKAAECEL TNV
anwAela Bepuokpaciac oTo AadL ) To Alrmog. To
naywpevo Aad/Aimog dev Tnyavidel owoTd TNV
ETUPAVELA TOL TPOLOVTOG KAl ETOL ATOPPOPATAL
MeEPLOCOTEPO Aimog. H davikn avaloyia kare-
YUYHEVWV TPOLOVTWV/AadLOU 1) ALTIOUG Tnyavi-
oparog eivat ewg 1:10.

+ OTav To AAdBU/AIMOG xpnoldomoleiTat cuxva, Ta
YixouAa Kat GAAQ LTTOAEiPpATA TIPETIEL VA APpal-
pouvTal arnod auvTo.

+ AVTIKABLOTATE TO AABL ) TO ALTIOG TAKTIKA. Xpn-
OLUOTIOLEITE  TAKTIKA OOKIPAOTIKEG Tawieg n
GAAO OOKLUAOTIKO €EOMALOHO yla va EAEYXETE
TOTE MPETEL VA AVTIKATAOTHOETE TO AGOL/ALTOG.

+ Eav 1O AddL 1) TO Aimog apxidel va (pOUOKWVEL,
va Byadel Kamvo r va yivetal urepBOALKA ayLp-
PEVOTO, TPETIEL VA TO AVTIKATACTNOETE. AVTIKA-
TaoTtroTe eniong To AAdVAINOG og TepinTwon
€VTOoVNG HUPWALAG I YeLONG.

MeTa Tn xpnon

+ ATtevepyoroLoTe T oLOKeLH BETOVTAG TOV Ola-
komTn Aettoupyiag (1) oTn B€on «0» Kat amocuv-
BE€O0TE TN CLOKELN ATO TNV TAPOXN PELHATOG.

* ApalpeaTe TN oxdpa Tnyavioparog (7) ano Tov
Kado Aadou (5). Me auTdv Tov TPOTO, N oXapa
Tnyaviopatog (7) 6ev KOAGEL OTO OTEPEOTIOLN-
pEVO ALTOG.

+ [uploTe avamoda Tn Bacn TnG oxapag Tnyavi-
opatog (8) kat TOmoBETAGTE TNV OTNV KOPLYN
TOU KAdouL Aadlov (5) pe Ta 4 mwpata (BA. KO-
va) avupwpeva.
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KaBapiopog kat Zuvtiipnon

« Mptv amo Tov kaBaplopod TNG CLOKELNG, ByaleTe
TavTa TO PLG amo Tnv Tpida Kat aprveTe Tn ou-

OKEUN VA KPLUWOEL TEAEIWG.

+ [Mpoooxn: Mnv BuBileTe mMOTE Tn OUCKEULN OE

vePO f oe AAAO LypO!

+ KaBapideTe TNV €EWTEPLKN eMpAvELd TNG OU-
OKEULNG PE €va LyPO Ttavi (Vvepo pe NTo kabapt-

OTIKO).

+ [ToT€ PNV XPNOLUOTIOLE(TE ETUBETIKA 1 AELQVTL-
KA kaBaploTika. Mnv xpnolwJoroleite alyunpd

N KopTEPA avTikeigeva. Mnv xpnolyomoleite
Bevivn n dlaAuTec! KaBapioTe pe eva uypo mavi
KAl amoppuTavTIko, edv eivatl amapairnto. Mnv
XPNOWOTIOLE(TE AELAVTIKA LALKAL

* Mnv kaBapideTe Tn oLOKeLN Pe aTPoOKABAPLOTN
I EKTOEELTHPA VEPOU.

+ MeTd Tov KaBaplopo, cuvappoAoynoTe Tn Ou-
OKEUN Kal 8laopaiioTe OTL O Ttivakag Beppavong
Kal eAeyxou exel TomoBeTnOel cwoTd. Alapope-

TIKA N ouokewr dev Ba AelToupynoeL.

TexVvikég mpodLaypapég

Katnyopla mpooTaciag: Karnyopia |

KAdaon mpooTaciag vepou: IPX3

Mpotov AlaoTdoelg peTa XwpnTikéTnTa | OvopaoTikn Eupog Taon JUVOALKO
Tnv TOMOBETNON TNG (1 LoYUG Beppuokpaciag | Aettoupyiag | kaBapo Bapog
Baong TnG oxapag (W] [°Cl V] (kg]
Tnyavioparog
[mm]
205914 630x860x(H)360 12 3000 50 - 190 230 16,3

AVTIHETWTLON TTPOBANHATWV

Av n ouokeun dev AelToupyei owWOTA, CUHPBOUVAEUTEITE TOV TAPAKATW Tivaka yia mbaveg AUoeLg. Av
OUVEXLCETE Va PNV PMOPEITE va EMIAVCETE TO MPOPANUA, EMKOWWVACTE HE TOV TPOPNBEVTH/MAPOXO

oEpPLG.

MpopAnuara

[MBaveg attieg

MiBaveg Avoelg

H ovokeun dev avapet. O dLaKoOmTNG
Aewtovpyiag (1) dev  avdBet pe
TPACLVO XpWHA.

To LG Bev elval owoTa OLUVOEDEPEVO
oTtnv mpida.

BeBawwbeite o1l TO @IG elvat
ouvdedePEVO OWOTA OTNY TPLda.

Aev  exel TmarnBel
AetToupyiag (1).

0 BLaKoOTTNG

MieoTe Tov dlakorTn Aettovpyiag (1)
oTn Bgon «l».

To miow oTnAplypa pe TO oTolXElD
B€ppavong (4) dev exel TomoBeTNOEL
owaTa.

TomoBeTnOTE  OWOTA  TO  THOW
oThplypa pe To otolxelo Beppavong
(4) oTov kado Aadov (5).

O e0WTEPLIKOG PIKPODLAKOTTNG elvatl
ENATTWHATIKOG.

EmkowvwvnoTe pe Tov TpopnBeuTn
0agG.

H ouokeur) dev BeppaiveTal, n Avyvia
Beppokpaotag (2) dev avdBel, alAd o
dlakomnTng Aettoupyiag (1) avapet pe
TPACLVO Xpwua.

Evepyotoleitat n olaragn
TEPLOPLOPOL (BEPULKT) DLAKOTI).

EnavapepeTe ™m dudTagn
TMEPLOPLOPOL  (Beppikr)  dlakot)
(BA. ==> EMANA®OPA TNnG BepULKNG
BLOKOTING).

EAaTTwpatikn dLdTagn meploplopol
(BeppiKn dlakortr).

EmkowvwvnoTe pe TOvV TpopnBeuTn
0agG.

0 dlakomnTng Beppokpaotag (3) eivat
eAATTWHATIKOG.

EmikowvwvnoTe pe Tov TpopnBeuTn
0ag.

H ouokeuy Oev  @Tavel 0OTNn
puBulopevn  Bepupokpacia  pETA
anod  PeyaAo  Xpoviko - dldoTnua
Tnyavioparog.

To oTolxeio eivat

EAATTWHATLKO.

Bepuavons

EmkowvwvnoTe pe TOvV TpopnBeuTn
0aG.

0 dlakomnTng Beppokpaciag (3) eivat
eAATTWHATIKOG.

EmikowvwvnoTe pe Tov mpopnBeuTn
0ag.

Edv €xeTe appiBolieg, emKoLVwWVEiTE MAVTaA PE TOV PopNBeLTH oag!
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Eyyonon

OnolodnmoTe eAATTWHA €MNPEALeEL TN AELTOLP-
VIKOTNTA TNG OUOKEUNG TOU ViveETAl TPOPAVEG
€va Xpovo PeTA Tnv ayopd Tng, Ba dopbwveTal
pe dwpedv ETUOKELN 1 AVTIKATAOTAON, APKEL N
OLOKEUN Va €XeL xpnolpornotnBet kat ouvTnpenBetl
ovppwva pe TIG 0dnyleg Kat va pnv €xet yivet
KaTaxpnon n AavBacpevn Xprion TNG He OToLov-
onmoTe Tpomo. Ae BlyovTal Ta vouLua dikatwuaTa
oag. Eav n ouokeur) vnooTnpideTat ano eyyunan,

OnNAWOoTe TOU Kal TOTE €XEL ayopaoTel Kal ou-
PMEPIAGBETE TNV anodelgn ayopdg (T.x. anddelen
AlQVIKNAG TWANGCNG).

Z0P@WVaA Pe TNV TIOALTLKI Pag yla Tn ouvexn eEe-
ALEN TWV TPOLOVTWY Pag, dlatnpoupe To dkaiw-
pa va aAAdgoupe To poloy, Tn cuokeuacia Kat TIG
TPOdLAYPAPEG TEKUNPLWONG TOu XWPLg Tpoeldo-
noinon.

Anoppyn & MepiBaiiov

H cuokeun, peTa 1o MEPASG TNG OLApKeLlag ¢wng
Tng, Oev TPETEL va AMOPPIMTETAL WG OLKLAKO
anopplupa. Mpemel va anoppinreTal, ye Ok oag
eubuvn, oe KaBopLlopevo onuelo cLUAAOYNG. H un
TAPNON AUTOL eviEXETAL VA TIHWPELTAL COPPW-
V@ HE TOUG LoXVOVTEG KavoVvIoHoUG yla Tn dtabe-
on TWV AMOPPLUKATWY. H XwpeLloTh cuAAoyr kat
QVAKUKAWON QUTAG TNG CUCKELNG KATA TN OTLYHN
TNG amoppyns Bonba oTn dlatrnpnon Twy QuoL-
KWV OpWV Kat eEacPaAidet Tnv avakLKAWON TNG

2EPBIZ EAAAAOY:

Serviceworld

TNA.: 210.6203.838 (10 ypappeg)
info@serviceworld.gr
www.serviceworld.gr

Je TPOTO ToU TPooTATEVEL TNV avBpwrvn vyeia
Kat To mepRAAAov. la mepLloooTEPES TTANPOPO-
pleC OXETIKA Pe TO TOU PTOPE(TE va amoppipeTe
TN OUOKEULN YlA AVAKVUKAWON, ETIUKOWVWVNOTE UE
TNV TOTUKN eTAlpeld CUAAOYNC AoPPLPPATWY. Ot
KQTAOKELAOTEG Kal Ol eloaywyeic dev avalap-
Bavouv Tnv euBuvVN avakukAwong, eneEepyaciag
Kal OlKOAOVIKNG dldBeaong, eiTe dueoa eiTe peow
ONUOGCLOV CLUOTAPATOGC.
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LLIaHOBHUI KNi€HT,

[akyemo 3a nokynky obnagHaHHs cipmu Fiesta Queen. Byab nacka, yBaXHo 03HalOMTECH 3 [aHOH) iH-
CTPYKLUi€0 3 eKcnuyaTauii nepef nigKYeHHsIM 061aHaHHA 3 METOK YHUKHEHHS MOLKOAKEHb, BUKIIN-
KaHUX HenmpaBunbHUM 06cnyroByBaHHAM. Cnifi 3BepHyTU 0cobnMBY yBary Ha npaBuna 6esneku.

TEXHIKA BE3MEKU
* HenpasinbHe 0GcnyroByBaHHs | HEBIANOBIAHA eKCTTyaTaLlif MOXYTb CTATY MPUUMHOIO
CEepIO3HMX MOLLIKOAKEHb 00M1a[JHAHHS | TPABM KOPUCTYBAYIB.

* BukopucToByBaTM 0ONadHaHHS BUKTOYHO 3a MPWU3HAYEHHAM. BupobHWK |/ abo
[poaaBeLb He Hece BIAMOBIAANBHOCTI 3a LLUKOAY, 3aM0fisHy BHACAIAOK HEMPaBUALHOMO
00CNyroByBaHHA Ta HEBIAMOBIAHOI eKcnyaTaLlil 00nagHaHHS.

*[1OTPIGHO BXWTW HEOOXIOHI 3axoau ANS 3axucTy obnafHaHHA Ta BUIKM Kabeno
XMBNEHHS BIA KOHTAKTY 3 BOAOK | IHLUAMM PIAMHaMK NI Yac BUKOPUCTaHHS. Y pasi,
AKLIO 3 HeobepeXHOCTI 0bNafHaHHs BNaae B BOAY, CNiA HEranHo BIAKMKOUNTY BUKY
Kabento B MepeXi eNnekTPOXMBIEHHS, NICNA HOr0 3B'A3aTHCA 3 DaXIBLUEM 3 METOHO
MepeBIpkN CpaBHOCTI. HenoTpyMaHHs L€l IHCTPYKLil Moxe OyTu Hebe3neyHo Ans
KATTS.

* He BigkpuBaTy Kopnyc 06nafHaHHs CamoCTIiHO.
* He BCTaBAATY CTOPOHHIX NPeMeTIB B KOpMyc 06agHaHHS.
* He TopkaTtucs BUNKi Kabento XMBIEHHS BONOMMM PyKaMK.

*PusnK ypaxeHHs enekTpuuHUM cTpymom! PerynspHo nepesipATi CTaH BUAKK Ta
kabento. Y pasi BUSIBNEHHS MOLIKOMKEHb BIKM abo Kabento nepefat 06naaHaHHs Ha
PEMOHT B CrieLliani3oBaHmi PEMOHTHMIA NYHKT.
* Hikosnm He BUKOPUCTOBYBATU MOLIKOAXEHE 00nagHaHHA! Y pasi MOWKOIXEHb 3 IHLMX
MPUYMH, Mepef NOJasblLUMM BIKOPUCTAHHAM CAIif 3BEpHYTUCA B crielliani3oBaHuil
PEMOHTHUIA MYHKT ANA NEepeBIpKM CnpaBHOCTI abo, Mpy HEeoOXIOHOCTI, PEMOHTY
0bnagHaHHs.

» 3acTepexeHHs! He 3aHyptoBaTy eneKkTPYYHI KOMMOHEHTW 06MaHaHHS B BOAY Ta IHLLI
piAVHN. He TpumaTy 06nagHaHHS nif NPOTOYHOK BOAOHK.

* He peMOHTYBaTY 00M1aiHAHHS CaMOCTIHO - Lie MOXe OyTu Hebe3neyHo AN XNTTA,

* 3aXMCTUTK Kabenb Bifj KOHTAKTY 3 FOCTPUAMM | rapsunmm npeaMeTamy, a Takox 3
BIAKPATUM MONYM'M. BUAHATI BANKY 3 PO3ETKY, WOO BIAKMKOUNATM 00NagHaHHS Bif
Mepexi eneKTPOXUBIEHHS. Hi B AKOMY pasi He TArHY T 3a kabenb.

* 3axucTuT Kabenb (abo MoJoBXyBaY) Bif BMMAAKOBOIO BiKMOYEHHS Bif Mepexi
ENeKTPOXMBIEHHS, @ TaKOX MEPEKOHATUCS, LLO HIXTO 3@ HbOrO He CMITKHETHCS,

» 0bnaaHaHHs MoBMHHE BUKOPWCTOBYBATUCS BUKMKOYHO B LiNAX, ANS SKMX BOHO By
CNOYaTKY CPOEKTOBAHO.

* KoHTponioBaTu poboTy oBnapHaHHs nig vac excnnyataui

*[liTv He ycBiOMMOKOTb  HEGe3NeKN Bifl BUKOPUCTAHHA ENIEKTPUYHIX MPUCTPOIB.
BuKopU1CTOBYBATU eMIEKTPUYHI MPUCTPOT AiTsM Ge3 Harnagy CyBOPO 3a00POHSAETHCS.
*Big'egHaTy 0bnagHaHHS Bif MEPEXi eNeKTPOXMBIIEHHS, BUMMAOUN BIIKY 3 DO3ETKM,
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KoM 061a7HaHHS He BUKOPVCTOBYETHCS, @ TaKOX NMEPEf YALIEHHAM.
*YBaral fkwo BuKa Kabento npuedHaHa [0 MEPexI enekTPOXMBIEHHS], 00naaHaHHS
3HAXOAMTLCS Mif HAMPYTOt0.

* BUMKHYTV 0BnagHaHHs, NEPLL HXX BUAHATY BITIKY 3 PO3ETKM.

* He nepeHocuTu 06naHaHHS, TpUMatoum Oro 3a Kabenb XMBNEHHS.

* He 3acTOCOBYBATH IHLLMX aKCECYaPIB, KPIM TUX, KM YKOMMIIEKTOBAHO 00NafHaHHS.

*TligKnounTi 0bnagHaHHa MOXHA TITbKW A0 Mepexi enekTPOXVBEHHS, Hanpyra |
YacToTa AKOI BIMOBIAAOTH JaHNM, 3a3Ha4eHNM Ha TabanyLl.

* He gonyckaTu nepeBaHTaxeHHs.

* [1icns 3aKIHYeHHs BUKOPUCTAHHS BIMKHYTY 00M1a[iHAHHS, BUAMAKOUM BUMKY 3 PO3ETK.

* [lepe HaNOBHEHHAM | YMLLIEHHAM BUMHATY BUMKY 3 PO3ETKI.

* EnekTponpoBoKa NoByHHa BIANOBIAATY AEPXABHUM | MICLIEBUM BAMOTaM.

* 3a00pPOHAETLCSA BUKOPUCTOBYBATM 0ONafHaHHA frogam (B TOMy unchi AiTamM) 3
OOMEXEHNMI (DISNYHAMM, CEHCOPHUMM Ta PO3YMOBMMM MOXIMBOCTAMM, @ TaKOX
noaaM, 9Ki He MatoTb BIANOBIOHMX HaBWMYOK | 4OCBIAY, XiBa WO Le BIOYBaETHCA Mif
Harns oM abo BIANOBIAHO A0 IHCTPYKLIA 0cobu, BiANOBIAANLHOI 3a ix Ge3neky.

EneKTpuyHMi NOHYMKOBUIK anapaTt

» 06nafHaHHs Npn3HaYeHe BAKTIOYHO 191 CMaXeHHS NeBHIX MPOAYKTIB Xap4yBaHHs B
FAMBOKI onil (Hanp., NOHuYMK, KapTonns-dopu i 7.1n.). O6nagHaHHS Npu3HayeHe A5 npo-
(DECINHOrO BMKOPUCTAHHS, Y 3B'A3KY 3 UVM Mae BUKOPUCTOBYBATHCS BIKIIOYHO KBali-
hiKOBaHNM NepcoHanoM. BukopucTaHHs 06naaHaHHS B Oynb-AKUX IHLLKX LIASX MOXe
MPW3BECTW [0 MOWKOMKEHD | OTPUMaHHS OMiKiB. byab-sike IHLIE BAKOPUCTAHHS € He
BIAMOBIAHVM NPU3HaYeHHAM. KOp1cTyBay Hece BiAMOBIAaNbHICTb 3a BCI HACNIAKM He-
BIANOBIAHOI ekcnnyaTaLlil.

+ O6najHaHHA npusHayeHe And NpOCECIHOTO BUKOPUCTaHHS, HaNpUKiag, B pectopa-
Hax, CTOMOBMX, NIKAPHSHVX KYXHSIX, @ TaKOX Ha MIANPUEMCTBAX, TakyX K NeKapHI, M'ACHI
NaBK/ | T.M.,, MPOTE He MPM3HAYEHe A5 MacOBOr0 XapyoBOro BUPOBHMLTBA. OBnagHaH-
HS MOBVHHE BUKOPVICTOBYBATHCA BUKIKOYHO HABYEHUM MEPCOHASOM.
YBaral! [apsiua noBepxHs! TemnepaTypa BiaKpUTIX NOBEPXOHb o6na;1|-|a|-||-|ﬂ nifg Yac
po6OTH MOXe ByTH [yXxe BUCOKOK. MoxXHa TOpKaTUCs TilbKi 0 KHOMOK | MOBOPOT-
HIX PYYOK.

* AK110 06naHaHHS BCTaHOBNEHe OiNs CTIHK, PO3AINOBIX CTIHOK, KYXOHHWX MeBAIB, 030-

ONtOBaNbHIX ENEMEHTIB | T.M., PEKOMEHAYETHCS MOKPUTL IX HE 3aMMUCTVM TePMOI30Ns-
LiiHUM MaTepianoMm | JOTPUMYBATUCA MPaBMI NOXEXHO! e3nexu.
* He BCTaHOBMI0BATY 00518 HAHHA Ha 00'€KTaX, L0 BUNPOMIHIOKOTH Tenno (ra3osa i enex-
TPUSHa MTa, TPt | T.1.). 30epiraTi1 anexo sig Oy b-sIK/X rapsiHiX MOBEPXOHb | Bif-
KpUTOrO nontym'. BeTaHoBUTH 06nagHaHHs Ha PIBHIN, CTAOIMBHIN, YACTIN | CyXIl NOBEPX-
HI, CTIVKIA 00 BMAMBY BMCOKX TEMMNEPATYP.

*He 3acTocoByBaTi 00MaHaHHS NOOAN3Y BUOYXOBWX | NETKO3AMMUCTVX MaTepiania,
KPEAUTHUX KapT, MarHITHUX UCKIB | padionpuiMavis.
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» 0bnaaHaHHA He OCHaLLEHO OI'IL||€+O YNPaBIHHS 3@ [JONOMOrOK OKPEMOro Taimepa abo
&BTOHOMHOI CHCTEMI AVCTAHLIMHOTO KEPYBaHHS.

* YBATA: [epexoHaTucs, o pIBeHb Oni'y BaHHI 8HaxoaNTLCA MK nosHaukamy MIN T MAX.
AKLLIO piBeHb Macna Yy BaHHI Hikye nosHauky MIN, iCHye pr3nK BAHMKHEHHS MOXeXI.

* YBATA: He cMax1Tit B 0BnaHaHHI xapyoBi MpOAYKTY 3 BUCOKMM BMICTOM BOAN, LLI0O
YHWKHYTU HaOMIPHOIO YTBOPEHHS MiHW Ta PO30pW3KyBaHHSA ONil. Y XapuibHa BaHHa
MOXHa NOMICTUTW MakcuMyMm 1 K NPOAYKTIB Xap4yBaHHS.,

* 3amwnT MiHiMym 20 CM BifIbHOrO NPOCTOPY HaBKOAO 0BNafHaHHS (3 ypaxyBaHHAM
NifCTaBKI, BCTAHOBNEHOT Ha PeLLITKY), Ans 3a0e3neYeHHs BEHTUAALIT Nif Yac BIKopH-
CTaHHS.

* BMKOpMCTOBYBATM TiNbKM MPU3HAYEHY A1 CMaXEHHS pifKy 0nito abo xup. PerynspHo
MIHSTV 0Ait0 200 XM Y BaHHI. CTapa abo 3abpyaHeHa 0M1ist MOXe CrianaXHy Ty Npu Harpi-
BaHHI [10 Ay>Xe BUCOKOI TeMnepaTypu.

* [ Yac ekcnnyaTal|ii pénagHaHHS He BMKOPUCTOBYBATM MaCTMaCcOBMX CTOMOBKX NPK-
napis.

* Yaral Hikonu He BUKOPUCTOBYBATY CTapy 071it0, OCKINIbKY BOHA Mae GinbLL HU3bKY Tem-
repaTypy KMMIHHS | CXWibHa O PanTOBOrO cnasaxy, Wo niaBULYe puank Hebeamneku Ta
BUHUKHEHHS NOXEX,

» O6nafHaHHA Ta akcecyapu Chif MATYW MICAS KOXHOTO BUKOPUCTaHHS (-> YuLlieHHs Ta

nornsg).
+ [Inst wileHHst 0OnaHaHHA He BIUKOPUCTOBYBATY BOZY Mif TUCKOM i MapOOUMLLIyBaY.
He non1BaTy obnafHaHHs BOA0I0, OCKIbKIA Lie NpU3Be/e A0 MPOHUKHEHHS Bonori abo
PIAVHN Y BHYTPILLHI KOMMOHEHTI 0BMaiHaHHS, WO MOXE CTaTV MPUYMHOKD YPaXKeHHS
CTPYMOM.

* YBaral Cnif NpoBECTY | 3aXMCTUTL Kabenb XMBNEHHS BIANOBIAHUM YMHOM, LLOG He aomny-
CTUTY BMNaKOBOrO BUCMUKYBAHHS | KOHTAKTY 3 rapsi{ot0 MOBEPXHER.

*He M1TV BOfOD 00naaHaHHs, NigKNoYeHe 10 Mepexi enekTPOXMBAEHHS. Muiika 00-
NafIHaHHA MOXe MPWU3BECTY [10 MPOHNUKHEHHS BOAV B ENEKTPUYHI ENEMEHTH, L0 MOXE
CTaTW MPUYNHOKD YPAXKEHHS CTPYMOM.

* He uncTuTvt i He nomitlaTy 0bnafHaHHs B MicLie 36epiraHHs, NepLL HiX BOHO MOBHICTHO
OXOnoHe. HeBiagnosigHe 3anobiraHHst 0611aAHaHHS MOXE CTaTV MPUYMHOKD NOXEXI.

* BUMHATY BUNKY 3 PO3ETKY, NEPLL HX HAMOBHUTY XapWbHY BaHHY ab0 NPUCTYNUTK 10
YMLLEHHS 0ONaJHaHHS.

* EnexTponpoBozKa nosuHHa BIANOBIAATY [IEpXaBHMM Ta MiCLleBI/IM BMMOram 3 Be3neki.
* YHacnifoK HarpisaHs 06nasHaHHs 0 BUCOKOI TeMnepaTypy nigy 4ac podoTw, cnid ne-
pexoHaT/es, Lo XapuribHa BaHHa | HarpiBasibHuit eneMeHT BCTaHOBNEHI B GeanedHoMy
MiCL B KyXHI.

* KOMNOHEHTY 00n1aAHaHHS He MOXHA MITY B MOCYAOMUIHIV MaLLHI.
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BUKOPUCTaHHSA 3a NPU3HAYEHHAM

* Lleit npucTpiin npusHadeHnin Tinbku ons npode-
CIIHOrO BMKOPUCTaHHS, | Tinbku KBanidpikoBaHuii
nepcoHan Moxe eKkcryaTyBaTu ioro.

+ O6nafHaHHsA NpU3HayeHe BUKMIOYHO AN1S CMma-
XEHHSI MEBHMX MPOAYKTIB XapyuyBaHHS B Mn-
6ok onil (Hanp., NOHYMK, KapTonna-copu i T.n.).
O6nagHaHHA npuaHadeHe AN NpodecinHoro
BUKOPUCTaHHS, y 3B'I3KY 3 YMM MaE BUKOPUCTO-

BYBaTWCA BUKFOYHO KBasnichikoBaHMM NepcoHa-
NIOM. BUKOpUCTaHHS obnagHaHHs B Oyab-sKuUX
JHLUMX LiNSX MOXe MPU3BECTU A0 MOLIKOIXKEHD |
OTPUMaHHS OniKiB.

+ bigb-Ke iHWe 3acTocyBaHHA MpucTpoto Oyae
BBaXaTWCS HeHaNexXHUM BUKOPUCTaHHSM. Ko-
pUCTyBay HECTUME BUKITIOYHY BiANOBIAaNbHICTb
3a HeHaneXHe BUKOPUCTaHHSA MPUCTPOIO.

3aszeMneHHs

[aHe obnafHaHHs Mae CTyniHb 3axucTy | i Bu-
Marae nNigKoYeHHs [0 eneKTPUYHOl Mepexi 3
3a3eM/IeHHAM. 3a3eMeHHs 3HUXKYE PU3NK ypa-
KEHHSI CTPYMOM, 3aBAAKM HAasSiBHOCTI APOTY, AKMI
BIABOANTbL enekTpuyHuin cTpym. OBnafHaHHs oc-

HallleHe kabeneM i3 3a3eMSOBasIbHVM OPOTOM |
BUJIKOIO i3 3a3eMJIEHHAM. BUnky HeobxigHo
NiAKNIOYNTY A0 PO3ETKK, KA BCTAHOBMEHA | 3a-
3eMJieHa BignoBiaHUM YMHOM.

Mepep nepLuIMM BUKOPUCTAHHAM

MepeBipUTV 0bOnafHaHHA Ha nNpeaMeT MOLIKO-

[KeHb. Y pasi HenoBHOro nocTavaHHs (obnagHaH-

HSA YKOMMIEKTOBAHO 2 peLliTkaMu /18 CMaxXeHHs

i T cTaneBMM KOXYXOM HarpiBasibHOrO eneMeHTy)

HE BrkopucToByBaTW 06nafHaHHA | 38'A3aTucs 3

nocTayanbHUKOM.

* BHATW 3axMUCHY NNIBKY (SKLLIO €).

* ButepTn obnafHaHHA M'AKOK FaH4ipKoo, 3MO-
YEHOO TEMSIOK BOAOHO.

* BcTaHOBMTM 0oOnagHaHHS Ha rOPW30OHTasbHIN

cTabinbHOI NOBEPXHI (SKLIO HEMAE IHLLNX BKa3i-
BOK).

+ MepekoHaTUCS, WO HaBKOSO 06afHaHHA [OCKTb
BiflbHOrO NPOCTOPY A5 3abe3MneyeHHs HanexHor
BeHTUNALIT. OcobnmBO Lie CTOCYETbCS 3/IMBHOIO
nigaoHy (8).

+ BcTaHoBUTM ob6nafHaHHs B Micli, B skoMy Byae
3abe3rne4yeHo MOCTIMHUIA | BiNbHWIA AOCTYN A0
BUIIKM.

YcTaHoBKa

TMOHYMKOBMIA anapaT OCHALIEHWUIA TYMOBUMM Hix-

Kamu. ObnagHaHHA crif, BCTAHOBUTW Ha PIBHIiA,

cTabifNbHIN, YUCTIA | Cyxin MOBEPXHI, CTIKOI A0

BMIMBY BVUCOKYMX TeMnepaTyp.

+ OB6epexxHo BCTaAHOBUTK GOK ynpaBiHHA 3 Ha-
rpiBanbHUM €eneMeHToM (4) Ha 3afHilt YacTwHi
BaHHW 415 onil.

* BCTaHOBUTU CTaneBuin KOXyX HarpiBanbHOro
eneMeHTy (9) Ha AHi BaHHKM ans onii (5).

* BcTaHoBMUTU 3nMBHKIA NigaoH (8) 3 npaBoro ato
3 niBoro 60Ky xapunbHol BaHHM (5) YBara: Yepes
HarpisaHHs 0bnafiHaHHA [0 BUCOKOT TemnepaTy-
puv nig 4ac poboTw, CNif NepekoHaTues, LWo xa-
pUnbHa BaHHa i HarpiBanbHWin eneMeHT BCTaHOB-
NeHi B 6e3neYHoMy Micli B KyxHI.

1. MepekoHaTHCs, WO BMOK ynpasAiHHA 3 Harpi-
BaslbHUM eN1IEMEHTOM 3HAX0AATbCS Yy BiANOBIA-
HOMY MOMIOXEHHI LWOA0 [BOX OTBOPIB Mo 0buaBa
BOKM XapunbHoT BaHHM (5).

2. Mepen BMKOPUCTaHHAM MpUCTPI Mae OyTW B
6e3neyHoMy Micli Yepe3 TepMiydHi pusnku nig
4ac BUKOPUCTaHHS.
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OCHOBHi KOMMNOHEHTN 06NagHaHHSA
7

1. FonoBHMi BUMmKaY (senennin) [ON (1) / OFF (0)]

2. lHAMKaTOp TeMnepaTypu (MomMapaHyeBuii)

3. TloBOPOTHa pyyKa perynoBaHHs TeMrepaTypu

4. 3HIMHWI 610K yNpaBiHHA 3 HarpiBanbHUM efe-
MEHTOM

5. XapwnbHa BaHHa (400x400x(H)160 MM)

9

6. 3NMBHWI KpaH ans Macna

7. PewiTka ¢ py4dkon (2x 354x383x(H)102 mm)

8. Kpuiwka/3nmeHuid nippoH (1x 423x446x(H)40
MM)

9. CTaneBuit KOXyx HarpiBansHoro enemeHTy (1x
390x365x(H)40 mm)

EkcnnyaTauis

+ MNepekoHaTUCA, WO 3MBHWUIA KpaH Ons onil 3a-
KPUTWUIA.

* BUAHATY BUNKY 3 PO3ETKMU.

+ MepeKkoHaTUCSA, WO XapuibHa BaHHA YncTa | WO
BCepeuHi Hel HemMae BOAM.

+ OBepexxHO HaMoBHUTY BaHHY OJliEt0 - piBeHb ONiT

MOBWHEH 3HaXoOuUTUCA MK nosHadkammu MIN
(MiHIManbHUM) | MAX (MakcUMansHUM).

+ BcTaBUTM 3a3eMrieHy BUKY B 3a3eMIeHy efek-
TPUYHY pO3eTKy.

* MOXHa NpUCTYNUTU [O CMaXeHHS.

06cnyroByBaHHs

+ HanosHWTH BaHHy (5) onieto i nepekoHaTucs, Wo
piBeHb Onil 3HaxoANTbCS MiX BigMiTKamMu MIN i
MAX.
YBara: Cnif nam'atati, Lo 3aHypeHHs NpoayKTiB

Xap4yBaHHSA B ONit0 Npu3Bene A0 NiABULWEHHS 1T

piBHSA. He KnacTu y BaHHY MOKpi NPOAyKTW Xap-
4yBaHHs1 ab0 BEMKY KiflbKiCTb NPOAYKTIB OfHO-
yacHo.

+ BcTaBWTY BUMKY B BIAMNOBIAHY €NeKTpUYHY po-
3eTKy.

* BkntounTn obnafHaHHA HATUCKAHHSM FOfIOBHO-
ro Bumukaya (1) - BCTAHOBUTY B MOSOXEHHS «l».
BuMMKay 3aroputbCst 3eeHUM KObopoM. [o-
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BEPHYTU PYuYKY peryntoBaHHA Temnepatypu (3)
B HampsiMKy 3a FOAMHHUKOBOK CTPINKOHD, 0B
BCTaHOBWTU HEOOXIAHY TeMnepaTypy. 3aroputb-
csi noMapaHyeswit iHankaTop (2). [[lianasoH Tem-
nepatypu: 50 ° C ~ MAX (190 ° C)].

* Micns gocsirHeHHA BCTaHOBMEHO! TemnepaTypu
nomapaHyeBuii iHgukaTop (2) aracHe. MoxHa no-
4yaT CMaXeHHs. YBara: 3n1BHuiA nigaoH (8) cny-
XUTb ANst 3abesneyeHHs TUMYacoBOl NIATPUMKM
PEWiTKM 415 3N1MBY HaAMWKY ONil 3 BaHHW. He
TpUMaTK pPeLLiTKy MPOTAroM TPMBANOro yacy i He
CTaBWTU Ha IHWI NpegMeTy, oG He ynyCcTUTK ii.



CKUOAHHSA (RESET) TeMnepaTtypHoro 3ano6ixHuka (3axucT Bij neperpisy)

Cnig nam'aTaTtu, Wo kHonka RESET, aka cnyxuTb

[151 3aXMCTY B NeperpiBy, 3HAXOAUTLCH B HUX-

Hil YacTWHI 3HIMHOrO 610Ky YNpaBmiHHA 3 Harpi-

BasbHUM efnemMeHTOM (4) i 3axulieHa Hacamkor

(aMBMCb MaNtOHOK).

* BUHATY BUJIKY 3 PO3ETKM, TUM CaMUM BIJKIIHO-
Yaroumn obnafHaHHs Bif LKepena XUBEHHS.

+ [laTn obnagHaHHIO MOBHICTHO OXONMOHYTY.

* BIAKPYTWUTM YOPHUIA 3aXMCHUIA KOBMAYOK KHOMKM
RESET.

* HatucHytn kHonky RESET TemnepaTypHOro 3a-
nobixHunKa (3axmcTy Bif neperpisy). Bu novyeTte
KnaLaHHs.

* 3HOBY MPUKPYTUTW 3aXMCHUIA KOBMAY0K KHOMKM
RESET.

PekomeHgaLii Mo cMaXeHHIo

« INA CMaxeHHs1 BUKOPUCTOBYBATW BUKIIHOYHO
piaKy onito (pekomeHgoBaHy) abo xump.

* PekoMeHoBaHa TemrepaTypa CMa)eHHa Ons
KapTonni copu i 3aKycok cTaHoBKTL 175 ° C.

* HarpiBaTu onito nocTynoBo. Haiikpalle HarpiBa-
TV KMp B Tpu eTanwu: cnodatky go 100 ° C, noTim
no 100-140 ° CinoTim Big 140° C po 175 ° C
3 15-XBUIMHHUMM NepepBamm Mixk KOXHUM eTa-
MOM.

* BuaanaTv nig i KpUxT 3 3aMOPOXKEHNX NMPOLYK-
TiB Xap4yyBaHHS.

* He cmaxutu 3aHagTo Benwki nopuil. Lle moxe
NpMBECTM [0 3HWXEHHs TemnepaTypw onil abo
xupy. Octurna onis / Xup He oBCMaxnTb Mo-

BEPXHIO MPOAYKTIB BiAMOBIAHMM YWMHOM | Mpu-
Befie 0 NiaBMLLIEHOrO BOMPaHHSA Xupy. |neansHa
nponopis o6cAry 3aMopoXXeHNX NPoayKTIB i 06-
cAry onil / Xupy cTaHoBWUTb Makcumym 1:10.

* Y pasiiHTeHCHBHOI ekcntyaTauil cnig dinbTpysa-
TV ONit0 / XXNP Bif KPUXT | BiAXOMIB.

+ HeobxigHO cBOEYacHO MIHATK onito abo Xup B
pbnafHaHHi. LLlo6 nepeBipuTW, KoAn MOTPIOHO
0ro 3amiH1TK, CAif perynapHo BUKOPUCTOBYBa-
TW IHAMKATOPHI CMYXKM abo TeCTyroui NPUCTPOI.

*+ AKLIO ONist / XMP TMOYHE MIHWTUCH, AUMITK abo
CcTaHe 3aHaATo NUMKUM, Chif Moro 3aMiHuUTU.
AKLIO onist Mae cunbHUIA 3anax abo cmak, cnig 1t
3aMIHUTM.

MicnsA BUKOPUCTaHHSA

* BUMKHyTU 06nagHaHHs 3a [JOMOMOIOtO roI0BHO-
ro BuMmMKaya (1) - BCTAaHOBUTM B MOSNOXKEHHS «O»
i BUHATY BUIKY 3 PO3ETKMU.

* BuitHatu rpatn (7) 3 BaHHM ona onii (5). 3aBAAKM
4yomy pewliTka (7) He 3aCTUIHE B ryCTOMY XMPY.

* [oBepHyTV 3MBHUIA NigAoH (8), NnocTaBUTU Ha-
BEpX BaHHM Ang onil (5) i 3aKpinuTK 3a JONOMO-
roto 4 3aTuckauvis (OMBVCb MaskOHOK), BCTaHOB-
NIFOKOYM OO B BIANOBIAHOMY MOMOXEHHI.
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YuwieHHna Ta gornag,

+ Mepl HXX NPUCTYNUTW OO YMLLIEHHS, HEOOXiOHO
BIAKIOUNTY oBnafHaHHs Bif OXXepena XWBJeH-
HS1 | AaTV NOBHICTO OXOMOHYTH.

+ YBara: He 3aHyptoBaTu obnafgHaHHA y Bofy Ta
iHLWI pignHQ!

+ S0BHILWHIO NOBEPXHIO 0BnagHaHHs YnCcTUTY 3a
[IOMOMOTOIO FraH4ipKK, 3MOYEHOK Y BOfi 3 AloAa-
BaHHAM M'sIKOro MUIAHOro 3acoby.

+ He 3acTocoByBaTV Taki Ta abpas3uBHi YnCTAYM
3acobu. He 3acTocoByBaTW rocTpi npeameTu
Ta IHCTPYMEHTM 3 FOCTPUM HAKOHEUHMKOM. He
3aCcTOCOBYBATU BEH3MH i iHLLUI PO3UMHHUKK! Yn-

CTUTK obnafHaHHs BOJSIOMOK FaH4YipKOK i, Mpu
HeoOXIAHOCTI, MUHMM 3acobom. KaTeropuyHo
3ab0pPOHAETLCS 3aCTOCYBaHHA abpasviBHUX Ma-
Tepianis.

* He uncTiTh 06nafgHaHHA 3a AOMOMOror Napoo-
YuLLIyBaya Yu MiJ Hanopom BOOW.

*Micna ounweHHA cnig 3aHoBo 3i6paTy obnag-
HaHHSA Ta nepekoHaTucs, Wo 610K ynpasiHHA
(HarpiBanbHMiA 610K) BCTAHOBMIEHO BiAMOBIAHMM
YMHOM - B IHLLIOMY BMNafKy obnagHaHHA He byae
npaBubHO NpauoBaTH.

TexHiyHa xapaKTepucTUKa
Knac saxucrty: |
CTyniHb BOAOHENPOHUKHOCTI: IPX3

ApTukyn | Poamip 3 npwkpin- 06 ‘em MOTYXHiCTb [ianasoH Hanpyra Bara
TIEHOO KPULLIKOK [n] [BT] TemnepaTtypw [B] [kr]

[Mwm] cMaskeHHs [°C)
205914 630x860x(H)360 12 3000 50 - 190 230 16,3

YcyHeHHs HecnpaBHOCTeMN

Y pasi HenpaeunbHoT po6oTh 06nafHaHHA BUKOPUCTOBYITE TabuLto, HaBefeHy HUXKYe, ANA NOWYKY BU-

pileHHs npoGnemu. SIKLLO He BAANIOCSA YCYHYTU HECNIPABHICTb, HEOGXiAHO 3BEPHYTUCSA A0 NOCTayasbHUKA.

HecnpaBHicTb

MoxnmBa npuynHa

YCYHeHHs HecrnpaBHOCTI

Bunka HenpaBuibHO MigkoyeHa 1o
[PKEPEna XMBMEHHS.

MepeBipuTy, Yv NPaBUIbHO NiAKIHO-
YeHO BUIIKY [10 [XKepena KMUBMEHHS.

He BKtOYEHUIN ronosHUi BuMmMKay (1).

HaTUCHY TN KHOMKY rON0BHOMO
BUMMKaya (1) BCTaHOBIOKYM i10r0 B

O6nafHaHHsA He BMUKAETLCS.
lonosHUit BUMUKa (1) He

MONOXEHHS «|».

roOpUTb 3e/1EHMM KOJIbOPOM

BoK ynpasniHHe 3 HarpiBanbHUM ene-
MEHTOM (4) HENpaBWIbHO BCTAHOBEHWIA.

[MpaBubHO BCTAHOBWTM GNIOK
ynpasniHHs 3 HarpiBasbHUM
enemMeHToM (4) B 3aHiit YacTUHi
XapuibHoT BaHHU (5).

MOLWKOOXKEHO BHYTPILLHIV MIKPOBUMMKAY.

3B'A3aTNCA 3 NOCTaYaNbHVKOM.

O6nafHaHHS He HarpiBaeTbCst
i He 3aropsieTbCs iHAMKATOP

3anycTuBCs TeMnepaTypHUI 3anoBiKHUK
(3axucT Big neperpisy).

MepesanycTntu TemnepaTypHWii 3a-

noBiXHUK [[Anenck (= => CKMOAHHA

(RESET) TemnepaTypHoro 3amnobix-
HUKa (3axuCT Bif neperpisy)].

(2). Y Toln Yac sK ronoBHMUI
BuMYKay (1) ropuTb 3eneHuM
KOTMbOPOM.

TemnepaTypHuin 3anoBixHUK (3aXMCT Bif
neperpiBy) NOWKOAXEHNIA.

3B'A3aTNCA 3 NocTa4anbHUKOM.

[oLKoKeHa NOBOPOTHA pyYKa perysio-
BaHHA TemnepaTypy (3).

3B'A3aTnCA 3 NOCTaYabHVKOM.

ObnafgHaHHA He focarae

MoLwKOLKEeHUIA HarpiBanbHbI eNeMeHT.

3B'A3aTnCA 3 NOCTaYabHVKOM.

HeobxigHOT TeMnepaTypu nicna

TPMBANoro 4acy CMaxeHHd.

MoLwKoAXeHa MOBOPOTHa PyyKa perysto-
BaHHs TeMnepaTypu (3).

3B'A3aTUCA 3 NOCTa4anbHUKOM.

Y pasi BUHUKHEHHS1 CYMHIBIB He0o6XifHO 3BepHYTUCA [0 MOCTayasbHUKal
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FapaHTis

Bynob-aKi fedeKkT Ta HecnpaBHOCTI, WO BhivBa-
f0Tb Ha PoboTy obnafgHaHHs, BUABNEHI NPOTAroM
O[HOTrO POKY 3 AHS MOKYMKW, OyayTb YCyHeHi 3a
[0MOMOroto 6e3KOLWTOBHOrO PEMOHTY abo 3aMiHK
Ha HOBe 3a YMOBM, IO oBnafHaHHs BUKOPWUCTO-
BYBasioca 3a MpU3HAYeHHAM, a ekcrniyaTauia Ta
[OrNsiA 3a HUM BiAByBanucst arigHo 3 IHCTPYKLi-
€to. FapaHTist He MopyLUye iHWWX NpaB CrioXxuBaya,
nepenbadeHnx 3akoHogaBcTBOM. [na Toro, wob

CKOpPUCTATUCS rapaHTieto, HeobxiaHO MOBIAOMUTH
Micle | 4ac nokynku obnagHaHHs, npuknacTv Ao
HbOIO [OKYMEHT, WO MiATBepAKYE MOKYMKyY (Hanp.,
Yek).

3riHO 3 HaLOoO NOAITUKOK MOCTIMHOrO PO3BUTKY
Ta BLOCKOHaNeHHs NPOAYKTIB, MV 3aiMLLaeMo 3a
€0B0t0 MPaBO BHOCUTY 3MiHW B NPOAYKT, yNaKyBaH-
HA | TEXHIYHY AOKYMeHTaLito 6e3 nonepekeHHs.

BuBefeHHs 3 eKcrulyaTalii Ta OXOPOHa HABKOMULLHBOIO cepe0BULLLa

Micns 3akiHYeHHA TepMiHy ekcnnyaTauil 3 obnag-
HaHHAM He MOXHa MOBOAWTWCH FK 3 KOMYHasb-
HUMK Bigxogamu. KopucTyBay NoOBUHEH nepeaaTy
obnafHaHHA B NyHKT yTwnidauil. HegoTpumaHHaA
Liel BUMOrM KapaeTbCsl 3rigHO 3 YAHHUMM HOpMa-
MU Mo yTunisauil BigxoAiB. AKLWO HenpuaaTHe Ans
BUKOPUCTaHHS 0BnafHaHHa nepefaHo sk okpeme
CMITTS, BOHO MOxe BYTW nepepobieHe Ta yTuni3o-
BaHe 6e3 HaHeCeHHs 3HAYHOI KoM HaBKOMMLL-
HbOMY CepefoBYILLY, LU0 3MEeHLUYEe HeraTuBHWI

BMNAMB Ha HaBKOMWLLIHE CepefoBMlIE i 300POB'S.
[ns oTpuMaHHA Binbll NoBHOI iHdopMaLil Ha
TeMy nocnyr 3 yTunisauii BigxofiB cnif 3s'a3a-
TUCS 3 MicLeBOO hipMOtO, WO yTUNI3ye BiAXoan,
ab0 MarasmHoM, B SKOMY 3aKyrieHo o6nagHaHHs.
Brpo6HWKM Ta iIMNopTepun He HecyTb BignoBigaib-
HICTb 3a NepepobtoBaHHA Ta yTwi3alito Bigxo-
[iB, Ak 6eanocepeHbO, Tak | 3a [OMNOMOro ny-
ONIYHUX CTPYKTYP.
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Gerb. kliente!

Dékojame, kad jsigijote ,Fiesta Queen" jrenginj. Pries pirma kartg naudodami jrenginj, atidZiai perskaitykite
Sias instrukcijas. Ypac atkreipkite démes;j j toliau nurodytas saugos taisykles.

Saugos taisyklés

+ Sis jrenginys skirtas naudoti tik komerciniais tikslais ir negali buti naudojamas buityje.

* Jrenginj galima naudoti tik tam tikslui, kuriam jis yra skirtas ir pagamintas. Gamintojas
neatsako uz Zalg, kurig sukelia netinkamas jrenginio eksploatavimas ir naudojimas.

* Laikykite jrenginj ir elektros kistukg atokial nuo vandens ir kity skysciy. Jel jrenginys jkristy
] vandenj, nedelsdami iStraukite kiStuka 15 kistukinio lizdo ir nenaudokite jrenginio, kol jo
nepatikrins kvalifikuotas specialistas. Nesilaikant Siy instrukcijy, galima mirtinai susizaloti,

* Niekada patys neatidarykite jrenginio korpuso.

* | jrenginio korpusg nekiskite jokiy daikty.

» Nelieskite kiStuko drégnomis ar Slapiomis rankomis.

* Kyla elektros smigio pavojus! Nebandykite remontuoti jrenginio patys. Sugedus; jrengin]
gali remontuoti tik kvalifikuoti darbuotojai.

* Niekada nenaudokite paZeisto jrenginio! Jel jrenginys pazeistas ar sugedes, iSjunkite jj is
kistukinio lizdo I susisiekite su mazmeniniu pardaveju.

*|spéjimas! Jrenginio elektriniy daliy nemerkite | vardinj ar kitus skyscius. Niekada
nelaikykite jrenginio po tekanciu vandeniu.

* Reguliariai tikrinkite, ar nepazeistas maitinimo kiStukas ir laidas. Jei pazeistas maitinimo
kistukas ar maitinimo laidas, siekiant iSvengti pavojy ar suzalojimy, jj turi pakeistitechninés
prieziuros atstovas ar atitinkamai kvalifikuoti specialistai.

« Uztikrinkite, kad laidas nesiliesty su astriais ar karstais objektais ir laikykite jj atokial nuo
atviros ugnies. Norédami istraukti kistukg i$ kistukinio Iizdo, visada traukite kistukg, o ne
laida.

+ |sitikinkite, kad laidas (ar ilginamasis laidas) nutiestas taip, kad uz jo niekas neuzklidty,

» Visada prizidrékite jrenginj, kai jis naudojamas.

* |spéjimas! Kai kistukas jjungtas j kistukin) lizda, jrenginys yra jjungtas j maitinimo Saltinj.

* Pries$ iStraukdami kistuka 1$ kistukinio lizdo, iSjunkite jrengin;.

* Niekada neneskite jrenginio uz laido.

* Nenaudokite papildomy prietaisy, kurie netiekiami kartu su jrenginiu.

* Jrengin; junkite j kiStukinj lizdg, kurio jtampa ir daznis atitinka jrenginio etiketéje nurodytas
jtampos ir daznio vertes.

» Maitinimo kistuka jjunkite | lengvai pasiekiama kistukinj lizda, kad iskilus pavojui kistukg
galétuméte nedelsdami iStraukti. Norédami visiskai isjungti jrenginj, 1$ kistukinio lizdo
iStraukite maitinimo kistuka.

* Pries iStraukdami kiStuka, visada i$junkite jrenginj.

* Visada naudokite tik gamintojo rekomenduojamus priedus. Nesilaikant Sio reikalavimo,
kyla pavojus naudotojo saugai arba galima sugad|nt| jrenginj. Naudokite tik originalias
dalis ir priedus.
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+Sis jrenginys neskirtas naudoti asmenims (jskaitant vaikus), kuriy fiziniai, jutiminiai ar
protlnlal gabumal sumazeéje arba kurie neturi reikiamos patirties ir ziniy.

+ Sio jrenginio vaikai negal naudoﬂ jokiais atvejais.

* Laikykite jrenginj ir jo Iaida vaikams nepasiekiamo'e vietoje.
visada ijunkite IS ma|t|n|mo Saltinio.

» Naudojamo jrenginio niekada nepalikite be priezitros.

Specialios saugos priemonés

* Sis jrenginys skirtas naudoti tik komerciniais tikslais ir negali buti naudojamas buityje.

* Jrenginj galima naudoti tik tam tikslui, kuriam jis yra skirtas ir pagamintas. Gamintojas
neatsako uz Zalg, kurig sukelia netinkamas jrenginio eksploatavimas ir naudojimas.

Démesio! KarStas pavirsius! Naudojimo metu pasiekiamas jrenginio pavirSius yra
labai karstas. Lieskite tik jungiklj ir temperattros reguliavimo mygtuka.

» Jei §j jrenginj reikia pastatyti arti sienos, pertvaros, virtuvés baldy, dekoratyvinés apdailos
Ir t.t, rekomenduojama, kad jie blty pagaminti i$ nedegios medziagos. Jei taip néra, Siuos
pavirsius uzdenkite tinkama nedegia Silumg izoliuojancia medziaga. Taip pat atidziai
laikykités gaisro prevencijos taisykliy.

» Nestatykite jrenginio ant kaitinanCiy objekty (benzininiy, elektriniy, medzio anglies virykliy
ir tt.). Jrenginj laikykite atokiai nuo karsty pavirSiy ir atviros liepsnos. Jrenginys turi bati
pastatytas antlygaus, stabilaus, Svaraus, karsciui atsparaus ir sauso paviriaus.

» Nenaudokite jrenginio Salia sprogiy ar degiy medziaguy, kredito korteliy, magnetiniy disky
ar radijo aparaty.

+Sis| jrenginys neskirtas valdyti iSoriniu laikmaciu ar atskira nuotolinio valdymo sistema.

* [SPEJIMAS. Jsitikinkite, kad aliejaus lygis aliejaus talpykloje visada bty tarp zymy MAX ir
MIN. Jei aliejaus lygis yra zemiau MIN zymos, kyla gaisro pavojus.

+ [SPEJIMAS. Kad ivengtuméte per didelio putojimo ar aligjaus iSsiliejimo, negruzdinkite
per drégny maisto produkty ar per didelio kiekio maisto produkty vienu metu. Didziausias
vienos partijos svoris yra apie 1 kg.

+ |state gruzdinimo groteliy laikikl}, aplink jrenginj palikite bent 20 cm tarpus, kad naudojimo
metu Jrenginys baty ventiliuojamas.

* Naudokite tik gruzdinimui tinkama aliejy ar riebalus. Reguliariai keiskite aliejy ar riebalus.
Perkeptas ar nesvarus aliejus arba riebalai gali uzsidegti, jei per daug jkaisty.

* Naudojimo metu nenaudokite plastikiniy jrankiy.

* Pavojus! Niekada nenaudokite seno aligjaus. Seno aligjaus plitipsnio temperatlra yra
sumazejusi ir jis greiciau pasiekia virimo temperatirg, dél to padidéja gaisro ar pavojingy
situacijy pavojus.

» Po kiekvieno naudojimo iSvalykite jrenginj ir kitus priedus (Zr. ,Valymas ir prieZidra").

* Nenaudokite vandens sroves, neplaukite tiesial po purSkiamu vandeniu, nenaudokite garo
valytuvo, nes dalys gali suslapti ir sukelti elektros smugj.

* Démesio! Jeireikia, saugiai nutieskite laidg, kad jis netyCia nebuty iStrauktas ar nesusiliesty
su karstu pavirSiumi.
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* Neplaukite jrenginio vandeniu. | jrenginj patekes vanduo gali pradeti bégti ir padidinti

elektros smugio pavojy.

* |rengin] valykite ir paruoskite laikyt, tik kai jis visiSkai atvesgs.
* Prie$ pildydami jrengin; aliejumi ar jj valydami, visada iStraukite kiStuka i$ kistukinio lizdo.
+ Elektros instaliacija turi at|t|kt| taikomas nacionalines i vietos taisykles.

*Pries jrenginio naudojima, aligjaus talpyklg su kaitinimo elementu padékite saugioje
vietoje virtuvéje, nes jrenginyje naudojamas turinys yra karstas.

+ Jokiy daliy negalima plauti indaplovéje.

Paskirtis

* Prietaisas skirtas profesionaliam naudojimui ir jj
gali naudoti tik kvalifikuotas personalas.

- Sis prietaisas skirtas tik kepimui tinkamais mais-
to produktais, pvz., Spurgomis, bulvytémis ir pan.
Bet koks kitas naudojimas gali sugadinti prietaisa
arba susizeisti.

* Prietaiso naudojimas bet kokiu kitu tikslu laiko-
mas netinkamu naudojimu. Naudotojas pats at-
sako uZ netinkama prietaiso naudojima.

Jzeminimas

Sis jrenginys klasifikuojamas kaip | apsaugos
klasés jrenginys, todél turi bati saugiai jZemintas.
|Zeminimas sumazina elektros smugio pavojy, nes
turi elektros sroveés nuotékio laida. Siame jrenginy-

je jrengtas laidas su jZeminimo laidu ir jZeminimo
kistuku. Kistuka jjunkite j tinkamai sumontuotg ir
jzemintg kistukinj lizda.

PasiruoSimas pries naudojant pirma karta

« Patikrinkite, ar jrenginys neturi pazeidimy. Jei
pristatytas ne visas jrenginio komplektas (2 gruz-
dinimo grotelés ir 1 apatinés grotelés) arba jren-
ginys turi pazeidimy, nedelsdami susisiekite su
tiekéju ir NENAUDOKITE jrenginio.

+ Nuimkite visg pakavimo medziagg ir apsaugine
plévele (jei yra).

+ Nuvalykite jrenginj drungnu vandeniu ir Svelnia
Sluoste.

+ Pastatykite jrenginj ant lygaus ir tvirto pavirsiaus,
nebent bty nurodyta kitaip.

« |sitikinkite, kad aplink jrenginj palikote pakanka-
mus tarpus ventiliacijai. Ypac palikite pakankamai
vietos gruzdinimo groteliy laikikliui (8).

« Pastatykite jrenginj taip, kad visada pasiektuméte
kiStuka.

Montavimas
+ Jrenginj su guminémis kojelémis pastatykite ant
lygaus, stabilaus, Svaraus, karsciui atsparaus ir
sauso pavirsiaus.
+ Atsargiai prie aliejaus talpyklos galinio krasto pri-
tvirtinkite galine atrama su kaitinimo elementu (4).
+ Ant aliejaus talpykos (5) dugno padékite apatines
groteles (9).
« Aliejaus talpyklos (5) kairéje ar deSinéje puséje
pritvirtinkite gruzdinimo groteliy laikiklj (8).
Pastaba.
1. Jsitikinkite, kad galiné atrama yra tinkamoje pa-
détyje ir tinkamai jstatyta j 2 angas i$ 2 aliejaus
talpyklos (5) pusiu.
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2. Aliejaus talpykla su kaitinimo elementu turi bati
padéta saugioje virtuvés vietoje, nes naudojant
kyla nusideginimo pavojus.




Pagrindinés jrenginio dalys

1. Pagrindinis jungiklis (zalias) [ON (1) / OFF (0)]
2. TemperatUros indikatorius (oranzinis)

3. Temperattros valdiklis

4. Nuimama galiné atrama su kaitinimo elementu
5. Aliejaus talpykla (400x400x(H)160 mm)

6. Aliejaus isleidimo Ciaupas

7. Gruzdinimo grotelés (2vnt. x 354x383x(H)102 mm)

8. Gruzdinimo groteliy laikiklis (1vnt. x 423x446x(H)
40 mm)

9. Apatinés grotelés (1 vnt. x 390x365x(H)40 mm)

Naudojimas

« |sitikinkite, kad aliejaus isleidimo Ciaupas uzsuk-
tas.

« IStraukite kiStuka is kistukinio lizdo.

« |sitikinkite, kad aliejaus talpykla yra Svari, sausa ir
jos viduje néra vandens.

« Atsargiai pripildykite aliejaus talpyklg iki lygio tarp
MIN ir MAX Zymu.

+ |Zeminta kistuka junkite j jzemintg kistukinj lizda.

+ Dabar galite naudoti jrengin.

Eksploatavimas

* Talpykla (5) pripildykite aliejaus ir jsitikinkite, kad
jo lygis yra tarp zymy MIN ir MAX.
Pastaba. Nepamirskite, kad jdéjus maisto produk-
ty, aliejus lygis padidés. Nedékite per daug dregny
maisto produkty ar didelio kiekio maisto produkty
vienu metu.

* Jjunkite maitinimo kistukg | tinkamg maitinimo
lizda.

* Jjunkite jrenginj paspausdami pagrindinj jungiklj
(1)j.1" padétj. Jungiklis pradés Sviesti zaliai. Suki-
te temperatUros valdiklj (3) pagal laikrodZio rody-

kle j norimg nustatyti temperattra. Pradés Sviesti
oranzinis indikatorius (2). [Temperatdros interva-
las: nuo 50 °C iki daugiausia 190 °C].

+ Kai pasiekiama nustatyta temperatdra, oranzinis

indikatorius (2) uZzgesta. Dabar galite naudoti jren-
ginj.
Pastaba. Gruzdinimo groteliy laikiklis (8) yra skir-
tas tik laikinai laikyti gruzdinimo groteles, kad bty
iSleistas aliejaus perteklius. Nelaikykite jo per ilgai
ir nedékite ant jo kity daikty, kad netyc¢ia nenukris-
ty j apacia.
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LHi" ribotuvo (Siluminio igjungimo) NUSTATYMAS IS NAUJO

|sidémeékite, kad mygtukas RESET (nustatyti i§

naujo) jrengtas nuimamos galinés atramos (4) ga-

linéje dalyje ir turi apsauginj dangtelj (Zr. paveikslé-

lj), apsaugantj nuo perkaitimo.

+ Pirmiausia, isjunkite jrenginj i$ kistukinio lizdo.

« Leiskite jrenginiui visiSkai atvésti.

+ Atsukite mygtuko RESET (nustatyti i$ naujo) juoda
apsauginj dangtel;.

+ Paspauskite ,Hi" ribotuvo (Siluminio iSjungimo)
mygtukg RESET (nustatyti i$ naujo). Turite iSgirsti
spragteléjimo garsa.

+ UZsukite mygtuko RESET (nustatyti i$ naujo) juo-
daq apsauginj dangtelj.

Gruzdinimo patarimai

+ Naudokite tik skystg gruzdinimo aliejy (pageidau-
tina) arba riebalus.

+ Rekomenduojama traskuciy ar uzkandziy gruzdi-
nimo temperatura yra 175 °C.

+ Aliejy jkaitinkite létai. Geriausia — 3 etapais, pa-
vyzdziui, pirmiausia — iki 100 °C, tada — nuo 100
°C iki 140 °C ir galiausiai — nuo 140 °C iki 175 °C,
tarp etapy darant po 15 minuciy pertraukéles.

+ IS Saldyto maisto produkty isrinkite ledus ir tru-
pinius.

+ Vienu metu negruzdinkite per daug produkty. Dél
to gali per daug atveésti aliejus ar riebalai. Atvéses
aliejus ar riebalai nepakankamai gerai apskrudina

produkto pavirsiy, todél sugeriama daugiau rieba-
ly. Idealus Saldyty produkty
gruzdinimo aliejuje santykis daugiausia yra 1:10.

+ Naudojant intensyviai, aliejus ar riebalai turi bati
filtruojami, kad nelikty trupiniy ir kity nesvarumuy.
» Laiku pakeiskite aliejy ar riebalus. Naudokite tikri-
nimo juosteles ar tikrinimo jrangg, kad nustatytu-

meéte, kada keisti aliejy ar riebalus.

+ Jei aliejus ar riebalai pradeda putoti, riikti ar tam-
pa per tirsti, juos reikia pakeisti. Taip pat pakeis-
kite aliejy ar riebalus, kai pradedate jausti stipry
kvapg ar skonj.

Po naudojimo

+ ISjunkite jrenginj paspausdami pagrindinj jungiklj
(1) j padeétj ,0" ir i$ kistukinio lizdo istraukite kis-
tuka.

- |$ aliejaus talpyklos (5) iSimkite gruzdinimo grote-
les (7). Taip apsaugosite, kad gruzdinimo grotelés
(7) nejstrigty dél sukietéjusiy riebaly.

+ Apverskite gruzdinimo groteliy laikiklj (8) ir padeé-
kite ji ant aliejaus talpyklos (5) virSaus taip, kad
4 pakelti stabdikliai (Zr. paveikslélj) baty desinéje.

Valymas ir prieziiira

+ Pries valydami jrenginj, visada istraukite kistukg i$
kistukinio lizdo ir leiskite jrenginiui visiSkai atvesti.

+ Jspéjimas: niekada nemerkite prietaiso j vandenj
ar kitg skystj.

« [renginio iSore nuvalykite drégna Sluoste (suvilgy-
ta vandens ir Svelnaus ploviklio misinyje).

+ Niekada nenaudokite agresyviy ar Svei¢iamuyjy
valymo priemoniy. Nenaudokite astriy ar smailiy
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objekty. Nenaudokite benzino ar tirpikliy! Valykite
drégna Sluoste ir valikliu, jei reikia. Nenaudokite
abrazyviniy medziagy.

+ Nevalykite jrenginio garo valytuvu ar vandens sro-
ve.

* Po valymo surinkite jrenginj ir jsitikinkite, kad kai-
tinimo ir valdymo skydas pritvirtinti tinkamai. Jei
ne, jrenginys neveiks.



Techninés specifikacijos
Apsaugos klasé: | klasé

Atsparumo vandeniui apsaugos klasé: IPX3

Prekeés nr. Matmenys jdéjus gruz- Talpa Vardiné Temperattros Darbiné Bendras gryna-
dinimo groteliy laikiklj: Ul galia intervalas itampa sis svoris
apie. W [cl Y lkal
[mm]
205914 630x860x(H)360 12 3000 50 - 190 230 16,3

Gedimai ir jy Salinimas

Jei jrenginys veikia netinkamai, sprendimo ieskokite toliau pateiktoje lenteléje. Jei vis dar negalite iSspresti

problemos, susisiekite su tiekéju ar paslaugos teikéju.

Problemos

Galimos priezastys

Galimi sprendimai

Irenginys nejsijungia. Jungiklis (1) ne-
pradeda Sviesti Zaliai.

Maitinimo kistukas netinkamai jjung-
tas | maitinimo lizda.

Isitikinkite, kad tinkamai j maitinimo
lizda jjungtas maitinimo kistukas.

Nepaspaustas pagrindinis (1) jungi-
klis.

Paspauskite pagrindinj jungiklj (1) j I
padet;.

Netinkamai pritvirtinta galiné atrama
su kaitinimo elementu (4).

Tinkamai prie aliejaus talpyklos (5)
pritvirtinkite galing atrama su maitini-
mo elementu (4).

Sugedes vidinis mikrojungiklis.

Susisiekite su savo tiekéju.

Irenginys nejkaista ir temperatlros
indikatorius (2) nepradeda Sviesti.
Taciau pagrindinis jungiklis (1) Svie¢ia
Zaliai.

,Hi" ribotuvas (Siluminis iSjungimas)
suaktyvinimas.

IS naujo nustatykite ,Hi" ribotuvag (Si-
luminj isjungima) (Zr. Siluminio isjun-
gimo NUSTATYMAS 1S NAUJO).

Sugedes ,Hi" ribotuvas (Siluminis is-
jungimas).

Susisiekite su savo tiekéju.

Sugedes temperattros valdiklis (3).

Susisiekite su savo tiekéju.

Po ilgo gruzdinimo laiko jrenginys ne-
pasiekia nustatytos temperatiros.

Sugedes kaitinimo elementas.

Susisiekite su savo tiekéju.

Sugedes temperatdros valdiklis (3).

Susisiekite su savo tiekéju.

Jei kyla abejoniy, visada susisiekite su savo tiekéju!

Garantija

Bet kokie gedimai, turintys jtakos jrenginio veikimui ir
kurie isaiskéja per metus nuo jrenginio jsigijimo, bus
sutaisyti nemokamai. Dalys taip pat bus pakeistos
nemokamai, jei jrenginys buvo naudojamas ir prizid-
rimas pagal instrukcijas, juo nebuvo piktnaudZiauja-
ma ar nebuvo netinkamo naudojimo atvejy. Tokiais
atvejais jUsy jstatymais apibréztos teisés lieka galio-

ti. Jei kreipsités dél garantinio jrenginio remonto, tu-
résite nurodyti, kur ir kada jrenginj pirkote, ir pateikti
pirkimo jrodyma (pvz., ¢ekj).

Laikydamiesi savo politikos dél nuolat tobulinamy
gaminiy, pasiliekame teise keisti gaminj, pakuote ir
dokumentais pagrjstas specifikacijas be jspé&jimo.

ISmetimas ir aplinkos apsauga

Pasibaigus jrenginio tarnavimo laikui, iSmeskite jj
pagal visuomet taikoms taisykles ir rekomendaci-
jas.

| atitinkamus konteinerius iSmeskite pakavimo me-
dZiagas, pavyzdziui, plastikg ir dézes.
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Cien. klient/god. kliente!

Paldies, ka iegadajaties So Fiesta Queen ierici! Pirms lietot ierici pirmo reizi, ludzu, ripigi izlasiet So
rokasgramatu, pievérsot pasu uzmanibu turpmak izklastitajiem drosibas noteikumiem.

Drosibas noteikumi

+ ST lerice paredzeta tikal komercialai lietoSanai; to nedrikst izmantot majsaimnieciba.

+lerici drikst lietot tikai tiem merkiem, kadiem ta paredzeta un izgatavota. lerices razotajs
neuznemsies athildibu par bojajumiem, kas radusies nepareizas darbibas vai lietoSanas
del.

* Nenovietojiet lerici un baroSanas kabela spraudni tdens un citu Skidrumu tuvuma. Ja
lerice iekrit udent, nekavejoties atvienojiet baroSanas kabela spraudni no kontaktligzdas,
lekams lerici nav parbaudijis sertificets tehnikis. So noradijumu neieverosana var radit
navejosu traumu.

» Nekada gadijuma neméginiet patstavigi atvert ierices korpusu.

* Neievietojiet ierices korpusa nekadus priekSmetus.

* Nepieskarieties barosanas kabela spraudnim ar mitram rokam.

+ Pastav elektrotraumas giiSanas bistamiba! Neméginiet patstavigi remontét ierici. Ja
rodas darbibas traucejumi, remontu drikst veikt tikai kvalificeti darbinieki.

* Nekada gadijuma nelietojiet bojatu ierici! Ja ierice ir bojata, atvienojiet to no elektrotikla
un sazinieties ar pardeveju.

LA - Bridinajums. Neiegremdgjiet ierices elektrosistemas dalas tdeni un citos Skidrumos.
Nekada gadijuma neturiet ierici zem tekoSa tdens.

* Regulari parbaudiet, vai nav bojats baroSanas kabela spraudnis un kabelis. Ja baroSanas
kabela spraudnis un kabelis ir bojats, to drikst nomainit tikai apkopes darbinieks vai cits
kvalificéts specialists, lai nepielautu apdraudejumu vai traumu.

* Parliecinieties, vai barosanas kabelis nesaskaras ar asiem vai karstiem priekSmetiem,
un netuviniet to atklatai liesmai. Lai atvienotu baroSanas kabeli no elektrotikla, vienmer
satveriet spraudni, nevis kabeli.

* Nodrosiniet, lai kabelis (vai pagarinatajs) tiktu novietots vietd, kas nerada paklupsanas
risku.

* Lietojot lerici, vienmer pieversiet tal uzmanibu.

* Bridinajums. Kad baroSanas kabela spraudnis ir ievietots baroSanas avota kontaktligzda,
lerice Ir pieslegta.

* Pirms atvienot barosanas kabeli no kontaktligzdas, izsledziet ierici.

» Nekada gadijuma neparnesajiet ierici aiz tas baroSanas kabela.

* Nelietojiet nekadas papildu ierices, kas nav ieklautas pamatierices komplekta.

+ Piesledziet ierici tikai tada elektrofikla kontaktligzdai, kura spriegums un frekvence ir
noradita ierices tehnisko datu plaksnite.

* levietojiet baroSanas kabela spraudni viegli pieejama elektrotikla kontaktligzda, lai
arkartas gadijuma ierici varetu nekavejoties atvienot. Lai pilniba izslegtu ierici, atvienojiet
baroSanas kabela spraudni no elektrotikla kontaktligzdas.
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* Pirms atvienot spraudni, vienmer izsledziet ierici.

* Izmantojiet tikal ierices razotaja ieteiktos piederumus. Pretéja gadijuma pastav ierices
lietotaja apdraudéjums un ierices bojajumu risks. Lietojiet tikai originalas detalas un
piederumus.

*So ierici nav paredzets lietot personam (tostarp bérniem) ar samazinatam fiziskam,
uztveres un garigam spejam vai personam, kas neparzina lerices lietoSanu un kuram nav
atbilstosu zinasanu.

» So lerici nekada gadijuma nedrikst izmantot berni.

» Uzglabajiet ierici un tas baroSanas kabeli berniem nepiegjama vieta.

» Jalerici atstajat bez uzraudzibas, to nelietojat, ka arf pirms ierices montazas, demontazas
vai tifsanas, vienmer atvienojiet to no elektrotikla.

* Nekada gadijuma neatstajiet ieslegtu ierici bez uzraudzibas.

Papildu droSibas noradijumi

+ ST ierice paredzeta tikai partikas produktu, piemeram, virtulu, kartupelu un citu produktu
cepSanai komercialiem noltkiem. Cita veida izmantoSana var sabojat ierici vai radit trau-
mu.

+ So ierici paredzéts izmantot komercialiem nolkiem, pieméram, restoranu, édnicu, slim-
nicu ednicas un komercuznémumaos, proti, maiznicas, galas tirgotavas u. c., tau ne ne-
partrauktai masveida produktu apstradei. Turklat ierici drikst izmantot tikai apmaciti dar-
binieki.

* /\ Uzmanibu! Karsta virsma! Pieejama ierices virsma lietoSanas laika butiski sakarst.

Pieskarieties tikal sledzim un temperaturas regulatoram.

+ Jalerice tiks novietota tuvu sienai, atdalosai sienai, virtuves mebelem, dekorativiem pane-
liem u. c., ieteicams, lai tie bUtu izgatavoti no ugunsdro$a materiala; preteja gadijuma Sadi
objekti japarklaj ar piemerotu ugunsdrosu siltumizolacijas materialu un pasa uzmaniba
Japievers ugunsgreka nepielausanas noteikumiem.

* Nenovietojiet ierici uz karstumu izdaloa avota (benzina, elektribas vai oglu plits u.c.). Ne-
tuviniet ierici karstam virsmam un atklatai liesmai. Vienmer izmantojiet ierici uz imenis-
kas, stabilas, tiras, ugunsdro$as un sausas virsmas.

* Nelietojiet ierici tuvu spradzienbistamiem vai ugunsnedroSiem materialiem, kreditkartem,
magnetiskajiem diskiem vai radio aparatiem.

* So lerici nav paredzets izmantot ar aréju taimeri vai atsevisku talvadibas sistému.

+ BRIDINAJUMS. Vienmer nodroSiniet, lai ellas imenis butu starp ellas tvertnes atzimem
MAX & MIN (Maks. un min.). Ja ellas limenis nokritas zem atzimes MIN (Min.), pastav
aizdegSanas bistamiba.

* BRIDINAJUMS. Neméginiet cept mitrus produktus un parak daudz produktu vienlaikus,
lai izvairitos no parmerigas putoSanas un ellas izSlakstiSanas. Maksimalais viena reize
pagatavojamais produktu daudzums ir apt. 1 kg.

* Nodrosiniet vismaz 20 cm lielu brivu vietu ap ierici vedinasanas noltkiem pec cepSanas
rezga turétaja uzstadisanas.
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» CepSanal izmantojiet tikai piemerotu ellu vai taukvielas. Regulari mainiet ellu vai taukvie-
las. Pargatavota vai netira ella un taukvielas, tas parmerigi karsgjot, var aizdegties.

* CepSanai nelietojiet plastmasas virtuves traukus.

* Bistami! Nekada gadijuma neizmantojiet vecu ellu, jo tai ir mazaks uzliesmosanas punkts
un ta var peksni sak varities, palielinot aizdegSanas un bistamu situaciju risku.

» Péc katras ierices lietoSanas vienmeér nofiriet to un citus piederumus (-->Tirisana un ap-

kope).

* Nelietojiet udens struklu, neskalojiet tiesi ar Gdeni un neizmantojiet tvaika tiritaju, jo lerices

dalas var kiUt mitras un radit elektrotraumu.

» Uzmanibu! Ja nepiecieSams, drosi izvelciet baroSanas kabeli, lai nepielautu nejausu kabe-

|a vilksanu vai saskari ar karstu virsmu.

*Nemazgajiet lerici ar udeni. Mazgasana var radit nopludes un palielinat elektrotraumas

risku.

* Netiriet ierici un neuzglabajiet to, kamer ta nav pilniba atdzisusi.
* Uzpildot lerici val tirot to, vienmér atvienojiet baroSanas kabela spraudni no kontaktligz-

das.

* Elektroinstalacijai jaatbilst valsts un vietejiem speka esosiem noteikumiem.
* Ellas tvertne ar sildelementu janovieto drosa vieta virtuve pirms lietoSanas karsta satura

del.

* Nevienu lerices dalu nedrikst mazgat trauku mazgajama masina.

Paredzétais lietojums

« lerice ir paredzeta tikai profesionalai lietoSanai, un
to drikst darbinat tikai kvalificéts personals.

- STierice paredzéta tikai partikas produktu, piemé-
ram, virtuu, kartupelu un citu produktu cepSanai
komercialiem noltkiem. Cita veida izmantoSana
var sabojat ierici vai radit traumu.

* lerices darbinasana jebkuram citam merkim tiks
uzskatita par nepareizu tas lietojumu. Lietotajs
bUs pilniba atbildigs par ierices neatbilstosu lie-
tosanu.

Zeméjuma uzstadisana

Siierice ir klasificéta ka | aizsardzibas klases ierice,
kas japievieno aizsargzemejumam. Zemejums sa-
mazina elektrotraumas gusanas risku, nodrosinot
elektriskas stravas noplides vadu. ST ierice ir apri-

kota ar barosanas kabeli, kura ir zeméjuma vads ar
zemeéjuma spraudni. Spraudnis

jaievieto pareizi uzstadita un iezeméta kontaktligz-
da.

Sagatavosanas ierices pirmajai lietoSanas reizei

+ Parbaudiet, vai ierice nav bojata. Ja konstatéjat,
ka piegade nav pilniga (ieklauti divi cepSanas rezgi
un viens apakségjais reZgis) vai ir redzami bojaju-
mi, nekavejoties sazinieties ar piegadataju un NE-
LIETOJIET ierici.

+ Nonemiet visu iepakojuma materialu un aizsarg-
plevi (ja tada ir).

« Tiriet ierici ar remdenu tdeni un mikstu dranu.
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* Novietojiet ierici uz limeniskas un stabilas virs-
mas, ja vien nav noradits citadi.

+ Nodrosiniet ap ierici pietiekami daudz vietas ve-
dinasanai. Pietiekami liela vieta janodroSina art
ceps$anas rezga turétaja (8) novietosanai.

* Novietojiet ierici ta, lai baroSanas kabela spraud-
nis vienmeér batu pieejams.



Uzstadisana
+ Novietojiet ierici uz imeniskas, stabilas, tiras, uguns-
dro$as un sausas virsmas ar gumijas kajinam.
+ Uzmanigi uzstadiet aizmuguréjo balstu ar sildele-
mentu (4) uz ellas tvertnes aizmugurégjas malas.
+ Novietojiet apaksgjo rezdi (9) ellas tvertnes apak-
$a (5).
- Uzstadiet cepSanas rezga turétaju (8) ellas tvert-
nes (5) labaja vai kreisaja puse.
Piezime:
1. Parbaudiet, vai aizmuguréjais balsts ir pareiza
pozicija un pareizi uzstadits abas atveres abas
ellas tvertnes (5) malas.

2. lerice janovieto drosa vieta virtuve pirms lietosa-
nas karstuma izraisita apdraudéjuma de|.

Galvenas ierices dalas

sledzis

(zal8) [IE-

1. leslegSanas/izslégSanas
SLEGTS (1)/IZSLEGTS (0)]

2. Temperatiras indikators (oranza krasa)

3. Temperatdras vadibas ierice

4. Atdalams aizmuguréjais balsts ar sildelementu

5. Ellas tvertne (400x400x(H)160 mm)

6. Ellas izlieSanas

7. Cep$anas rezgis (2x 354x383x(H)102 mm)

8. CepSanas rezga turetajs (1x 423x446x(H)40 mm)
9. Apaksejais rezgis (1x 390x365x(H)40 mm)

LietoSana

+ Parbaudiet, vai ellas izlieSanas krans ir aizgriezts.

* Atvienojiet baroSanas kabela spraudni no kon-
taktligzdas.

+ Parbaudiet, vai ellas tvertne ir tira, sausa un taja
nav Udens.

+ Uzmanigi uzpildiet ellas tvertni idz imenim starp
atzZimi "MIN" (Min.) un "MAX" (Maks.).

* levietojiet iezemeéto barosanas kabela spraudni
iezemeta kontaktligzda.

+ Tagad varat lietot ierici.
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Lv

Darbiba

+ Uzpildiet tvertni (5) ar ellu l1dz limenim starp atzi-
mi MIN (Min.) un MAX (Maks.)

Piezime. Atcerieties, ka, ievietojot produktus, e|las
limenis paaugstinasies. Neievietojiet mitrus pro-
duktus un vienlaikus parak daudz produktu.

+ levietojiet barosanas kabela spraudni piemérota
elektrotikla kontaktligzda.

+ leslédziet ierici, parsledzot ieslegSanas/izslegsa-
nas sledzi (1) stavokli "I". ledegsies sledZa zalas
krasas indikators. Grieziet temperatiras vadibas
ierici (3) pulkstenraditaju kustibas virziena lidz
veélamai iestatitai temperatUrai. ledegsies oranzas
krasas indikators (2). [Temperatiiras diapazons:
50 °C ~ MAKS. (190 °C)].

*Kad iestatita temperatira sasniegta, oranzas

krasas indikators (2) nodzisis. Tagad varat lietot
ierici.
Piezime. CepSanas rezga turétajs (8) paredzets
tikai Tslaicigai cepSanas reZga turéanai, lai no-
lietu lieko ellas daudzumu. Neturiet parak ilgi un
nenovietojiet citus objektus uz ta, lai nepielautu
nejausu nokrisanu.

Parslodzes ierobezotaja poga RESET (Atiestatit) (termiska izslegsana)

Poga RESET (Atiestatit) atrodas atvienojama aiz-

muguréja balsta (4) ar aizsargvacinu aizmuguré

(skatiet attélu), lai nepielautu parkarsanu.

+ Vispirms atvienojiet ierici no elektrotikla.

+ Laujiet iericei pilniba atdzist.

+ Noskrlvejiet pogas RESET (Atiestatit) melno aiz-
sargvacinu.

+ Nospiediet parslodzes ierobezotaja pogu RESET
(Atiestatit) (termiska izslégSana). Jaatskan klik-
Skim.

« Uzskrlvejiet atpakal pogas RESET (Atiestatit) aiz-
sargvacinu.

Cepsanas padomi

+ Izmantojiet tikai skidru cepsanas ellu (ieteicams)
vai taukvielas.

+ leteicama un Cipsu un uzkodu pagatavoSanas
temperatdrair 175 °C.

+ Sakarsegjiet e|lu pakapeniski. VElams tris posmos.
Pieméram: vispirms 100 °C temperatura, tad
100—-140 °C temperatura un pec tam no 140 °C
l[dz 175 °C ar 15 minUSu pauzem starp posmiem.

+ Nonemiet no saldétiem produktiem ledu un dru-
patas.

+ Vienlaikus necepiet parak daudz produktu. Tas
var izraisit parak atru ellas vai taukvielu atdzisa-
nu. Atdzisusi ella vai taukvielas pietiekami neap-
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ceps produktu arejo dalu, tadel vairak taukvielu
uzsiksies produktos. Ideala saldéto produktu un
cepSanas ellas/taukvielu proporcija ir maks. 1:10.

* Intensivas izmanto$anas laika no ellas/taukvie-
lam jaatdala drupatas un citas dalinas.

+ Savlaicigi nomainiet ellu vai taukvielas. Regulari
izmantojiet parbaudes stréemeles vai parbaudes
ierici, lai noskaidrotu, kad jamaina ella.

+ Ja ella vai taukvielas sak putoties, izdalas dimi
vai ella un taukvielas parak sabieze, nomainiet
tas. Nomainiet ellu un taukvielas ar tad, ja para-
das spécigs smards vai jutama piegarsa.



Péc lietosanas

* Izsledziet ierici, parslédzot ieslegSanas/izslegsa-
nas slédzi (1) stavokit “0", un atvienojiet ierici no
elektrotikla.

+ Nonemiet cep$anas rezgi (7) no ellas tvertnes (5).
Tadejadi cepsanas rezgis (7) neiestigs sacietéju-
Sos taukos.

* Apgrieziet otradi cepSanas rezga turétaju (8) un
novietojiet to ellas tvertnes (5) augSpusé ar Cet-
riem paceltiem aizturiem pareiza stavokii (skatiet
attelu).

Tirsana un apkope

+ Pirms firit ierici, vienmer atvienojiet to no elektro- metus. Neizmantojiet benzinu vai skidinatajus! Ja
tikla un |aujiet atdzist. nepiecieSams, tiriet ar mitru dranu un mazgasa-

* leveribai! Nekada gadijuma neiegremdegjiet ierici nas [idzekli. Nelietojiet abrazivus materialus.
ddent vai cita skidruma! * Netiriet ierici ar tvaika tiritaju vai ddens straklu.

« Tiriet ierices korpusu ar Gdent un saudziga maz- - Péc tiriSanas salieciet ierici un parbaudiet, vai kar-
gasanas lidzekit samitrinatu dranu. séSanas un vadibas panelis ir uzstadits pareizi,

 Nekad neizmantojiet kodigus vai abrazivus tirisa- citadi ierice nedarbosies.

nas lidzek|us. Nelietojiet asus un smailus prieks-

Tehniskie dati
Aizsardzibas klase: | klase
Udensnecaurlaidibas klase: IPX3

Dalas nr. |zmeéri péc cepsanas letilptba Nominala Temperaturas Darba spri- Kopégjais
reZga turétaja novie- 1 jauda diapazons egums neto svars
toSanas: apt. (W] [°C] V] [kal
[mm]
205914 630x860x(H)360 12 3000 50-190 230 16,3
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Traucgjummeklésana

Ja ierice nedarbojas pareizi, skatiet risinajumu zemak tabula. Ja joprojam nespégjat novérst problemu, la-
dzu, sazinieties ar ierices piegadataju vai apkopes pakalpojumu sniedzgju.

Problémas

lespé&jamie céeloni

lespé&jami risinajumi

lerice neieslédzas. Neiedegas ie-
slégSanas/izslégsanas slédza (1)
zalas krasas indikators.

Barosanas kabela spraudnis nav pareizi
ievietots elektrotikla kontaktligzda.

levietojiet baroSanas kabela spraudni
elektrotikla kontaktligzda pareizi.

Nav nospiests ieslégSanas/izsleégsanas
sledzis (7).

Parsledziet ieslégSanas/izslegsanas
sledzi (1) stavoklr 1",

Nav pareizi uzstadits aizmuguréjais balsts
ar sildelementu (4).

Novietojiet aizmuguréjo balstu ar
sildelementu (4) uz ellas tvertnes (5)
pareizi.

Bojats iek$€jais mikrosledzis.

Sazinieties ar ierices piegadataju.

lerice nesakarst un neiedegas
temperatUras indikators (2). Tacu
iedegas ieslégSanas/izslégSanas
sledza (1) zalas krasas indikators.

lesledzas parslodzes ierobezotajs (ter-
miska izslegsana).

Atiestatiet parslodzes ierobezotaju
(termiska izslégsana) (skatiet = = >
Parslodzes ierobezotaja poga RESET
(Atiestatit) (termiska izslégsana))

Bojats parslodzes ierobezotajs (termiska
izslegsana).

Sazinieties ar ierices piegadataju.

Bojata temperatiras vadibas (3) ierice.

Sazinieties ar ierices piegadataju.

llgstosi darbojoties, ierice nesa-
sniedz iestatito temperataru.

Bojats sildelements.

Sazinieties ar ierices piegadataju.

Bojata temperatdras vadibas (3) ierice.

Sazinieties ar ierices piegadataju.

Ja rodas Saubas, vienmér sazinieties ar ierices piegadataju!

Garantija

Jebkurs bojajums, kas ietekmé ierices darbibu un
tiek konstatéts viena gada laika péc ierices iegades,
tiks noversts bez maksas vai arT tiks nodrosinata
rezerves ierice ar nosacijumu, ka ierice ir uzturéta
saskana ar noradijumiem un nav tikusi izmantota
nepareizi. Jusu likuma paredzétas tiesibas netiek
ierobezotas. Ja iesniedzat pieprasijumu garantijas
perioda laika, noradiet kur un kad ierice tika iegadata,

ka arl pievienojiet iegades apstiprinajumu (pieme-
ram, iegades ceku).

Atbilstosi mlsu pastavigajai izstradajumu izstrades
politikai més paturam tiesibas mainit izstradajuma
konstrukciju, iepakojumu un tehnisko datu doku-
mentaciju bez iepriekséja pazinojuma.

Utilizacija un vide
Lddzu, atbrivojieties no nolietotas ierices saskana
ar speka esosiem noteikumiem un vadlinijam.
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lzmetiet iepakojuma materialus, pieméram, plast-
masu un kastes, attiecigos konteineros.



Hea klient!

Taname teid selle Fiesta Queen seadme ostmise eest! Enne seadme esmakordset kasutamist lugege see
kasutusjuhend hoolikalt I2bi, poorates erilist tahelepanu vilja toodud ohutuseeskirjadele.

Ohutuseeskirjad

*Seade on ette nahtud ainult kaubanduslikuks kasutuseks ja seda ei tohi kasutada
majapidamises.

» Seadet tohib kasutada ainult sihtotstarbeliselt. Tootja ei vastuta vale ja mittenduetekohase
kasutamise tagajarjel tekkinud kahjustuste eest.

* Hoidke seade ja elektripistik veest ja muudest vedelikest eemal. Juhul kui seade kukub
vette, tdmmake kohe elektripistik pistikupesast valja ja arge kasutage seadet enne, kui
sertifitseeritud tehnik on selle Ule vaadanud. Nende juhiste eiramine vaib olla eluohtlik.

* Arge kunagi Uritage seadme korpust ise avada.

* Arge pistke Uhtegi eset seadme korpusesse.

* Arge katsuge elektripistikut mérgade voi niiskete katega.

* Elektrilodgioht! Arge Uritage seadet ise remontida. Torgete korral tohivad seadet remontida
ainult kvalifitseeritud isikud.

* Arge kunagi kasutage katkist seadet! Kui seade on saanud kahjustada, ihendage see
pistikupesast lahti ja votke Uhendust edasimiitjaga.

* Hoiatus! Arge kastke seadme elektrisiisteemi osasid vette vGi muudesse vedelikesse.
Arge kunagi hoidke seadet voolava vee all.

*Kontrollige elektripistikut ja juhet regulaarselt kahjustuste suhtes. Kui elektripistik
vOI toitejuhe on saanud kahjustada, tuleb see lasta ohu voi vigastuste ennetamiseks
hooldusesinduses voi mdnel kvalifitseeritud isikul asendada.

» Tagage, et juhe el puutuks vastu teravaid voi kuumi esemeid ja kaitske seda lahtise tule
eest. Elektripistikut pistikupesast valja tommates tdmmake ainult pistikust, mitte kunagi
Juhtmest.

* Tagage, et juhe (v0i pikendusjuhe) oleks paigaldatud nii, et ei oleks komistamisohtu.

* Arge jatke kasutuses olevat seadet jarelevalveta.

* Holatus! Kui elektripistik on pistikupesas, on seade alati vooluvorku tihendatud.

* Enne elektripistiku pistikupesast vélja tombamist llilitage seade valja.

* Arge kunagi tostke seadet toitejuhtmest.

* Arge kasutage koos seadmega muid seadmeid, mis pole koos kaesoleva seadmega
tarnitud.

» Uhendage seade ainult pistikupessa, mille pinge ja sagedus vastavad seadme andmesildil
olevatele andmetele.

* Uhendage elektripistik kergesti ligipaasetavasse pistikupessa, et hadaolukorras saaks
seadme kohe vooluvorgust lahti ihendada. Seadme taielikult valja lilitamiseks tdmmake
elektripistik pistikupesast valja.

* Enne elektripistiku pistikupesast valja témbamist llilitage seade alati valja.
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* Arge kasutage muid tarvikuid, mida tootja pole soovitanud. Selle ndude eiramisel véivad
tagajarjeks olla kasutaja kehavigastused ja seadme kahjustused. Kasutage ainult
originaalosasid ja -tarvikuid.

» Seadet ei tohi kasutada filisilise, sensoorse voi vaimse puudega voi vajalike kogemusteta
Ja teadmisteta isikud (s.h lapsed).

* Lapsed el tohi seadet mingil juhul kasutada.

* Hoidke seadet ja juhet lastele kttesaamatus kohas.

» Uhendage seade alati vooluvorgust lahti, kui see jaab jarelevalveta voi kui seda el kasutata
vOI kul seda monteeritakse, demonteeritakse voi puhastatakse.

» Arge kunagi jatke toGtavat seadet jarelevalveta.

Eriettevaatusabinoud

» Seade on ette nahtud ainult sobivate toiduainete kaubanduslikuks frittimiseks, nagu sd6-
rikud, friikartulid jne. Kasutamine muuks otstarbeks voib kahjustada seadet voi tekitada
kehavigastusi.

» See seade on ette nahtud kasutamiseks kaubanduslikes rakendustes, nagu restoranide
koogid, sooklad ja haiglad ning kaubandusettevotetes, nagu pagariarid, lihakauplused jne,
aga mitte pidevaks toiduainete masstootmiseks. Seadet tohivad kasutada ainult koolita-
tud t0otajad.

Ettevaatust! Kuum pind! Ligipaasetava pinna temperatuur on kasutamise ajal vaga
korge. Puudutage ainult ldlitit ja temperatuuri reguleerimisnuppu.

» Kui seade paigaldatakse seina, vaheseinte, koogimaaobli, dekoratiivsete detailide vms 13-
hedale, peaksid need olema valmistatud mittepdlevast materjalist, vastasel juhul tuleb
need katta sobiva mittepdleva kuumusisolatsioonimaterjaliga ning erilist tahelepanu tu-
leb pddrata tuleohutusmeetmetele.

» Arge paigaldage seadet kuumaallika peale (vedelkiituse-, elektri-, soepliit jne). Hoidke
seade eemal kuumadest pindadest ja lahtisest tulest. Kasutage seadet alati tasasel, sta-
billsel, puhtal, kuumakindlal ja kuival pinnal.

* Arge kasutage seadet plahvatusohtlike voi kergestisiittivate materjalide, krediitkaartide,
magnetandmekandjate voi raadiote laheduses.

* Seade el ole mdeldud kasutamiseks valise taimeri voi eraldi kaugjuhtimisstisteemiga.

* HOIATUS! Kontrollige alati, et 0litase oleks 6limahuti MAX ja MIN mérgiste vahel. Kui dli-
tase on alla MIN mérgise, tekib tulekahju oht.

+ HOIATUS! Oli liigse vahutamise ja valjapritsimise valtimiseks arge frittige liiga niiskeid toi-
duaineid ja korraga liiga suuri koguseid. Maksimaalne toidukoguse suurus on umbes T kg.

+ Kui fritteriresti hoidik on paigaldatud, peab jadma seadme Umber kasutamise ajal vahe-
malt 20 cm vaba ruumi ventilatsiooniks. )

+ Kasutage ainult frittimiseks sobivat &li voi rasva. Vahetage 0li vi rasva requlaarselt. Ule-
kasutatud voi must 0l vi rasv voib tlekuumutamise tagajarjel suttida.

* Arge kasutage seadme kasutamise ajal plastikust sGogiriistu.

+ Oht! Arge kunagi kasutage vana oli, sest sellel on madalam stttimistemperatuur ja see
voib hakata akiliselt keema, mis suurendab tulekahju ja ohtlike olukordade riski.
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» Puhastage seade ja muud tarvikud alati parast kasutamist (vt Puhastamine ja hooldami-

ne).

+ Arge kasutage survepesurit, vaid loputage otse veega véi aurupuhastiga, sest osad lahe-

vad niiskeks ja voib tekkida elektriloogi oht.

» Ettevaatust! Vajadusel paigaldage toitejuhe ohutult, et valtida juhuslikku pistiku valjatom-
bamist voi juhtme kokkupuutumist kuuma pinnaga.
* Arge peske seadet veega. Pesemise tulemusel voib tekkida leke ja suureneda elektriloogi

oht.

* Arge puhastage voi ladustage seadet, mis pole taielikult maha jahtunud.

» Seadme taitmiseks voi puhastamiseks tommake alati elektripistik pistikupesast valja.

* Elektripaigaldis peab vastama kehtivatele riiklikele ja kohalikele maarustele.

* Kuumutuselemendiga dlimahuti sisu laheb kasutamise ajal kuumaks ja seet6ttu tuleb see
paigaldada enne kasutamise alustamist kddgis ohutusse kohta.

» Uhtegi osa ei vai pesta ndudepesumasinas.

Ettendhtud kasutus

+ Seade on ndhtud ette professionaalseks kasutu-
seks ja seda véivad kéitada vaid padevad toota-
jad.

+ Seade on ette nahtud ainult sobivate toiduainete
kaubanduslikuks frittimiseks, nagu soorikud, frii-
kartulid jne. Kasutamine muuks otstarbeks voib
kahjustada seadet voi tekitada kehavigastusi.

+ Seadme kasutamine mis tahes muudel eesmar-
kidel loetakse seadme vaarkasutuseks. Kasutaja
vastutab ainuisikuliselt seadme vaarkasutamise
eest.

Maanduse paigaldamine

Seade on klassifitseeritud | kaitseklassi seadmena
ja tuleb thendada kaitsemaandusega. Maanda-
mine vahendab elektriloogi ohtu, tagades maan-
dusjuhi elektrivoolule. Seadmel on maandusjuhiga

toitejuhe ja maanduskontaktiga elektripistik. Elekt-
ripistik tuleb thendada nduetekohaselt paigaldatud

ja maandatud pistikupessa.

Ettevalmistused enne esimest kasutamist

+ Kontrollige, et seade poleks kahjustatud. Kui tar-
nekomplekt pole terviklik (2 fritteriresti ja 1 alumi-
ne rest) voi kui leiate kahjustuse, votke kohe tarni-
jaga ihendust ja ARGE KASUTAGE seadet.

* Eemaldage kogu pakkematerjal ja kaitsekile (kui
see on olemas).

+ Puhastage seadet leige vee ja pehme lapiga.

+ Asetage seade tasasele ja stabiilsele pinnale, kui
pole teisiti margitud.

+ Veenduge, et seadme Umber oleks piisavalt ruumi
ventilatsiooniks. Jélgige, et jadks piisavalt ruumi
fritteriresti hoidiku (8) paigaldamiseks.

+ Paigaldage seade nii, et elektripistik oleks alati li-
gipaasetav.
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Paigaldamine

+ Asetage seadme kummijalad tasasele, stabiilsele,
puhtale, kuumakindlale ja kuivale pinnale.

+ Paigaldage kuumutuselemendiga tagumine tugi
(4) ettevaatlikult 6limahuti tagaservale.

+ Paigaldage alumine rest (9) élimahuti (5) pdhja.

+ Paigaldage fritteriresti hoidik (8) élimahuti (5) pa-
remale voi vasakule kiiljele.

Markus:

1. Veenduge, et tagumine tugi oleks Giges asendis
ja kinnitatud korralikult 8limahuti (5) md&lemal
kiljel olevasse kahte pilusse.

2. Kasutamisel kuumaohu véltimiseks tuleb seade
paigaldada enne kasutamise alustamist kéogis
ohutusse kohta.

Seadme pohiosad

ﬂ |
g %‘

.

1. Pealiiliti (roheline) [SISSE (1) / VALJA (0)]

2. Temperatuurinaidik (oranz)

3. Temperatuuri reguleerimisnupp

4. Eemaldatav kuumutuselemendiga tagumine tugi
5. Olimahuti (400x400x(H)160 mm)

6. Oli valjalaskekraan

7. Fritterirest (2tk x 354x383x(H)102 mm)

8. Fritteriresti hoidik (1tk x 423x446x(H)40 mm)
9. Alumine rest (Ttk x 390x365x(H)40 mm)

Kasutamiseks ettevalmistamine

+ Veenduge, et dli véljalaskekraan oleks suletud.

+ Eemaldage elektripistik pistikupesast.

+ Veenduge, et 6limahuti oleks puhas ja kuiv ning et
selles poleks vett.
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« Taitke Glimahuti ettevaatlikult dliga nii, et dlitase
jaaks MIN ja MAX margiste vahele.

« Uhendage maanduskontaktiga elektripistik pisti-
kupessa.

+ Seade on niitd kasutamiseks valmis.



Kasutamine

« Taitke Slimahuti (5) dliga ja veenduge, et dlitase
jaaks MIN ja MAX margiste vahele.

Markus: Pidage meeles, et toiduainete 6lisse ase-
tamisel dlitase tduseb. Arge pange seadmesse
liiga niiskeid toiduaineid voi liiga suuri koguseid.

- Uhendage elektripistik sobivasse pistikupessa.

- Seadme SISSELULITAMISEKS vajutage pealiiliti
(1) asendisse ,I". Lilitil stttib roheline tuli. Keera-
ke temperatuuri reguleerimisnuppu (3) paripéeva
soovitud temperatuuri seadistamiseks. Suttib
oranz margutuli (2). [Temperatuurivahemik: 50 °C
~max (190 °C)].

+ Seadistatud temperatuuri saavutamisel oranz

margutuli (2) kustub. Seade on nitd kasutami-
seks valmis..
Markus. Fritteriresti hoidik (8) on ette ndhtud ai-
nult fritteriresti ajutiseks hoidmiseks, et liigne oli
saaks maha valguda. Arge hoidke fritteriresti hoi-
diku peal liiga kaua ega asetage sellele muid ese-
meid, et see ei kukuks juhuslikult alla.

Temperatuuripiiriku (iilekuumenemiskaitse) LAHTESTAMINE

Pange tahele, et LAHTESTAMISNUPP paikneb ee-

maldatava tagumise toe tagakdljel (4) ja sellel on

kaitseks Ulekuumenemise eest kaitsekate (vt pilt).

+ Kdigepealt tdmmake seadme elektripistik pistiku-
pesast vélja.

+ Laske seadmel tdielikult maha jahtuda.

- Keerake LAHTESTAMISNUPU must kaitsekate
maha.

* Vajutage temperatuuripiiriku  (Ulekuumenemis-
kaitse) LAHTESTAMISNUPPU. Peaks kostma
kldpsatus.

« Keerake LAHTESTAMISNUPU kaitsekate tagasi
peale.

No6uanded frittimiseks

+ Kasutage ainult vedelat frittimisdli (eelistatav) voi
rasva.

+ Soovitatav temperatuur friikartulite ja suupistete
frittimiseks on 175 °C.

+ Kuumutage 0li aeglaselt. Soovitatavalt 3 etapis,
naiteks koigepealt 100 °C, siis 100—140 °C ja siis
140 °C kuni 175 °C, jattes etappide vahele 15-mi-
nutised pausid.

+ Eemaldage kiilmutatud toiduainetelt jaa ja toidu-
puru.

- Arge frittige korraga liiga suurt kogust. Nii v3ib
oli voi rasv liiga kiiresti maha jahtuda. Jahtunud
oli/rasv ei korveta toidu pinda korralikult ja toitu
imendub rohkem &li/rasva. Ideaalne kiilmutatud
toiduaine osakaal frittimisoli/-rasva suhtes on
maksimaalselt 1:10.

- Intensiivse kasutamise korral tuleks filtreerida
Olist/rasvast valja toidupuru ja muud jaagid.

+ Vahetage 6li/rasv digel ajal. Kasutage 0li/rasva
vahetamise aja maaramiseks testribasid voi tes-
timisseadet.

+ Kui Oli v&i rasv hakkab vahutama, suitsema Vvoi
muutub liiga viskoosseks, tuleb see vahetada.
Samuti tuleb 6li/rasv vahetada, kui sellele tekib
tugev I6hn voi maitse.
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Parast kasutamist

+ Seadme VALJALULITAMISEKS vajutage pealiiliti
(1) asendisse ,0" ja tommake elektripistik pistiku-
pesast vélja.

+ Eemaldage fritterirest (7) 8limahutist (5). Nii ei jaa
fritterirest (7) kinni hangunud rasva sisse.

+ Keerake fritteriresti hoidik (8) teist pidi ja asetage
see Olimahuti (5) peale nii, et 4 kdrgendatud stop-
perit (vt pilt) oleks diges asendis.

Puhastamine ja hooldamine

+ Enne seadme puhastamist tdmmake elektripis-
tik pistikupesast valja ja laske seadmel taielikult
maha jahtuda.

« Ettevaatust! Arge kunagi kastke seadet vette vi
monda muusse vedelikku.

+ Puhastage seadme vélispinda niiske lapiga (vesi
ornatoimelise puhastusvahendiga).

« Arge kunagi kasutage agressiivseid vai abrasiiv-
seid puhastusvahendeid. Arge kasutage teravaid
voi terava otsaga esemeid. Arge kasutage bensiini

vOi lahusteid. Vajadusel puhastage niiske lapi ja
puhastusvahendiga. Arge kasutage abrasiivseid
materjale.

- Arge puhastage seadet aurupuhasti véi survepe-
suriga.

+ Parast puhastamist monteerige seade ja veen-
duge, et kuumutus- ja juhtimispaneel oleks kor-
ralikult paigaldatud, vastasel juhul ei hakka seade
téole.

Tehnilised andmed
Kaitseklass: 1. klass
Veekindluse klass: IPX3

Toote nr Mod&tmed paigaldatud Mahutavus Nimivéimsus Temperatuuri- Toopinge Netokaal
fritteriresti hoidikuga: u 1 W] vahemik V] [kal
[mm] [°Cl
205914 630x860x(K)360 12 3000 50-190 230 16,3
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Rikkeotsing

Kui seade ei to6ta digesti, otsige lahendust allolevast tabelist. Kui teilei onnestu probleemi sellegi poolest
lahendada, votke iihendust tarnija/teenusepakkujaga.

Probleemid

VGimalikud pohjused

Voimalikud lahendused

Seade ei lulitu sisse. Pealilitil (1) ei
sitti roheline tuli.

Elektripistik pole korralikult pisti-
kupessa Uihendatud.

Veenduge, et elektripistik oleks Ghendatud
korralikult pistikupessa.

Pealiliti (1) pole sisse lilitatud.

Vajutage pealliti (1) asendisse ,I".

Kuumutuselemendiga tagumine
tugi (4) pole korralikult paigal-
datud.

Paigaldage kuumutuselemendiga tagumi-
ne tugi (4) korralikult 8limahuti (5) peale.

Seesmine mikroldliti on defektne.

P&orduge tarnija poole.

Seade ei lahe kuumaks ja tempera-
tuurindidik (2) ei siitti, aga pealdliti (1)
roheline tuli poleb.

Temperatuuripiirik (Glekuumene-
miskaitse) on rakendunud.

Lahtestage temperatuuripiirik (tlekuume-
nemiskaitse) (vt Temperatuuripiiriku (tle-
kuumenemiskaitse) LAHTESTAMINE).

Temperatuuripiirik (Ulekuumene-
miskaitse) on defektne.

P&orduge tarnija poole.

Temperatuuri reguleerimisnupp
(3) on defektne.

Poorduge tarnija poole.

Seade ei saavuta pika frittimisaja
moddudes seadistatud temperatuuri.

Kuumutuselement on defektne.

Poorduge tarnija poole.

Temperatuuri  reguleerimisnupp
(3) on defektne.

P&orduge tarnija poole.

Kahtluste korral poorduge alati tarnija poole.

Garantii

Koik seadme t66d mojutavad defektid, mis ilmnevad
ihe aasta jooksul alates ostmisest, korvaldatakse
tasuta remondi voi asendamise teel tingimusel, et
seadet on kasutatud ja hooldatud vastavalt juhistele
ning seda pole kasutatud valesti voi mittendueteko-
haselt. Teie seadusjérgseid tarbijadigusi see ei mo-
juta. Kui esitate seadme kohta garantiinbude, marki-

ge ara kus ja millal see osteti ning lisage ostutdend
(nt kassatSekk).

Meil on 6igus muuta pideva tootearenduse raames
toodet, pakendit ja dokumentatsioonis olevaid and-
meid ilma ette teatamata.

Jaatmete kaitlemine ja keskkond
Kui seadme toGiga on I6ppenud, kaidelge see vas-
tavalt kehtivatele maarustele ja nduetele.

Visake pakkematerjal, nagu plastik ja kastid vasta-
vatesse jadtmekonteineritesse.
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